DECRETON. ... i

OGGETTO: Piano Regionale Integrato dei Controlli 2011-2014 sulla sicurezza Alimentare, il Benessere o la Sanita
Animale, la Sanita dei Vegetali ("P.R.LC.™). Anno 2014,

NOTE PER LA TRASPARENZA: Con il presente provvedimento si intende redige per 'anno 2014 il Piano Regionale
Integrato dei Controlli (P.R.L.C.). merente il Piano regionale di campionamento ufficiale alimenti, il Piano
regionale di controllo ufficiale sulla presenza di Organismi Geneticamente Modificati neglt alimenti ¢ il Piano
regionale di monitoraggio conoscitivo di verifica dell’eventuale trattamento di alcuni alimenti di origine vegetale e
antmale con radiazioni ionizzanti. nell’ambito di una pianificazione pluriennale 201 1-2014.

Non vi ¢ impegno di spesa

IL DIRETTORE
DELLA SEZIONE VETERINARIA ESICUREZZA ALIMENTARE

VISTO il Regolamento (CE) n. 99972001, sue successive modifiche ed mntegrazioni

VISTI 1 Regolamenti (CE) nn. 852-853-854-882 del 2004. loro suceessive modifiche ed integrazioni:

VISTI 1 Regolamenti (CE) nn. 2071-2073-2074 ¢ 2075 del 2005, loro successive modifiche ed integrazioni

VISTI 1 Regolamenti (CE) nn. e 183 del 2005, F01/2006, 333/2007 ¢ 788/2012;

VISTA Ia Direttiva n. 2005/94/CE:

VISTA fa Legge n. 28371962 “Disciplina igienica della produzione ¢ della vendita delle sostanze alimentari ¢ delle
bevande™ e sue successive modifiche ed mtegrazioni ed il relativo Regolamento di esecuzione. D.P.R. 1. 32711980,

VISTO il D.Lgs n. 1582006 “Attuazione della Direttiva 2003/47/CE. concernente il divieto di utihizzazione di

talune sostanze ad azione ormonica, tireostatica e delle sostanze beta agomste nelle produzioni animali:

VISTO il D.M. 23.12.1992 “Recepimento della Direttiva n. O42/90/CEE. relativa ai limiti massimi di residui di
sostanze attive dei presidi sanitari tollerate nei prodotti™ ¢ la refativa nota di indirizzo della Regione del Veneto
prot.n. 13113 del 31.03.1993:

VISTO i1 DM. 16.12.2003, d'individuazione delle sostanze alimentari deteriorabili alle quali stapplica il regime di
controlli microbiologici ufficialj:

VISTA fa D.G.R. n. 699/2002 “Piano per attuazione dei controlli sulle encefalopatic spongiformi trasmissibili

(T.5.Enella Regione Veneto (BS E. nel bovini. scrapic negli ovicaprini)

VISTA Ta D.G R n. 35492006 Ciniziative per la sicurerzza alimentare delle produzioni

venete .



VISTA la D.GR. n. 3561/20006 “iniziative per il mighioramento del sistema det controlli sanitart in Veneto™;

VISTO il D.P.R. 14.07.1995, “Atto di indirizzo ¢ coordinamento alle Regiont ¢ Province Autonome net criteri
uniformi per Uelaborazione dei programmi di controllo ufficiale degli alimenti ¢ bevande”, sue modifiche ed
integrazioni e la relativa nota di indirizzo della Regione del Veneto 06.02.2007, prot. n. 1669/20311:

VISTA la D.G.R. n. 3486/2004, “Pianificazione triennale della Prevenzione 2005-2007. Approvazione™:

VISTA la D.G.R. n. 2888/2008, con la quale la Giunta Regionale ha approvato, all” Allegato A, il Piano Triennale
Sanita Animale e Sicurezza Alimentare (2008-2010) ¢ il relativo impegno di spesa;

VISTI i D.D.R. dell’ UP.S.A.LA. nn. 104/2005 ¢ 272/2006, di approvazione ed integrazione del Piano Regionale di
Camptonamento Alimenti 2006;

VISTO il DDR. dell'UP.SALA. 23.03.2007. n. 227. di approvazione del Piano Regionale Integrato dei Controlli
(P.R.1.C.) 2007-2010 sulla Sicurezza Alimentare, il Benessere € {a Sanith Animale. la Sanita det Vegetalt relativo
all’anno 2007 ¢ i D.D.R. del UP.S.ALA. 21.03.2008, n. 155, 05.08.2000, n. 116 ¢ 31.12.2009. n. 197, di sua

modifica ed integrazione relativamente agli anni 2008, 2009 ¢ 2010:

VISTO il D.D.R. della Prevenzione 2: 12.2010. n. 89, di approvazione del P.R.LC. 2011-2014 sulla Sicurezza
Alimentare, il Benessere e la Sanit Animale. la Sanita dei Vegetali, relativo all"anno 2011, sue modifiche ed
integraziont;

VISTO il D.D.R. dell’Unita di Progetto Veterinaria (U.P. V) 13.04.2012, n. 36, di approvazione del PRILC 2011-
5014 sulla Sicurezza Alimentare, il Benessere ¢ la Sanita Animale, 1a Sanita dei Vegetali ("P.RLCT). relativo
Al anno 2012, sue modifiche ed integrazioni:

VISTO il D.DR. dell’UP.V. 50.03.2013, n. 21, di approvazione del 201 [~ 2014 sulla Sicurezza Alimentare, il
Benessere ¢ la Sanita Animale. la Sanita dei Vegetali CPRLCT). relativo all’anno 2013, sue modifiche ed
integraziont;

VISTO in particolare art. 41 del Regolamento (CE) . §82/2004 con il quale si dispone che™. . Al fine di garantire
I"effettiva attuazione dellarticolo 17, paragrafo 2, del Regolamento (CE) n. 176/2002, delle norme sulla salute e sul
benessere degli animali ¢ dellarticolo 45 del presente regolamento, ciascuno Stato membro ... (elabori, ndr)....un
unico piano integrato di controllo nazionale pluriennale...”

PRESO ATTO della necessita di continuare ulteriormente I'attivita volta ad armonizzare tutte le attivita regionali di
monitoraggio ¢ controllo nel settore della sanita animale. dell’alimentazione animale (feed) e degli alimenti da
destinare al consumo umano (food), anche per quanto attiene a problematiche relative a residui negli animali e nelle
carni ¢/o, ad esempio, di eventuali rrattamenti con radiazioni ionizzanti:

PRESO ATTO degli esiti dell’attivita di Campionamento Ufficiale Alimenti. compresa guella per la ricerca di
residui di principi attivi di fitofarmaci, condotta negli anni dal 2007 al 2013, da parte dei Servizi di lgiene degh
Alimenti e della Nutrizione (S.LAN.) delle A.U.L.S.S.. fatti pervenire dall’Agenzia Regionale per la Prevenzione ¢
la Protezione Ambientale del Veneto (ARPAV.)

PRESO ATTO degli esiti dellattivita di Campionamento Ufficiale Alimenti, compresa guella per la ricerca di
residui di principi attivi di fitofarmaci, condotta negli anni dal 2007 al 2013, da parte dei Servizi Veterinari delle
A U.L.S.S. fatti pervenire dall’Istituto Zooprofilattico Sperimentale (LZ.S.) delle Venezie di Legnaro (PD):

PRESO ATTO degli esiti dell’attivita di campionamento relativa al Piano Regionale di Controllo Ufficiale sulla
presenza di Organismi Geneticamente Modificati (0.G.M.) negli Alimenti, cffettuata da parte dei S.TAN. delle
AULSS. neglh anni dal 2007 al 2012, fatti pervenire dall’ AR P.AV. ¢ nell’anno 2013, fatti pervenire dall’ LZ.5.
delle Venezie di Legnaro (PD):




PRESO ATTO degli esiti dell"attivita di campionamento relativa al Piano Regionale di Monitoraggio Conoscitivo
per la verifica dell’eventuale trattamento di alcuni alimenti di Origine Vegetale ¢ Animale con Radiazioni
lonizzanti, effettuata dai S.LAN. ¢ dai Servizi Veterinari delle A.ULSS. negh anni dal 2007 al 2013, faui
pervenire, rispettivamente, dall’ AR P.AV. ¢ dall'L.Z.S. delle Venezie:

RITENUTO che il campionamento ufficiale di alimenti di origine non animale. sia per la ricerca di parametri
chimici che microbiologici, debba essere effettuato dai S.LAN. delle A.ULSS. ¢ che le relative analisi siano in
capo all’AR.P.AV. prevedendo, per il 2014, le matrici, le numerosita campionarie, il calendario, nonché il relativo

verbale di campionamento, riportate nell’ Allegato A al presente provvedimento, del quale costituisce parte
integrante;

RITENUTO che il campionamento ufficiale di alimenti di origine animale debba essere effettuato dai Servizi
Veterinari delle A.U.L.S.S. e che le relative analisi siano in capo all'LZ.S. delle Venezie prevedendo, per il 2014 le
matrici, le numerositd campionarie, il calendario e il relativo verbale di campionamento, riportate nell’ Allegato A
al presente provvedimento, del quale costituisce parte integrante;

RITENUTO che il campionamento ufficiale per la ricerca di O.G.M. neght alimenti debba essere effettuato dai
S.LAN. delle A.UL.S.S. e che le relative analisi siano in capo all'l.Z.S. delle Venezie prevedendo, per il 2014, le
numerosita e le matrici riportate nell’ Allegato B al presente provvedimento, del quale costituisce parte integrante:

RITENUTO di prevedere che per quanto attiene al campionamento relativo al “Piano Regionale di Montitoraggio
Conoscitivo 2014 di verifica dell’eventuale trattamento di alcuni alimenti di origine vegetale ¢ animale con
radiazioni ionizzanti” lo stesso sia effettuato dai S.LAN (con analist in capo allARP.A.V) e dai Servizi
Veterinari (con analisi in capo all’'l.Z.S. delle Venezie). delle AULSS. secondo le numerosith ¢ le matrici
riportate nell’ Allegato C al presente provvedimento, del quale costituisce parte integrante;

RITENUTO ancora che, relativamente al campionamento ufficiale per la ricerca di residui di principi attivi di
fitofarmaci negli alimenti di origine vegetale ¢ animale, in assenza di nuove disposiziont applicative specifiche da
parte del Ministero della Salute, inerenti al rapporto della nuova normativa di origine comunitaria [Regolamento
(CE) n. 788/2012] sui residui di principi attivi di fitofarmaci in alimenti di origine vegetale e animale, con la
preesistente normativa nazionale (D.M. 23.12.1992, sue modifiche ed integrazioni), quest’ultima sia ancora vigente
¢ che, pertanto, per il 2014 valga, per quanto attiene a numerosita campionaria e tipologia di matrici. volte a tale
ricerca, quanto in merito specificamente previsto nell” Allegato A al presente provvedimento ;

RITENUTO infine di prevedere, in relazione a termini e scadenze, per quanto non specificatamente precisato per
I"anno 2014 negli Allegati al presente provvedimento, il 10 febbraio 2015:

VISTO il D. L.gs 31.03.1998 n. 112, di conferimento di funzioni e compiti amministrativi dello Stato alle Regioni
ed agli Enti Locali, in attuazione del capo [ della Legge 15.03.1997, 0. 59;

VISTA la D.G.R. 08.02.2000. n. 400, con la quale vengono definiti i provvedimenti regionali

DECRETA

di prevedere. per il 2014, relativamente al campionamento ufficiale di alimenti di origine non animale, sia per
ta ricerca di parametri chimici che microbiologici, che lo stesso sia effettuato dai S.LAN. delle A.UL.S.S. e
che le relative analisi siano in capo all A.RP.AV. wecondo le matrici, fa numerosita campionaria ¢ i
calendario, di cui all’ Allegato A al presente provvedimento. del quale costituisce parte integrante, utilizzando
il relativo verbale di campionamento ivi riportato:
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2. di prevedere, per 1l 2014, relativamente al campionamento ufficiale di alimenti di origine animale, sia per la
ricerca di parametri chimici che microbiologici. che o stesso sia effettuato dai Servizi Veterinari delle

ALULSS e che e relative analisi siano in capo all’ L Z.S. delle Venezie, secondo e numerosita campionaric,
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le matrici ¢ il calendario, di cui all'Allegato A al presente provvedimento. del quale costituisce parte
integrante, utilizzando il relativo verbale di campionamento Vi riportato;

i puudcu per quanto attiene al mmpmnanunto ufficiale per la ricerca di O.G.M. neght alimenti. per il
2014, che sia effettuato dai S.LAN. delle A.UL.S.S. ¢ che le relative analisi siano in capo all'LZ.S. delle

Venezie . secondo le numerosith campionarie ¢ le matrici nportzuc nell” Allegato B al presente provvedimento
del quale costituisce parte integrante:

di prevedere, per quanto attiene al ¢ amplondmmto inerente il ~“Piano Regionale di Monitoraggio Conoscitivo
2014, di verifica dell’eventuale trattamento di alcuni alimenti di origine vegetale ¢ animale con radiazioni
ionizzanti”. che 1o stesso sia effettuato dai S.LAN (su alimenti di origine non animale ¢ con analisi a cura
dell ARP.AV.) e dai Servizi Veterinari (su alimenti di origine animale ¢ con analist a cura dell’LZ.S. delle
Venezie) delle A.U.L.S.S.. secondo le numerositd campionarie ¢ le matrici. riportate nell”Allegato C al
presente provvedimento, del quale costituisce parte integrante:

di prevedere che, per quanto attiene al campionamento uft fficiale per la ricerca di residui di principt attivi di
fitofarmaci negli alimenti di origine vegetale ¢ animale. in assenza di disposizioni applicative specifiche da
parte del Ministero della Salute relativamente al rapporto detla nuova normativa di origine comunitaria
{Rcoolatmnto (CE) n. 788/2012] sui residui di principt attivi di fitofarmaci in alimenti di origine vegetale e
animale, con la preesistente normativa nazmnak di cui al DM, 23.12.2002 al quale ¢ stata data applicazione
con la nota di indirizzo della Regione del Veneto prot. n. 13113 del 31.03.1 1993, quest ‘ultima sta ancora
vigente ¢ che pertanto per il 2014 valga, per quanto attiene 2 numerositi ¢ matrici, quanto in merito
specificamente previsto nell’ Allegato A al presente provvedimento:

di prevedere, rcizuivzuncmc a quanto dispone il dianzi citato Regolamento (CE) n. 788/2012, ¢he vengano
effettuate per il 2014 fe analisi da esso previste ¢ che le stesse siano effettuate, per quanto possibile sulie
matrici di origine vegetale ¢ animale campionate per P'esecuzione delle analist di cui al DML 23 %“ 1992,
citato al precedente punto 5., precisando che gli esiti relativi pervengano, ¢ da parte dell’ AR P AV ¢ dell'LZS.

delle Venezie. entro il 10 febbraio 2015, per il loro successivo inoltro al Ministero detla Salute:

di prevedere, relativamente a termini e scadenze, non ap&,uhuumcm; precisate nei punti precedent ¢/o negh
Allegati A, B e C, al presente provvedimento, il 10 febbraio 2015

di prevedere che il provvedimento sard integrato con la parte relativa al Benessere e Sanita animale:

di pubblicare il presente decreto nel Bollettino Ufficiale delle Re egione, nei modi ¢ nei termint dirito.

FIRMATO - Do Giorsio Coser

.




Allegato A al Decreto n. nnoa del

PIANO REGIONALE DI CAMPIONAMENTO UFFICIALE

ALIMENTI ANNI 2011 -2014

ANNUALITA’ 2014
ANALISI CHIMICHE E MICROBIOLOGICHE
SERVIZI IGIENE DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
(S.LA.N.)
SERVIZI VETERINARI ( S.V.)

DELLE AZIENDE U.L.S.S.

A.R.P.A.V.

I.LZ.S. DELLE VENEZIE



Allegato A al Decreto n.

NOTA ESPLICATIVA RELATIVA AL “PIANO REGIONALE DI CAMPIONAMENTO UFFICALE
ALIMENTI 2011 - 2014” — ANNUALITA® 2014 - DEI SERVIZI IGIENE DEGLI ALIMENTI E DELLA
NUTRIZIONE (S..A.N.) DELLE AZIENDE U.L.S.S.

Introduzione

La presente introduzione ha lo scopo di fornire, ai S.LAN. delle A ULS.S,, delle linee di indirizzo per
1" applicazione del “Piano Regionale di Campionamento Ufficiale Alimenti 2011 - 2014 — Annualita 2014.

[l Piano Regionale di Campionamento Ufticiale Alimenti (P.R.I.C.) per gli anni 2011 — 2014, nelle sue
articolazioni per I’anno 2011 [Decreto del Dirigente Regionale (D.D.R.) della Prevenzione 24 dicembre 2010, n. 89],
per 'anno 2012 [D.D.R. dell’Unita di Progetto Veterinaria (U.P.V.) 13 aprile 2012, n. 36] e per I'anno 2013 [D.D.R.
dell’U.P.V. 20.03.2013, n. 21] loro modifiche e integrazioni, succede all’analogo, precedente piano, riportato negli
allegati delle successive annualita del Piano Regionale Integrato dei Controlli (P.R.LC)) 2007 - 2010, di cui ai D.D.R.
delPUP.S.ALA. n. 227/2007, n. 155/2008, n. 116/2009 e n. 197/2009, loro modifiche ¢ integrazioni;

Tali piani sono stati redatti tenendo anche conto, per quanto possibile, di quanto emerso nell’applicazione
delle successive annualita dei citati Piani di Campionamento Ufficiale Alimenti 2007 — 2010, ¢ 2011 ~ 2014 e anche
di osservazioni e proposte dei S.LAN. delle AU.LSS. e delle strutture interessate dell’Agenzia Regionale per la
Prevenzione e la Protezione Ambientale del Veneto (A.RP.AV.).

[ controlli ufficiali, eseguiti mediante campionamento e analisi di alimenti e bevande ed effettuati secondo
quanto codificato dal presente Plano vengono attuati in funzione della:

> verifica del rispetto dei criteri microbiologici e chimici previsti dai regolamenti comunitari ¢ dalla normativa

nazionale vigente;
» verifica del profilo microbiologico e chimico di alimenti presenti sul mercato;
» valutazione dell’efficacia dei piani di autocontrollo predisposti dagli operatori.

Gli organi che effettuano i controlli ufficiali devono comungue obbligatoriamente attenersi al rispetto delle
procedure di campionamento previste dalla Legge n. 283/1962 e dal suo regolamento di applicazione, di cut al D.P.R.
n. 327/1980, dal DM. 16 dicembre 1993 e/o dalle altre norme vigenti, anche di origine comunitaria, in quanto
applicabili.

Per ottenere ulteriori dati statisticamente attendibili, da poter utilizzare per uno studio di analisi del rischio ¢
poter identificare eventuali situazioni non conformi, & necessario che ciascun S.LAN. rispetti il piano di
campionamento proposto e che segnali tempestivamente alla Sezione Veterinaria e Sicurezza Alimentare (S.V.S.A),
della Regione del Veneto le eventuali difficolta che si riscontrassero nel rispettare il plano stesso.

Matriei da campionare

Nel Piano Regionale di Campionamento Ufficiale Alimenti per Panno 2014, dei S.LAN. delle AULSS.,
sono incluse quasi tutte le matrici definite nell’ ALLEGATO A al precedente D.D.R. dell’'UP.V. n. 2172013, sue
modifiche e integrazioni, per la parte attinente ai S.LAN. stessi.

Si precisa in particolare che, per le analisi microbiologiche specifiche, ogni unita campionaria dovra essere
costituita da almeno 30 grammi di materiale analizzabile, per ogni parametro previsto o richiesto e, comunque, dalla
quantita eventualmente prevista per la determinazione analitica che deve essere effettuata.

Si fa presente inoltre che per i criteri di igiene (Carica Microbica totale, Escherichia coli, Enterobattert,
Statilococchi, ecc.) i 30 grammi di materiale analizzabile sono sufficienti per la determinazione completa.

Sono stati introdotti un centinaio di campioni di germogli destinati al consumo umano {(esclusi i germogli che
hanno (icevato un trattamento efficace teso a eliminare Salmonella spp e STEC) da effettuare in 5 UC su cui ricercare
Salmonella spp ed E.coli STEC [E. coli produttori di tossina Shiga (STEC) 0157, 026, O111, 0103, O145 ¢
0104:H4), ai sensi del Regolamento (UE) N. 209/2013 che modifica il regolamento (CE) n. 2073/2005.

Numerosita Campionaria

Il campionamento deve essere effettuato, secondo il tipo di matrice interessata, in 4-5 aliquote. ciascuna
costituita da § unita campionarie (w.c.), oppure da una sola unita campionaria.

Nel caso in cui al momento del prelievo non fosse disponibile materiale sufficiente per eseguire il prelievo in

4-3 aliguote da 3 u.c. clascuna, oppure se ¢i si trovasse a dover campionare prodotti altamente deperibili, sara
possibile eseguire il campionamento in aliquota unica non ripetibile.

Per il campionamento di matrici previste nel Piano di Campionamento Ufficiale Alimenti per Panno 2013,

- non contemplate dal Regolamento (CE) n. 207372005, sue modifiche ed integrazioni, il

isto dalle norme nazionall
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D.P.R. n. 327/1980, ecc.) o da norme di campionamento specifiche [es.: Regolamenti (CE) n. 401/2006, n. 333/
ecc.], come peraltro raccomandato anche per i precedenti anni.

Nel caso in cui al laboratorio pervengano alimenti nen prelevati secondo le modalita indicate nel piane,
il campione verra considerato non idoneo e pertanto non sottoposto ad analisi.

Parametri analitici da ricercare
[ parametri analitici minimi che il laboratorio ricerchera in ciascuna matrice alimentare saranno quelli previsti
dalle norme di riferimento.

Sara cura del S.LA.N. interessato indicare eventuali analisi aggiuntive che lo stesso ritiene utile eseguire.

Punti di campionamento
Anche per I"anno 2014, il 20% dei campioni assegnati dovra essere prelevato nei punti vendita al dettaglio,
mentre il rimanente 80% dovra essere prelevato direttamente negli stabilimenti di produzione, anche artigianale, e/o

nei depositi all’ingrosso, avendo cura di prelevare i prodotti pronti alla vendita e/o il pitt vicino possibile alla messa in
commercio.

Distribuzione dei campioni

I campioni sono stati suddivisi per ciascun S.LAN. delle A.U.LSS., considerando anche il numero di
stabilimenti produttivi presenti nel territorio secondo i dati regionali disponibili.

Per i campioni che dovranno essere prelevati nei punti di vendita al dettaglio, la suddivisione per S.LAN. &
stata effettuata tenendo conto anche della popolazione residente.

Verbale di campionamento

i verbale di campionamento da utilizzare da parte dei S.LAN. delle A.U.L.S.S.. come quello da utilizzare da
parte dei S.Vet. delle A.UL.S.8. deve essere redatto esclusivamente utilizzando il modello ailegato al presente piano
{Vedi Verbale di Campionamento Ufficiale Alimenti), con ['obiettivo di armonizzare la fase di raccolta dei dati
relativi ai campioni prelevati (vedi successivo modello allegato).

Qualungue altra tipologia di verbale non potra essere utilizzata se non riporta espressamente almeno le voci
contenute in guello allegato al presente piano.

Flussi informativi

Ciascun 5.LA.N. delle A.UL.S.S. compila la scheda prevista per rendicontare Uattivita di controllo effettuata
(Modello A — Ministeriale), come gia avvenuto negli anni precedenti e la trasmette, entro il 10 febbraio 2015 alla
SV.SA

L’Agenzia Regionale per la Prevenzione e la Protezione Ambientale del Veneto (A.RP.AV.), redige la
scheda prevista per rendicontare I“attivita analitica effettuata nel 2014 (Modello B — Ministeriale), con le mtegrazioni
richieste dal Ministero della Salute, come gia avvenuto negli anni precedenti ¢ la trasmette, entro il 10 febbraio 2015
alla S V.SA;

Eventuali modifiche a tali procedure di flusso informativo saranno tempestivamente comunicate.

Verifiche di attivita
L'ARP.AV. trimestralmente invia alla S.V.S.A. un rapporto con i dati complessivi relativi all’andamento
dei campionamenti effettuati da ciascun S.LA.N. in tale arco temporale e dettagliato per matrice alimentare.
LaS.V.S.A., potra avvisare 1 S.LAN. delle A.U.L.S.S. in merito a quanto emerso da tali rapporti.
Il Responsabile del S.LAN. di ciascuna delle A.U.L.S.S., qualora non voglia seguirlo personalmente, nomina

un referente che segue I'esecuzione del presente Piano di Campionamento Ufficiale Alimenti, dandone
comunicazione alla S.V.S. A,

Precisazioni

Nel piano di campionamento relativo al 2014 viene confermato 'incremento del numero di campioni di sale
destinato all’uso alimentare umano finalizzato, in particolare, alla verifica del tenore di iodio presente nel “sale
jodato”.

Si precisa inoltre che ["effettuazione di campioni in aggiunta rispetto a quelli previsti dal presente piano, per

necessita legate alla tutela della salute pubblica (tossinfezioni alimentari, sospette frodi, verifiche sui plant di
rolio, ece.), dovra essere relazionata, dal Responsabile del SLAN. |

essato alla S V.S A,
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2014 BELLUNO

GENNAIO

FEBBRAIO

MARZO

APRILE

MAGGIO

GIUGNO

ANALISI CHIMICA

ULS8 1

uLss 2

ULSS8 1

uLsg 2

uLss 1

uL8s 2

ULSS 1

ULssz

ULSS 1

uLss2

ULSS8 1

uLss2

E
Pane fresco

1

1

grissini, crackers, fette

1

1

Farina

Mais/cereali per
micotossine

pasta semola

pasta uovo

pasta ripiena

Riso

prodotti aliment.
particolare

integratori atimentani

Cacao

CHACA0 per ooratossine

preparati per brodo zuppe

confetture/

s

alimenti in scatola

Surgelati

olio vliva

olio semi

s §

oo di fritturs

ofio per 1IPA

Cobeid bl v 0] €] o] DO CH D

margaring vegetale

Zuschen

Doicificanti

saie

Spezie

Caffe

Caffé per ocratossine

Frulla seccs

prodott da forno

pasticceria/dolciumi

gelati artigianali

gelati confezionati

Vino

vine per ocratossine

Aceto

Birre

Liguori

Bibite cola

altre bibite analcoliche

Succhi di frutta

succhi frutta e bibite per
patulina

matariall a contatio
aliment

aromi, colorant
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Allegato A al Decreto n. ana

ANALISI PESTICIDI [ : ; — : : [’
Frutta fresca 1* 1 1 1 i \
Pere
Frutta surgelata 1
Frutta esotica
Agrumi 1 1
Banane
Patate 1
legumi freschi

Fagiolo freschi o surgelati
Ortaggi surgelati 1
altri ortaggi freschi 1*
Carote 1

olio di oliva 1
Riso 1
Farine 1 i* 1*
Vino

i

#
s
ey

Totali mensili
Totali ULSS 1
Totali ULSS 2 4 2 1 0 1
TOTALI SEMESTRALI

NOTE: Pane fresco, paste all'uovo e ripiene fresche: 3* settimana.

in rosso alo asteriscate * sono riportate le tipologie ¢ le quantita di alimenti da prelevare, confezionati o prodotti fuorl dal Veneto, come
previsto dal Decreto del Ministero deila Sanita del 23.12.1992.

i EGISLAZIONE RELATIVA Al METOD! DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTE

O.P.R. N. 327 DEL 26/073/1980 — DM, 23/07/2003 - REG, CE N. 401/2006 DEL 23/02/2006 — REG. CE/UE N. 333/2007 DEL ZB/03/2007.
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Allegato A al Decreto n.

2014 BELLUNO |

—_—
LUGLIO

9y
Vo

3

P —————
AGOSTO

del 23

A

P —————
SETTEMBRE

—— e
OTTOBRE

P ———
NOVEMBRE

e
DICEMBRE

ANALISI CHIMICA

ULSS | uLss
1

ULSS

ULSS
2

ULSS | ULSS

ULSS | ULSS

ULSS | ULSS
2

ULSS | ULSS

_To!ﬂ

e
Pane fresco

grissini, crackers, fette

Fanna

-
e |

Mais/cereali per micotossine

pasta semola

pasta uovo

pasta riplena

Riso

prodotti aliment. Particolare

Integratori alimentan

Cacao

Cacao per ocratossineg

preparat per brodo zuppe

confetture/ conserve
vegetall

aliment in scatola

Surgelati

olio oliva

olio semi

olio di frittura

olio per IPA

margarina vegetale

Zucchemn

Dolcificant

sale

o
"

Spezie

Caffe

[

caffé per ocratossine

frutta secca

prodotti da formo

Pasticcena /dolciumi

gelati artigianali

gelati confezionati

Vino

VINO per ocratossine

Aceto

Birre

Liguon

bibite cola

altre bibite analcoliche

Succhi di frutta

Succhi di frutta e bibite per
patulina

matenali a contatto con
alimenti

—

-

aromi, coloranti
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| Totali mensili
TotaliULSS1
Totali ULSS 2
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Allegato A al Decreto n.

ANALISI PESTICIDE
frutta fresca 1 1 1 1 1 i
Pere 1
frutta surgelata
frutta esotica
Agrumi
Banane
Patate 1
legumi freschi 1 1
Fagiolo freschi o surgelati 1
Ortaggi surgelati
altri ortaggi freschi 1" 1 1
Carote
Cetriofi
spinaci 1
olio di oliva
Riso 1
Farine

Y
i

Vino

Totali mensiii 2 ¢ 3 2 3 4 ¢ 4 0 0 0
Totali ULSS 1 2 2 4 g
Totali ULSS 2 C3 i3 i 4 g
TOTALI SEMESTRALI : ‘ ;

HOTE: Pane fresco, paste ali’uovo e rigiens fresche: 3° settimana.

v rosso efo asteriscate © sono riportate le tipologie e le quantita di al
previsto dal Decreto del Ministero della Sanita del 23.12.1992.

{ EGISLAZIONE RELATIVA Al METODE DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTR

D.0.R, N. 327 DEL 26/03/1980 — D.M, 23/07/2003 - REG. CE N. 401/2008 DEL 23/02/2006 ~ REG. CE/UE M. 333/2007 DEL 28/03/2007.

imenti da prelevare, confezionati o prodotti fuori dal Veneto, come



Allegato A al Decreto n.

2014 PADOVA

GENNAIO

FEBBRAIO

MARZO

APRILE

MAGGIO

GIUGNO

ANALISI CHIMICA

UL
S8
15

Ut
S8
18

UL
S8
17

UL
88
15

UL
S8
16

UL
S8
17

UL
88
15

S8 18
16 | 17

UL TULS

UL
88
15

UL
S8
16

UL JuL
SS |ss
17 §15

UL
58
18

UL
88
17

UL
88
15

Ut
S8
18

Ut
8S
17

Totali
emestr
ale

Pane fresco

1

i

1

1

o

grissini, crackers, fette

1
1

3

1

oy
41}

Farina

3

S Ry

[1%]
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2

3
2

b
=N

Mais/cereali per micotossine

]

pasta semola

(o8]
py

.
S

pasta uovo

-

ey
»N

pasta ripiena

s
<

Riso

prodotti aliment. Particolare

integratori aiimentari

Cacao

preparati per brodo zuppe

confetture/conserve vegetall

alimenti in scatola

Surgelati

olic oliva

[

ol serni

ofio di fittura

3 ST NS

olio per IPA

margaring vegetale

Zucchero

Dolcificanti

sale

Spezie

Caffé

s |

Caffé per ocratossine

Frutta secca

Gt

prodott da forno

pasticceria/dolciumi

gelati artigianali

gelati confezionati

o

Vino

[#%)

ving per ocratossing

Aceto

Birre

S Y

Liquort

]

Bibite cola

altre bibite analcoliche

o

Succhi di frutta

-
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succhi di frutta e bibite per
patulina

&

materiall a contatto con
alimenti

aromi, colorant

TOTALI

16

12

11: 10

14

13

" 8

12

20

10

Totaii ULSS 15

14

12

Totali ULSS 16

16

12

1

13

Totali ULSS 17

10

11

20

10




Allegato A al Decreto n. VY el

ANALIS!I PESTICIDL
Frutia fresca 1 1 1 i*
Pere 1 | 1bio
Frutta surgelata 1 1
Frutta esotica 1 1* 1

Agrumi 2 1 1 1 1 1 | ibio] 1
Banane 1" 1
Patate 1 e

witojo WiN] N,

tegumi freschi
Fagi{*!i

Ortaggi surgelati 1 1 1 2
altri ortagyi freschi 1 1*
Carote 1 1
Cetrioli
spinaci
olio di cliva LRI i
Riso 212
Farine i B N I

o]
(V]
-

[

P 151 [o<Y LT FNT FNT W11 N3] Nl Rand

bic

Vino

Totali mensili
Totali ULSS 15 :
Totali ULSS 16 3 7 4 7
Totali ULSS 17 g
TOTALI SEMESTRALI

NOTE: Pane fresco, paste all'uovo e ripiene fresche: 3* settimana.

iy rosso &/ asteriscate " sono riporiate le tipologie e le quantita di alimentl da prelevare, confezisnatl o prodotti fuori dal Venelo, come
previsto dal Decreto del Ministers della Sanita del 23/12/1992

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METOD! D CAMPIONAMENTO Al FiINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTL

D.P.R, N 327 DEL 26/03/1980 — 3.M. 23/07/2003 -~ REG. CE M. 401/2006 DEL 23/02/2006 - REG. CE/UE N. 333/2007 DEL 28/03/2007.
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Allegato A al Decreto n.

pag. 12(82

i

ANALISIPESTICIDL -

Frutta fresca

; 1;

1

Pere

Frutta surgelata

Frutta esotica

1=

4%

Agrumi

Banane

Patate

Legumi freschi

Fagioli freschi o surgelati

ortaggi surgelati

altri ortaggi freschi

1%

1“‘!

1%

Carote

Cetrioli

spinaci

olio di ofiva

Riso

bl

2+1

1*

Farine

i+

Vino

Totali mensiii

L

L

Totali ULSS 15
Totall ULSS 16

Lok

(-3

Totali ULSS 17

2

5

TOTALI SEMESTRALI

NOTE: Pane fresco, paste all'uovo e ripiene fresche: 3* settimana.
in rosso elo asteriscate * sono riportate le tipologie e le quantita di alimenti da preievare,

come previsto dai Decreto del Ministero della Sanita del 23.12.1992

confezionati o prodotti fuori dal Veneto,
LEGISLAZIONE RELATIVA Al METOD! Di CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENT!:

D.P.R. N. 327 DEL 26/03/1980 — D.M. 23/67/2003 — REG. CE N. 401/2006 DEL 23/02/2006 — REG. CE/UE N. 333/2007 DEL 28/03/2007.




Allegato A al Decreto n.

2014 PADOVA

LUGLIO

AGOSTO

SETTEMBRE

OTTOBRE

NOVEMBRE

DICEMBRE

ANALISI CHIMICA

UL
$8
15

UL
S8
16

UL
38
17

UL | UL
88 | 88
18 | 18

UL
38
17

ULS | ULS | ULS
3 5 8
15 17

0

Ul
38
15

UL
88
16

UL
88
17

UL | UL | UL
8§ | 88 | 88
15 1 18 | 17

UL UL UL
33| 881 88
15 | 16 | 17

Totale
semestrale

Pane fresco

1

2

grissini, crackers, fette

2

8

Farina

—_
[AVE R Rt PO

1

5

Mais/cereali per
micotossine

=y
-

pasta semola

pasta uovo

pasta ripiena

poey
| ok | G
e

Riso

prodotti aliment.
Particolare

integratori alimentan

Cacao

preparati per brodo zuppe

confetture/conserve
vegetali

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva

olio semi

IO

JUNS YUY gy

-t NG

olio di frittura

olio per [PA

margarina vegelale

N N

Zucchero

Dolcificanti

il rg i) Sl @ [ sjoiol o oinjwloln

sale

e

Spezie

Py | B

Caffe

Caffé per oora tossine

Frutta secoa

N
e
Lod

prodotti da forno

pasticceria/dolciumi

gelati artigianali

gelati confezionati

Vino

vino per ocratossine

Aceto

e

Birre

it

Liguori

mu&om«awwwwwmm&

Bibite cola

d ] | | en |

[413 RICE ROVE g ]

[ER RS R

altre bibite analcoliche

Succhi di frutta

[*3)
s
[

JN B NN
[N I )

Succhi di frutta e bibite
per patulina

I

materiali a contatto con gh
alimenti

Ny

aromi, colorant

TOTALI

[

15 ¢ 19 15

Totali ULSS 15

15

19

20

Totali ULSS 18

13

20 |

i‘!‘!,

Totall ULSS17
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Allegato A al Decreto n. Y del <2 GEN /014 pag. 13/82

2014 ROVIGO GENNAIO | FEBBRAIO | MARZO APRILE MAGGIO GIUGNO

ANALiSI CHIMICA ULSS | ULSS J ULSS [ ULSS J ULSS | ULSS fulss | uiss T uss ULSS J ULSS | ULSS Totalt

18 19 18 19 18 19 18 19 18 19 18 19 semestrale
Pane fresco 1 1 ]

grissini, crackers, fette 1 1 1 1
Farina 1 1 1
mais/cereall per micotossine
pasta semola 1 1
pasta uovo 1 1
pasta ripiena
Riso
prodotti aliment. Particolare 1 1
integrator alimentari 1
Cacao
preparati per brodo zuppe 1
Canfetture/conserve vegetali
alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva 1
olio semi 1
olio di frittura 1
olio per IPA
Margarina vegetale
Zucchero
Dolcificanti

sale

Spezie

Caffa

caffé per ocra tossine
frutta secca 1 1
prodotti da forno
pasticceria/dolciumi
gelati artigianali
gelati confezionati
Vino 1
vino per ocra tossine
Aceto

Birre

Liquori

bibite cola 1
aitre bibite anaicoliche 1
succhi di frutta

succhi di frutta e bevande per
patulina

Materiali a contatto con alimenti 1 1
aromi, coloranti
TOTALI 4 4 4 2 4 4 3
Totail ULSS 18 4 4 4 3
Totali ULSS 19 P4 o2 o4
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Allegato A al Decreto n. S del

ANALISHPESTICIDI
frutta fresca 1* 1
pere 1
frutta surgelata 1
frutta esctica 1

.
ey

™ 1 1 1

Agrumi 1* 1 1
Banane N
Patate

tegumi freschi
fagioli

ortaggi surgelati 1
altri ortaggi freschi 1* 1
carote 1
cetriok
spinaci 1
olio di cliva 1*
Riso i* 1"
Farine 1 1 1 1 1 1
Vino

i* 1

#
e
ey

Totail mensili
Totali ULSS 18
Totali ULSS 19 5 5 3
TOTALI SEMESTRALI
NOTE: Pana fresco, paste ali’uovo e ripiene fresche: 34 settimana.
in rosso afo asteriscats * sono riportate le tipologie e le quantita di alimenti da prelevare,
previsto dal Decreto dei Ministero della Sanita del 23.12.1992.

| EGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FiINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTE

0. R, N, 327 DEL 26/03/1980 — D.M. 23/07/2003 ~ REG. CE N. 404/2008 DEL 23/02/2006 — REG. CE/UE N. 333/2007 DEL 28/03/2007.
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confezionati o prodotti fuori dai Veneto, comae



Allegato A al Decreto n.

2014 ROVIGO

LUGLIO

AGOSTO

SETTEMBRE

OTTOBRE

NOVEMBRE

DICEMBRE

ANALIS! CHIMICA

ULSS | ULSS
18 19

ULSS | ULSS
18 19

ULSS
18

ULss
19

ULSS | ULSS
18 18

ULSS
18

ULSS
18

ULSS | uLss
18 19

Totale’
semesirale

pane fresco

1

1

grissini, crackers, fette

Farina

| mais/cereall per micotossine

pasta semola

pasta uovo

pasta ripiena

Riso

prodotti aliment. particolare

integratori alimentari

Cacao

preparati per brodo zuppe

confetture/conserve vegetali

alimenti in scatola

Surgelati

olic cliva

olio semi

olio di frittura

olio per iFA

margarina vegstale

Zucchero

Dolcificanti

Sale

Spezis

i
e AN

Caffe

caffé per oora tossine

frutta secca

prodotti da formo

pasticeeria /dolciumi

gelati artigianali

gelati confezionati

Vino

ving per ocra tossine

Aceto

Birre

-

Liguori

bibite cola

altre bibite analcoliche

succhi di frutta

b D] o] ]l o) ] o @f ol il ©f ]l Ol o] =] =] of el o] o olp] e o] OF PN OLO] -

succhi di frutta e bibite per
patulina

Materiali a contatto con alimenti

aromi, coloranti

B IR Y il

Totali mensili

Totali ULSS 18

14

Totali ULSS 19

26
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Allegato A al Decreto n. ot del L0 aef), ia pag. 16/82

ANALISI PESTICIDE
frutta fresca 1
Pere
frutta surgeiata
frutta esotica
Agrumi
Banane
Patate
legumi freschi
Fagioii 1
Ortaggi surgelati
altri ortaggi freschi 1=
Carote
Cetriolt 1
s pinaci
oilio di ofiva
Riso 1 1
Faring 1 1
Vino
Totall mensili
Totall ULSS 18 2 3
Totali ULSS 19 2 2
TOTALI SEMESTRALI
NOTE: Pane fresco, paste all'uovo e ripiene fresche: 3™ settimana.

In rosso e/o astariscate * sono riportate le tipotogle e le quantita di alimenti da prelevare, confezionati o prodottl fuori dal Veneto, come
previsto dal Decreto del Ministero della Sanita del 23.12.1992.

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METOD! DI CAMPIONAMENTO Al FINi DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI:
D.P.R. N. 327 DEL 26/03/1980 ~ D.M. 23/07/2003 ~ REG. CE N. 401/2006 DEL 23/02/2006 ~ REG. CE/UE N. 333/2007 DEL 28/03/2007.
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Allegato A al Decreto n.

2014 TREVISO GENNAIO FEBBRAIO MARZO APRILE MAGGIO GIUGNO

ANALISI CHIMICA UL JUL JUL JUL UL JUL UL JUL JUL Jut jul jub Jut ful Jul Jul jul juL ‘

Totali
SS |58 |88 188 |85 |SS ISS S5 |SS [SS |SS |SS ISS |SS {SS 85 |SS 1SS | semestrals
7 8 |9 7 8 |9 7 18 1o 7 8 9 7 8 |9 |7 8 9 : !

Pane fresco 1 1 1 1 1 2 ST
Grissini, crackers, fette 1 1 2 1 1 2 1 0 2 14
Farina 1 0 2 1 1 2 1 1 2 S
Mais/cereali per micotossine RO
pasta semola 1 1 2 1 1 2 1 1 1 114
pasta uovo 1 2 1 1 2
pasta ripiena 0 1 0 1
Riso
prodotti aliment. Particolare 1 1 2 1 1 1
Integratori alimentari 2
Cacao
preparati per brodo zuppe 1 1 2
confetture/conserve vegetali
alimenti in scatola

Surgelati

olic oliva 1
olic semi
olio di frittura
olio per iPA 1
margarina vegetale 1 1
Zucchero
Dolcificantt 1
sale

Spezie

Caffé

Caffé per ocratossine
Frutta secca 1 1 3
prodotti da forno
pasticceria/dolciumi 1 1
gelati artigianaii i
gelati confezionati 1
vino + fitosanitari 1 1 2
vino per ocratossine
Aceto

Birre

Liquori

Bibite cola 1 0
altre bibite analcoliche 0
Succhi di frutta

succhi di frutta e bibite per
patulina

materiali a contatto con
alimenti 2 1 3
aromi, colorant

TOTALI 5 51131 4 5 9 5} 5 113§ 2 3 8 5 5 8 8 § 120 130
Totali ULSS 7 5 4 6 2

Totali ULSS 8 5 5 5 3
Totali ULSS 9 13 2 13
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Allegato A al Decreto n.

ng o del pag. 18/82

ANALISHPESTICIDI
frutta fresca

pere 1
frutta surgelata 1
frutta esotica
Agrumi 1 1 2 1 1
Banane
Patate
tegumi freschi
Ortaggi surgelati 1 1
altii ortaggi freschi E R T 1
Carote
Cetriol
Spinaci
olio di ofiva 1
Riso 1 1 )
Farine 1
Vino 1

1~

A 2%

ey
.
s

fgu»moaomwmmamm—a-a&

Totali mensili 3
Totall ULSS 7 3 3
Totali ULSS 8 3 2 3
Totali ULSS 9 5 8
TOTALI SEMESTRAL!

NOTE: Pane fresco, paste all'uovo e ripiene fresche: 3% settimana.
in rosso efo asteriscate * sono riportate e tipologle e le quantita di alimenti da prelevare, confezionati o prodotti fuori dal
Yeneto, come previsto dal Decreto del Ministero della Sanita del 23/12/1992.

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METOD! DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTL

£.P.R.N. 327 DEL 26/03/1980 — O.M. 23/07/2003 - REG. CE N. 401/2006 DEL 23/02/2006 ~ REG. CE/UE N. 333/2007 DEL 28/03/2007.

IRy =
L2
[
L]
<]
[N
L
b
-y
o
w
e
8]
b
8]
e
L]
2

b
ke
~

ke

[

F-N

[
-y
e
(]

P
¥
ik
[+
b
P

181




Allegato A al Decreto n.

=
P
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pag. 19/8%

2014 TREVISO

LUGLIO

AGOSTO

SETTEMBRE

OTTOBRE

NOVEMBRE

DICEMBRE

ANALISI CHIMICA

UL
88
7

UL
88
3

UL
o]

UL
38
7

UL
S8
8

UL

UL
88
7

UL
88
8

UL
S8
9

Ut
8S
7

UL
S8
8

uL
88
9

UL
S8
7

UL
88
8

UL
88
9

UL fUL (UL JTotali
SS i8S | SS |semestral
7 8 9 e

pane fresco

Grigsini, crackers, fette

Farina

1
2
2

mais/cereali per micotossine

pasta semola

wa] i} wa o} -

pasta uovo

[iS] Bav

pasta ripiena

Riso

prodotti aliment. particolare

integratori alimentari

Cacao

preparati per brodo zuppe

confetture/conserve vegetali

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva

e
.
351

olio semi

olio di frittura

olio per IPA

margaring vegetale

Zucchero

Doicificanti

saie

4
wi o -} wl ] olalel o] o] ojujom o[

Spezie

Caffe

caffé per ocratossine

frutta secea

prodotti da forno

pasticceria/dolciumi

gelati artigianaii

gelati confezionati

s NI BRI E O] Q)

ving

vino per coratossine

Aceto

Birre

[ B

Liquori

bibite cola

RS RS S R

N IFIRY S VY RO

altre bibite analcoliche

Succhi di frutta

Succhi di frutta all arancia

CoHldn] of ] PO I ) B - fl

Succhi di frutta e bibite per
patulina

materiali a contatto con
alimenti

aromi, coloranti

TOTALI

14

14

111

Totali ULSS 7

Totali ULSS 8

Totali ULSS 9

14

14




Allegato A al Decreto n.

ANALISt PESTICIDE T T F
frutta fresca 1 1 1

Pere 1
Frutta surgelata
Frutta esotica 1 1<
Agrumi 1*
Banane 1 i~
Patate 1
fegumi freschi 1 1
Fagioli freschi o surgelati 1
Ortaggi surgelati
altri ortaggi freschi ™ M 1
Carote 1
Cetrioli 1
Spinaci 1
olio di oliva
Riso 1 2*
Farine 1 3
Vino 1
Totati mensili 2 [\ 3 3 1 8 5 4 4 1] 0 0 0 0 0 2 2 3
Totali ULSS 7 2 3 5 0
Totali ULSS 8 0 1 4 0
Totali ULSS 9 3 6 4
TOTALI SEMESTRALI
NOTE; Pane fresco, paste ali'uove e ripiene fresche: 3* settimana.

7 rosso eo asteriscate * sono riportate {e tipologie e le quantita di alimenti da prelevare, confezionatl o prodotti fuori dal Veneto, come
previsto dai Decreto del Ministero della Sanita del 23.12.1992.

1 EGISLAZIONE RELATIVA Al METOD! Di CAMPIONAMENTO Al FINI GEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTY

D.P.R. N. 327 DEL 26/03/1980 - D.M, 23/07/2003 — REG. CE N. 401/2006 DEL 23/02/20086 - REG. CE/UE N, 333/2007 DEL 28/03/2007.
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Allegato A al Decreto n. 003 da 23 BEDN, 2014 pag. 21/82

e

| ——— e . p—————— —
2014 VENEZIA GENNAIO FEBBRAIO MARZO APRILE MAGGIO GIUGNO

ANALISI CHIMICA US[ULS[utsfuULJUC[UCUJuCJ UL JucJucfucJuJucfucfucJucT oL JoLfucT oL T oL
S | s |swu]ss|s|ss|is|ss|ss|ss|ss|ss|is|ss|ss)ss|ss|ss|sshss|ss|ss
s 10
14

12 13 wls|3 10|12 |13|4jJ10|S]|13]14 12| 13 |1aj10] 12| 13

=4
i

?ane fresco
Grissini, crackers, 1 1
| fette

Farina
Mais/cereali per
micotossine
pasta semola 1 1 1 1
pasta uovo 1 1
pasta ripiena 111 1
Riso
prodotti aliment. 2121 111

slasllo=nurc
-
~

(=]
-
-y

-

| particolare

Integratori 2
alimentan
Cacao
Preparati per brodo 111] 1
Zuppe
confetture/
| conserve vegetall 1
alimenti in scatola
Surgelat

olio oliva 1
olio semi 1131111
olio di frittura 1 1
olio per IPA 1
marganna vegetale 1 1
Zucchero
Dolcificanti
sale
Spezie
Caffe
Calfé per 3
ocratossine

Frutta secca 11 2 1
prodotti da forno
pasticceria/dolciumi 111
gelati artigianaii 111
gelati confezionati
Vino 2121
vino per 1 1 1 1
ocratossine
Aceto
Birre {
Liquon 3
Bibite cola 1] 2
altre bibite 211
analcoliche
succhi di frutta
succhi di frutta e
bibite per patulina 1
materiali a contatto
con alimenti 4131111
aromi, coloranti

TOTALI 4] s [ 2] 2 Jwofw[a]208[7 121 10318]41103101 3110711
Totall ULSS 10 [ 10 2 3

: L N I - 3 i TR T (7 2 i 35
Totall ULSS 12 5 l [10] | [ 71 | T8l |
Totali ULSS 13 2 4

L L1 eV 8 1 V2l ¥ T T&7 N I T35 0 | 19l 2
Totall ULSS 14 4 2
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Allegato A al Decreto n.

ANALISE:
PESTICIDI

frutta fresca 1 1
pere 1
frutta surgelata 1 1
frutta esotica 1* *
Agrumi 1 1 1 1 11
banane

patate

legumi freschi
Fagioli freschio
surgelati
ortaggi surgelati 1 1
altri ortaggi Fal 211 1
freschi -
carote 1
Cetrioli 1
Spinaci 1

olio di oliva 1* 1*

of of ] =] o rf s =~

—_
W

[+

XY IS vy e

riso 1
farine
vino

ey
vy

Totall mensili
Totali ULSS 10
Totali ULSS 12 4 3 3
Totali ULSS 13 1 1 ]
Totali ULSS 14 g 1
TOTALI 164
SEMESTRALI

NOTE: Pane fresco, paste alluovo e ripiene fresche: 3 settimana.

in rosso ofo asteriscate * sono riportate le tipologie e le guantita di alimentl da prelevare, confezionati o prodotil fuori dal Veneto, come
previsto dal Decreto del Ministero delia Sanita del 23/12/1992.

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METOD! DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI:
0.P. R, N. 327 DEL 26/03/1980 — D.M. 23/07/2003 — REG. CE N. 401/2006 DEL 23/02/2006 - REG. CE/UE N. 333/2007 DEL 28/03/2007.
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Allegato A al Decreto n.

2014 VENEZIA

ANALISI
CHIMICA

LUGLIO

——
SETTEMBRE

e —————
OTTOBRE

ULS | ULs
S8

ULS
s

swwrc

§12

ULs
s

uLs
512

w
EmarCc

uLs
810

uLs
s

uLs
813

swrc

—
Pane fresco

grissini, crackers,
fette

farina

-

mais/cereali per
micotossine

pasta semola

pasta uovo

pasta ripiena

Riso

prodotti aliment
particolare

] =] E=] e ) L

Integraton
alimentar

cacao

ra

preparati per
brodo zuppe

Wi~

confetture/conser
ve vegetal

alimenti in scatola

surgelati

olio oliva

ohio semi

o Lt B

oli di frittura

olio per IPA

margarina
vegetala

n=I~N®P| oo ©

zucchero

L8]

dolcificanti

(S ]

Sale

r

N

@

spezie

Caffa

Caffée per
ocratossine

Frutta secca

prodotti da forno

pasticceria
/dolciumi

Wil Q|o|w

geiati artigianall

L]

gelati
confezionat

Vino

w

vino per
ocratossine

LS ]

aceto

Birre

liquori

[

Bibite cola

S WS W - —

5]

altre bibite
analcoliche

@& fnin] W

succhi di frutta

Succhi di frutta
all'arancia

[=1 14,1

succhi di frutta e
bibite per patulina

conteniton per
aliment

arcmi, colorant

Totali mensili

15

Totali ULSS 10

Totali ULSS 12

i 15 4

Totall ULSS 13

Totali ULSS 14

=




E FN el i
Allegato A al Decreto n. del a0 A

AN ALISI PESTICIDI
frutia fresca 1 1 1 1 1 1 [
pere 1 A
frutta surgelata 1 1 2
frutta esotica ] 1 1 i RN 5
agrumi 21 2 1 5
banane e =
patate AR 1 3
legumi freschi 11 i 3
Fagioii freschi o surgelati 1 1 A
ortaggi surgelati 1 1
aitri ortaggl freschi 11 1 1~ 4
carote 1
cetrioli 1 1
soinach 1o

o 2
«iio di oliva 0
riso 1 N 2
farine 1" E]
Vino i 1 2
Yotali mensili 31211 1 51 41110} 5151311101D g1 010101} ¢0 015 3 3 0 42
Totali ULSS 10 3 5 5 0 0 5 18
Totali ULSS 12 2 4 5 ] 0 3 14
Totali ULSS 13 1 1 3 0 0 3 8
Totali ULSS 14 1 0 1 0 ] 0 2
TOTALI SEMESTRALI 182

NOTE: Pane fresco, paste alluovo e ripiene fresche: 3% settimana.

i rosas sio asteriseate * sono riportate le tipologie e le quantita di aiimenti da prelevare, confezionati
come previsto dal Decrete del Ministero delia Sanita del 23.12.1992.

L EGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FiNI DEL CONTROLLO UEFICIALE ALIMENTE
0O.P.R. N. 327 DEL 26/03/1980 — DM, 23/07/2003 — REG. CE N. 401/2006 DEL 23/02/2006 ~ REG. CEJUE N, 333/2007 DEL 28/03/2007.

o prodotiti fuori dal Veneto,



Allegato A al Decreto n.

%3013 VERONA GENNAIO FEBBRAIO ] MARZO APRILE MAGGIO GIUGNO

| ANALISI CHIMICA Ussol ussJur ot TotJunbulcTuoTunjunbunfungunul bk pul ) Ul UL FTotall

21 ssiss|ssiss)iss)ss|ssfss|ss|ss)yss|ss)|ss]ss|sSs| SS |semestral
nt2ol2tl2b2o]21)2)2 |2t 220121212 | 2122 ¢

pane fresco 2 1 1
grissini, crackers, felte
Farina 2 1 1
mais/cereali per micotossine
pasta semola 2 1
pasta uovo
pasta ripiena 2 3 1
Riso
prodotti aliment. Particolare 3 1 2 3 1
integratori alimentari
Cacao

preparati per brodo zuppe
confetture/conserve vegetali
alimenti in scatola
Surgelati

olio oliva 3 1
ofio semi 2
ofio di frittura
oho per IPA
margaring vegetale 2
Zucchero
Dolcificant

sale

Spezie

Caffé

caffé per ocra tossine
frutta secca

prodotti da formo
pasticceria/dolciumi 1 1
gelati artigianali
geiati confezionati
YVino 3 1 1
vino per ocratossine 1
Aceto

Birre

Liguori

bibite cola

altre bibite analcoliche
succhi di frutta

succhi di frutta e bibite per
patulina

materiall a contatto con 4 1 2
alimenti
aromi, colorant

TOTALI 15 5 71141 6 51201 5 8 g 4 5 1141 3 g 29| 5 8 168
Totali ULSS 20 15 14 20 9 14 29 101

Totali ULSS 21 5 6 5
Totali ULSS 22 7 5

1 1 3 1 1 - 13
3 1 12
1 2 1 1 12>
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ANALISIPESTICIDE:
frutta fresca 1
Pere 1 1
Frutta surgelata 1 1
frutta asotica 2 1
Agrumi 2 1 2 1 1
Banane 1 1
Patate 1
legumi freschi
Fagioli

ortaggi surgelati 2 1 2 1
altri ortaggi freschi 1 1
carote

F
1+ 1
1bi

WDl O] O~ P~ WMo

cetrioli
spinaci
olio di cliva 2 1 1
Riso 2 1*
Farine R 1*
Vino Tt 113 2 1
Totali mensili 8 3 1{ 4111014 1 SpP21 42§10 2]2 1 270 6 1
Totali ULSS 20 8 10 2 10
Totali ULSS 21 3 1 1 2
Totali ULSS 22 4 5 2
TOTALI SEMESTRALI

NOTE: Pane fresco, paste ail'uovo e ripiene fresche: 3* settimana,

in rosso efo asteriscate * sono riportate Is tipologie e ie quantita di aliment] da prelevare, confezionati o prodotti fuori dal
previsto dal Decreto del Ministero della Sanita deil 23/12/1992.

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTOC Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENT!:
D.P.R. N. 327 DEL 26/03/1980 — D.M. 23/07/2003 - REG. CE N. 401/2006 DEL 23/02/2006 ~ REG. CE/UE N. 333/2007 DEL 28/063/2007.
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Allegato A al Decreto n. o
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del

[ANALIS PESTICIDN
frutta fresca 2 1 1 2 1
Pare

frutta surgelata
frutta esotica 2
Agrumi | o 2
Banane
Patate L
legumi freschi
fagioli 1 + 1bio

o =| of &] w|=|o|~

ortaggi surgelati
altri ortaggi freschi 1 1 1" 1 1"
carote
Cetrioli 1 + 1bio 1 1
spinaci 1
olio di oliva
Riso 1 1
Fanne 3 1
Vino 1
e

Totali mensili [ 1 1 6 1 3 7 2 4 0 0 0
Totali ULSS 20 [ 6 7 0
[ Totali ULSS 21 1 1 2 ]
Totall ULSS 22 1 3 4
TOTALI SEMESTRALI

ST
NOTE: Pane fresco, paste all’uovo e ripiene fresche: 3* settimana.

In rosso efo asteriscats * sono riportate le tipologie e le quantita di aliment! da prelevare, confezionatl o prodotti fuori dal Veneto, come
previsto dal Decroto def Ministero della Sanita dei 23/12/1992.

L EGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTE:
D.P.R. N. 327 DEL 26/03/1980 - D.M. 03/07/2003 - REG. CE N. 401/2006 DEL 23/02/2006 - REG. CE/UE N. 333/2007 DEL 28/03/2007.
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Allegato A al Decreto n.

2013 VERONA LUGLIO AGOSTO [|SETTEMBRE] OTTOBRE | NOVEMBRE | DICEMBRE

ANALISI CHIMICA UlsssoluocluocYurToL JurJuesTurJutsyur Jun JuL Ful UL Ul F UL | UL G UL §Totall

58 | 885§ SS 88 1 88 5 {sSis22)ssiss|ssfsSS|SS|SS|SS| 88| S8 §semestr
2t {2020 20l 22p020 21 20 {21 | 22320 2t} 223204021422 Jak
pane fresco 2 2

grissini, crackers, fette 2 1
Farina 2 1
mais/cereali per micotossine
pasta semola 3 2
pasta uovo
pasta ripiena 2
Riso
prodotti aliment. particolare 3 1 1
Integratori alimentari
Cacao 2 1
preparati per brodo zuppe 1 1
confetture/conserve vegetali
alimenti in scatola
Surgelati

olio oliva 2 1 1
olio semi 4 1 1
olio di frittura 1
olic per IPA 1

(%)
—_
I R Ry e I 01 BN

margarina vegetale 1 1 2
Zucchsro 1
Dolcificanti
sale 4 4
Spezie 2 1
Caffé

caffé per ocra tossine
frutta secca

prodotti da formo
pasticceria/dolciumi 2 1
gelati artigianali 1 1
gelati confezionati 1 1
Vino 1 1 1
vino per ocratossine g 1
Aceto

Birre

Liquor

bibite cola

altre bibite analcoliche
succhi di frutta 3
succhi di frutta e bibite per
patulina 1 1 1
materiali a contatto con 4 1 2 5
alimenti
aromi, coloranti Z
TOTALI 4 1 2 112} 3 7121 9 1134181 6 11113} 4 5 1121 4 6 151
Totali ULSS 20 4 : 12 21 ! 18 13 ; 12 80
Totali ULSS 21 1 3 9 8 :

Totali ULSS 22 ! 2 . 7 ) 13 i
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Allegato A al Decreto n.

2014 VICENZA

GENNAIO

FEBBRAIO

MARZO

MAGGIO

GIUGNO

ANALISI CHIMICA

UL
88
3

UL
8S
4

UL
Ss
5

UL
S8
3

UL
88
4

UL
88
5

ut
88
6

UL
88

UL
S

UL
88

UL
88

UL
S8

UL
38

UL
ss
3

UL
88
4

UL
S8
5

uL
88

UL
88

UL
88
4

UL
SS
5

Totalt
semestral
i

Pane fresco

1

7

Grissini, crackers, fette

14

Farina

bS]

) Y B

IS Ry e X8

14

Mais/cereali per micotossine

0

pasta semola

12

pasta uovo

i
b

pasta ripiena

Riso

prodotti aliment. Particolare

o

Irntegratori alimentari

Cacao

preparali per brodo zuppe

confetture/conserve vegetali

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva

olio semi

olio di frittura

olio per IPA

margaring vegetale

Zucchero

Dolcificant

sale

Spetie

Caffé

S o

Catte par ocratossine

Frutta secca

ot vl ol ol wlol e o <l alwlololw]slo]m|2lole

prodotti da forno

pasticceria/dolciumi

gelati artigianali

e

gelati confezionati

(353 SR SO L)

Ving

Py

Py

it
58]

Vino per ocra tossine

Aceto

Birre

pory

Liguori

Bibite cola

altre bibite anaicoiiche

IV .

succhi di fruita

[l IR N JOVE ROSY B O Dl I

succhi di frutta e bibite per
patulina

[~

materiaii a contatto con
alimenti

s

[o8)

-~

aromi, coloranti

TOTALI MENSILI

12

15

151

Totali ULSS 3

31

Totali ULSS 4

40

Totali ULSS 5

24

Totali ULSS 6

12

15

56




Allegato A al Decreto n. del

&5
o
LE>

-ANALISIPESTICIDE:
frutta fresca 1 1
pere 1
frutta surgelata 1
frutta esotica
Agrumi 111 1 1 112
Banane

Patate

tegumi freschi

Fagioli freschi osurgelati
ortaggi surgelati 111
altri ortaggi freschi 2*
carote
Cetrioli
spinaci 1
olio di oliva IR
Riso ER I b B O
Farine 21112
Vino 1 1 1
Totali mensili 3151315
Totali ULSS 3 3
Totali ULSS 4 5 5 0
Totali ULSS 5 3 3 1
Totali ULSS 6 5 4
TOTALI SEMESTRALI

NOTE: Pane fresco, paste aifuovo e ripiene fresche: 3* settimana,

in rosas elo asisriscate © sono riportate le tipologie e le gquantita di alimenti da prelevare, confezionati o prodofii fuori dal Veneto, come
previsto dal Decreto del Ministero della Sanita del 23/12/1992.

i EGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI:
0.P.R. N, 327 DEL 26/03/1980 — D.M. 23/07/2003 — REG. CE N. 401/2008 DEL 23/02/2008 —~ REG. CE/UE N. 333/2007 DEL 28/03/2007.
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Allegato A al Decreto n. nna3 del o 28EN, 2014

2014 \ﬂ(_:EN_ZA — ~ jLuGuo AGOSTO SETTEMBRE OTTOBRE NOVEMBRE DICEMBRE

g" ";L ‘s‘“' uL g" uL
ss ss

s [3°]8 |§

3 5 3 5

UL |uLfuLjufemiu
ANALISI CHIMICA §S|s |s |ss SS | ss
4

ammrc
wwmanrc
w
w
@
w
w
wwuwnrc
FeE
"G
gs

Pane fresco 1 1
grissini, crackers, fette
Farina 1 1 1
I Mais/cereali
pasta semola 111 1 ]2
pasta uovo 1 2
pasta ripiena 1] 1 1
Riso
Prodotti aliment. particolare 11]2)11]2
Integraton alimentan
Cacao 1] 1 1
preparati per brodo zuppe LI L L
confetture/consarve vegetali
Alimenti in scatola |
surgelati 1
olio oliva 1|
olio semi 1
olio di frittura
olio per IPA | |
marganna vegetale - | 1
zucchero |
dolcificant
Sale |
Spezie |
Caffe |
Caffé per ocratossine | |
Frutta secca | | 1
prodotti da forno |
pasticcena /dolciumi | I i B
gelati artigianali | 1
gelati confezionati 1 . |
Vino 1] 2 [
vino per ocratossine | T 1
]
|
|
|

Y
L]
-
L]

L5
]

+

r— 4

b

—
clolal=loc|le|lo|olo|o|e|a|o|a|o|w|e|nlo|we]N

- N
+
1
—1
-
-

1—1-

r- —4— —]— 4
4
L=
|

il [ . S
- |

N -
1
|

aceto | | T EIE
Birra | 1
liquon | | | 1 1
Bibite cola | | | | ] 1

4

wlralra] =|=

altre bibite analcuhcr;a 5 | | 112 1|
succhi di frutta | [ 1] 2 2 [ ] =
succhi di frutta e bibite per | I | l [ T I T
patulina A | | | . 1 | 1
matenall a contatto con | | | | 1 1

alimenti | | ! | !
aromi, coloranti ! 1 I | 1 i I 3
Totali mensili 1|]2|1j2)4)4|3|5)]5]|10)]| 5 |13)}8|12|7|13]3]|6|3|6]jo]|7]|2]68 128
Totali ULSS 3 1 4 5 8 3
Totall ULSS 4 2 4 10 12 6
Totalli ULSS 5 1 3 5 7
Totali ULSS 6 2 5 13 13
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Allegato A al Decreto n. 003 del

ANALISIPESTICIDE
frutta fresca 1* 1 1 1 1 1
pere

frutta surgelata
frutta esotica 1 1*
agrumi
banane
patate 1 1
tegumi freschi
Fagioli freschi o surgelati 1 1
ortaggi surgelati
aitri ortaggi freschi 1 1 1 1 EMN S
carote 1
Cetrioli 1
Spinaci 1
olio di oliva

riso I AN B R B
farine 1 1

vino 1511 1 1 1
Totali mensili 21111 13115131511 4:1335101010j001010;0¢§811]2
Totali ULSS 3 2 1 1
Totali ULSS 4 1 5 4
Totali ULSS 5 1 3
Totaii ULSS 6 3 5
TOTALI SEMESTRALI

NOTE: Pane fresco, paste all’uovo e ripiene fresche: 34 settimana.

in rosso ofo asieriscate © sono riporiate i tipologie e le quantita di alimenti da prelevare, confezionati o prodotti fuori dal
Vensto, come previsto dal Decrete del Ministero della Sanita del 23/12/1992.
LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FiNI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTL

3.P.R. N. 327 DEL 28/03/1980 — D.M. 23/07/2003 - REG. CE N, 401/2008 DEL 23/02/2008 - REG. CEJUE N, 333/2007 DEL 28/03/2007.
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PIANO REGIONALE DI CAMPIONAMENTO UFFICIALE ALIMENTI 2011 - 2014

ANNUALITA’2014

S.LLA.N. DELLE AZIENDE U.L.S.S.

A.RP.ALY,
MICROBIOLOGIA
E
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RICERCA DI SALMONELLA SPP. ED E.COLI STEC
IN CAMPIONI DI GERMOGLI DESTINATI AL CONSUMO UMANO
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NOTA ESPLICATIVA RELATIVA AL “PIANO REGIONALE DI CAMPIONAMENTO
UFFICIALE ALIMENTI 2011 - 2014” — ANNUALITA’ 2014 — DEI SERVIZI VETERINARI
DELLE AZIENDE U.L.S.S.

Introduzione

La presente introduzione ha lo scopo di fornire, ai S.Vet. delle A U.L.S.S., delle linee di indirizzo per
1applicazione del “Piano Regionale di Campionamento Ufficiale Alimenti 2011-2014, Annualita 2014.

Il Piano Regionale di Campionamento Ufficiale Alimenti (P.R..C.) per gli anni 2011-2014 ¢ venuto a
succedere ai precedenti, analoghi, piani di campionamento ufficiale alimenti, riportati all’interno degli specifici
allegati alle successive annualita del Piano Regionale Integrato dei Controlli (P.R.1.C.) 2007-2010, come previsto dal
Decreto del Dirigente Regionale (D.D.R.) dell’Unita di Progetto Sanitd Animale ¢ Igiene Alimentare (U.P.S.A.LA)
23 marzo 2007 n. 227, sue modifiche ed integrazioni per gli anni 2008, 2009 e 2010, riportate nei D.D.R.
UP.S.ALA n 1552008, n. 116/2009 e n. 197/2009;

Successivamente sono stati predisposti il “Piano Regionale di Campionamento Ufficiale Alimenti per gli
anni 20112014, nelle Annualita 2011 e 2012, nell’ambito del Piano Regionale Integrato di Campionamento sulla
Sicurezza Alimentare, il Benessere e la Sanita Animale, la Sanitd dei Vegetali (P.R.1LC)) 2011-2014”, relativo a tali
annualita ed emanati con il D.D.R. della Prevenzione 24 dicembre 2010, n. 89 e con 1 DD.DD.RR. dell’Unita di
Progetto Veterinaria (U.P.V.) 13 aprile 2012, n. 36 ¢ 20 marzo 2013, n. 21, loro modifiche ed mtegrazioni.

Tali piani sono stati redatti anche sulla base di quanto emerso nell’applicazione dei precedentemente citati
Piani di Campionamento Ufficiale Alimenti 2007-2010, nelle loro articolazioni annuali e tenuto conto, per quanto
possibile, anche di osservazioni e proposte dei S.Vet. delle AULSS. ¢ dei laboratori interessati dell’Istituto
Zooprofilattico Sperimentale (1.2.8.) delle Venezie.

I conirolli ufficiali, esegniti mediante camplonamento ¢ analisi degli alimenti, effettuati secondo quanto
codificato dal presente Plano vengono attuati in funzione della:

» verifica del rispetto dei criteri microbiologici & chimici previsti dai regolamenti comunitari ¢ dalla normativa
nazionale;

> verifica del profilo microbiologico e chimico di alimenti presenti sul mercato;

> valutazione dell’efficacia dei piani di autocontrolio predisposti dagli operatori.

Gli organi che effettuano il controllo ufficiale devono comunque obbligatoriamente attenersi al rispetto delle
procedure di campionamento previste dalla Legge n. 283/1962, dal suo regolamento di applicazione approvato con
DPR. n 327/1980 e dal DM, 16.12,1993 ¢ dalle altre norme vigenti, anche di origine comunitaria, in quanto
applicabili.

Per ottenere ulteriori dati statisticamente attendibili, da utilizzare per attuare uno studio di analisi del rischio
e poter identificare eventuali situazioni non conformi, & necessario che ciascun S.Vet. rispetti il piano di
campionamento proposto e segnali tempestivamente, alla Sezione Veterinaria e Sicurezza Alimentare (S.V.5.A.)
della Regione del Veneto, eventuali difficolta che si riscontrassero nel rispettare il piano stesso.

Matrici da campionare

Nel Piano Regionale di Campionamento Ufticiale Alimenti per I’anno 2014 dei S.Vet. delle A.-U.L.S.S. sono
incluse quasi tutte le matrici definite nell’Allegato A al D.D.R. della Prevenzione n. 89/2010, neil’Allegato A al
D.D.R. dell’U.P.V. n. 36/2012 e nell’Allegato A al D.D.R. dell’U.P.V. n. 21/2013, loro modifiche ed integrazioni,
per la parte attinente ai 5.Vet. siessi.

Si precisa in particolare che, per le analisi microbiologiche specifiche, ogni unita campionaria deve essere
costituita da almeno 30 grammi di materiale analizzabile, per ogni parametro previsto o richiesto e, comunque, dalla
quantita eventualmente prevista per la determinazione analitica che deve essere effettuata.

Si fa presente inoltre che per i criteri di igiene (Carica Microbica totale, Escherichia coli, Enterobatteri,
Stafilococchi, ecc.) 1 30 grammi di materiale analizzabile sono sufficienti per la determinazione completa.

Numerositda Campionaria

[l campionamento deve essere effettuato, secondo il tipo di matrice interessata, in 4-5 aliquote, ciascuna
costituita da 5 unita campionarie, oppure da una sola unita campionaria.

Nel caso in cui al momento del prelievo non fosse disponibile materiale sufficiente per eseguire il prelievo in
4-5 aliquote da 5 unita campionarie ciascuna, oppure se ci si trovasse a dover campionare prodotti altamente
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deperibili, sara possibile eseguire il campionamento in aliquota unica non ripetibile, adottando le procedure
connesse.

Per il campionamento di matrici previste nel Piano Regionale di Campionamento Ufficiale Alimenti per
I"anno 2014, relativo ai S.Vet. e non contemplate dal Regolamento (CE) n. 2073/2005, sue modifiche ed
integrazioni, il campionamento si effettua nel rispetto di quanto previsto dalle norme nazionali vigenti (Legge n.
283/1962 ¢ D.P.R. n. 327/1980) o da norme di campionamento specifiche [es.: Regolamenti. (CE) n. 401/2006, n.
333/2007, ecc.], come peraltro raccomandato anche nei Piani di Campionamento dei precedenti anni.

Nel caso in cui al laboratorio di analisi pervengano alimenti non prelevati secondo le modalita indicate
nel piano, il campione verra considerato non idoneo ¢ pertanto non sottoposto ad analisi.

P arametri analitici da ricercare

| parametri analitici minimi che il laboratorio ricerchera in ciascuna matrice alimentare saranno quelli
previsti dalle norme di riferimento.

Sara cura del S.Vet. interessato indicare eventuali analisi aggiuntive che lo stesso ritiene necessario siano
effettuate.

Punti di campionamento

Anche per I'anno 2014, 1'80% dei campioni assegnati deve essere prelevato, per quanto possibile,
direttamente negli stabilimenti di produzione, anche artigianale e/o nei depositi all'ingrosso, avendo cura di prelevare

i prodotti pronti alla vendita e il pilt vicino possibile alla loro messa in commercio, mentre il restante 20% dei
campioni deve essere prelevato nei punti vendita al dettaglio.

Distribuzione dei campioni

I campioni sono stati suddivisi per ciascun S.Vet. delle A.U.L.S.S., considerando il numero di stabilimenti
produttivi presenti nel territorio, secondo i dati regionali disponibili.

Per i campioni che dovranno essere prelevati nei punti di vendita al dettaglio la suddivisione, per S.Vet., &
stata effettuata tenendo conto anche della popolazione residente.

Verbale di campionamento

[l verbale di campionamento da utilizzare da parte dei S.Vet. delle A.U.L.S.S., come quello da utilizzare da
parte dei S.LAN. delle A.U.L.S.S., deve essere redatto esclusivamente utilizzando il modello allegato al presente
piano (Vedi Verbale di Campionamento Ufficiale Alimenti), con 1’obiettivo di armonizzare la fase di raccolta dei
dati relativi ai campioni prelevati.

Qualunque altra tipologia di verbale non potra essere utilizzata se non riporta espressamente almeno le voci
contenute in quello allegato al presente piano.
Specificatamente per il campionamento previsto per la ricerca di residui di fitofarmaci nei e sui prodotti

alimentari di origine animale dovra essere utilizzato 'apposito verbale di campionamento, anche’esso allegato al
presente piano.

Flussi informativi

Ciascun S.Vet. delle A.U.L.S.S. compila la scheda prevista per rendicontare |attivita di controllo effettuata
(Modeilo A ~ Ministeriale), come gia avvenuto negli anni precedenti ¢ la trasmette, entro il 10 di febbraio 2015 alla
SV.SA

L'LZS. delle Venezie, redige la scheda prevista per rendicontare 1‘attivita analitica effettuata nel 2014
(Modello B -~ Ministeriale), con le integrazioni richieste dal Ministero della Salute, come gia avvenuto negli annt
precedenti e la trasmette, entro il 10 febbraio 2015 alla S.V.S.A ;

Eventuali modifiche a tali procedure di flusso informativo saranno tempestivamente comunicate.

Verifiche di attivita

L'LZS. delle Venezie, trimestralmente invia alla S.V.S.A., i dati complessivi relativi all’andamento dei
campionamenti effettuati da ciascun S.Vet. in tale arco temporale ¢ dettagliato per matrice alimentare.

La S.V.S.A potra avvisare i S.Vet. in merito alle evidenze emerse da tali rapporti.

Il Responsabile del S.Vet. di ciascuna A.U.L.S.S., qualora non voglia seguirlo personalmente, nomina un
referente del presente Piano di Campionamento Ufficiale Alimenti, dandone comunicazione alla S.V.S.A.
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Precisazioni

Come per i S.LAN., anche per i S.Vet. delle A.ULS.S,, si evidenzia come |effettuazione di campioni in
aggiunta a quelli previsti dal presente piano, per necessitd legate alla tutela della salute pubblica (tossinfezioni
alimentari, sospette frodi, verifiche sui piani di autocontrollo, ecc.), dovra essere relazionata, dal Responsabile della
S.V.SA.
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Per il 2014 si sono mantenute le matrici presenti nel 2013 rivedendo la numerosita
prevalenze osservate nel 2012,
L e matrici considerate sono le carni . il miele, 1 prodotti della pesca e molluschi bivalvi vivi.

Per ogni matrice sono stati individuati gli esami da effettuare (Tabella 1 - Esami da effettuare per matrice
campionata - schema generale)

campionaria in base alle

"Tabella 1: Esami da effettuare per matrice campionata — schema generale

9 7
9 —
= 3 2 = 2lsly &
slelslelele|gl2lel2]|8)23ts 2
1zt el8 1321231538338y
slels|slels1212]8|5fs|&lgl ™|z
2 21322 g g1z5|” 8
Pt z 173 - j*}
N° CAMPIONI L. o
100
Came trasformata
CARNE 150
Came non trasformata !
MIELE 150
Prodott deila pesca
freschi e B B 8
PRODOTTI congelat/surgeiat o
DELLA PESCA
Prodoth defla pesca ¢
trasformati
Moiluscru bivalvi vivi® 60
MOLLU SCH!
BIVALVI VIVI
Maotiuschi bvalvi vivi 40
NOTE
8 SOLO SE SPECIE UNICA
C CAMPIONAMENTO NEI PRODOTT! AFFUMICATI
N PRELIEVIDA ESEGUIRE NEI CENTRI DI SPEDIZIONE

INDICAZIONI GENERALI PER 1L CAMPIONAMENTO CHIMICO

Come ¢ noto il prelievo di un campione ufficiale, dovendo rispettare i criteri di rappresentativita della partita/lotto
soggetto a campionamento ed omogeneita delle aliquote costituenti il campione, si pud considerare il primo punto
del processo analitico che determina la conformita o meno di un prodotto alimentare in relazione agli esiti degli
accertamenti di laboratorio,

Si ritiene utile ed opportuno ricordare nella presente nota, gli obblighi formulati a livello di normative comunitari per
le modalita di campionamento relative ad alcune tipologie di ricerche, unite ad alcune indicazioni pratiche
nell’intento di conseguire pil risultati tra cui la tutela degli operatori a fronte di possibili contestazioni delle parti in
causa, una migliore omogeneita comportamentale a livello regionale e una migliore garanzia sul percorso analitico di
laboratorio.

Per praticita si ricorda, ai fini delle attivita del presente piano. ove non esistano specifiche normative (es.

Regolamento (CE) n. 333/2007), la rappresentativita di campionamento per le analisi chimiche deve seguire le
1struzioni previste dal DPR n. 327/1980.

1. Campionamento per la ricerca di istamina
Nel prelievo di prodott ittict per la ricerca di istamina, deve essere osservato quanto previsto dal Regolamento (CE)
n. 2073/2005 e successive modifiche ed in particolare il rigo 1.26 ed 1.27 del capitolo 1.
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Nonostante il parametro istamina sia espressamente considerato nel Regolamento (CE) n. 2073/2005 e successive
modifiche, la relativa analisi ¢ di tipo chimico: in tal senso il campione deve essere suddiviso in 4/5 aliquote
equivalenti, come previsto dall’art. 7 del D.P.R. n. 327/1980, ognuna delle quali contenenti il numero di unita
campionarie previsto dal Regolamento (CE) n. 2073/2005 e successive modifiche.

La quantita che costituisce ogni uniti campionaria dovra essere di aimeno 30 g. di parte edibile.

Premesso quanto sopra, il prelievo dei prodotti della pesca per la ricerca di istamina dovra essere eseguito secondo
quanto indicato nella seguente tabella:

Tipo alimento (a) N. unita per aliquota N. N. totale
(a) aliquote unita
Prodotti della pesca ottenuti da specie ittiche 9 5 (c) 45 (¢)

associate con un tenore elevato di istidina
Prodotti della pesca che hanno subito un 9 5(c) 45 (c)
trattamento di maturazione enzimatica in
salamoia, ottenuti da specie ittiche associate
con un tenore elevato di istidina (b)

a) Rigo 1.26 ed 1.27 del Capitolo | del Regolamento (CE) n. 2073/2005.

b} Qualora il materiale disponibile sia insufficiente per disporre di tutte le unita campionarie necessarie ad ailestire tutte
fe aliquate previste, si procedera a prelevare la quantitd di materiale necessaria a costituire un’unica aliquota formata
comunque da nove unitd, su cui si procederd ad eseguire analisi unica irripetibile, garantendo i diritti alla difesa.

1.1 Avvertenze specifiche

Va sottolineato che uno dei punti pili critici e contestabili di questo accertamento ¢ la temperatura di conservazione
del prodotto dal momento del prelievo sino all’analisi. In tal senso si ritiene opportuno richiamare 1 prelevatori a
trasportare quanto prima il campione presso le sedi dell’LZ.S. delle Venezie, in condizioni di refrigerazione. Nel
caso il trasterimento non fosse imnmediato (superiore alle due ore) ¢ indispensabile prevedere la conservazione a
temperature di congelamento e darne evidenza nel verbale di prelievo.

Inoltre, per una maggior garanzia di rappresentativita del prelievo, soprattutto se si tratta di merce esposta sul banco,

nel caso vi siano le condizioni per la costituzione di un campione in 4/5 aliquote, le aliquote devono esser costituite
previa mescolamento dei soggetti prelevati.

2. Campionamento per la ricerca di nitriti e nitrati

In ragione delle modalita del loro utilizzo la distribuzione dei nitriti e dei nitrati pué risultare non omogenea, sia net
prodotti trattati superficialmente ma anche nei prodotti ottenuti da impasto.

Pertanto le modalitd piu corrette per eseguire un campionamento costituito da aliquote omogenee non possono
prevedere il prelievo di diverse unita ognuna delle quali costituente una diversa aliquota, ma il sezionamento del/dei
prodotti prelevati in un numero di pezzi sufficiente a comporre le aliquote in modo che ognuna sia costituita o da un

singolo pezzo (nel caso del prelievo di una sola unita) o da pezzi di ognuno dei prodotti prelevati (nel caso di prelievi
< 10 unitd).

2.1 Avvertenze specifiche

E’ necessario dichiarare nel verbale se il prodotto prelevato beneficia della denominazione di prodotto tipico per una
corretta interpretazione delle concentrazioni riscontrate.

Nel caso il prelievo venga effettuato in stabilimento di produzione su di un prodotto gia in fase di stagionatura, €
opportuno precisare in che fase della stagionatura si trova (se all’inizio o al completamento).

In merito ad eventuali prelievi effettuati alla distribuzione non di prodotti tipici, sara preferibile indirizzarsi su quelli
dove non ¢é dichiarata I’aggiunta.

3. Prelievo per ricerca di metalli pesanti

Il campionamento di prodotti alimentari per la determinazione del tenore di contaminazione da metalli pesanti, €
regolamentato dal Regolamento (CE) n. 333/2007.

(i aspetti essenziali menzionati sono legati alla rappresentativita del campionamento ¢ all’omogeneita delle aliquote
predisposte.

CGIONE
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Per quanto riguarda il primo aspetto ¢ necessario che nel verbale venga indicata la consistenza della partita-
campionata ¢ il numero di campioni elementari prelevati in funzione dellutilizzo det criteri definiti nella Tabella 3
(in funzione del peso della partita) o nella Tabella 4 (in funzione del numero di confezioni) facendo riferimento a
quale delle due opzioni si ¢ ricorso.

Per quanto riguarda il secondo aspetto il regolamento prevede che, nel caso il campione venga prelevato ai fini
dell'applicazione della normativa, il campione globale, costituito dai campione elementari, venga omogeneizzato
prima di costituire le aliquote. Stante Levidente difficoltd, nella maggior parte dei casi, di poter procedere
all’omogeneizzazione sul luogo del prelievo, bisogna quantomeno seguire le seguenti avvertenze:

- nel caso di specie ittiche di piccola taglia, i pesci costituenti le unitd campionarie devono essere preventivamente
prodotti in porzioni ridotte, escluse teste ¢ code, ¢ mescolate tra loro prima di costituire le aliquote

_ nel caso di tranci di pesci di dimensioni significative, i tranci prelevati devono essere suddivisi in tanti pezzi quante
sono le aliquote da costituire, in modo che in ognuna di esse sia presente un pezzo di ogni trancio prelevato.

Di tale procedura si dovra dare descrizione nel verbale di prelievo.

4. Prelievo di campioni di miele

{1 miele per sua natura & un prodotto che puo presentare disomogeneita.

Sarebbe buona norma che al momento del prelievo di confezioni gia pronte, il contenuto delle confeziont individuate
per costituire il campione venisse irasferito in un unico contenitore di capacitd adeguata, ivi mescolato e
successivamente ridistribuito nel numero necessario di contenitort.

NUMEROSITA’ CAMPIONARIA E RIPARTIZIONE CAMPIONI CHIMICE

I_a numerosita campionaria per il 2014 & stata redatta tenendo presente i risultati di prevalenza del 2012

Verranno effettuati 150 campiont di carne confezionata sui quali effettuare la ricerca di:

- ascorbati: : 1a numerosith permette, con il 95% di confidenza di poter dire, se tutti i campioni sono negativi, che la
prevalenza ¢ inferiore all’2%; in caso di qualche positivita permette di stimarla (prevalenza nel 2012 pari a 0.69%)

_ nitriti: la numerosita permette, con il 95% di confidenza di poter dire, se tutti i campioni sono negativi, che la
prevalenza ¢ inferiore all’2%; in caso di qualche positivita permette di stimarla (prevalenza nel 2012 pari a 0.00%);

- nitrati: la numerosita permette, con il 95% di confidenza di poter dire, se tutti i campioni sono negativi, che la

prevalenza ¢ inferiore al 2% in caso di qualche positivita permette di stimarla (prevalenza nel 2012 pari a 0.00%).

Su 100 campioni di insaccati verra effettuata la ricerca di:
- lattosio: : la numerosita permette, con il 95% di confidenza di poter dire, se tutti i campioni sono negativi, che la
prevalenza ¢ inferiore all’3%; in caso di qualche positivita permette di stimarla (prevalenza nel 2012. pari 2 0.00%)

Verranno effettuati 150 campioni di miele sui quali effettuare analist di:

- cloramfenicolo, streptomicina, sulfamidict. tetraciclina. tilosina. La numerosita permette di dire, con una
confidenza del 95% che, se tutti i campioni sono negativi, la prevalenza & inferiore al 2%; in caso di qualche
positivita permette di stimarla (prevalenze osservate nel 2012 inferiori allo 0.81%]).

Verranno effettuati 150 campioni di prodotti della pesca sui quali effettnare analisi di:

- cadmio, piombo, polifosfati, Idrocarburi Policiclici Aromatici (LP.A.) e solfiti. La numerosita permette di dire. con
una confidenza del 95% che, se tutti i campioni sono negativi, la prevalenza ¢ inferiore al 2%; in caso di qualche
positivita permette di stimarla (prevalenze osservate nel 2012 pari a 0.00%).

- mercurio: la numerosita permette, con il 95% di confidenza e 1"85% di potenza del test di poter identificare un
aumento o una diminuzione dell

a prevalenza pari al 6%, tenendo presente che la prevalenza osservata nel 2012 ¢ pari
a 6%%.

NOTA.: preferibile pesce fresco e congelato {no conserve).

) campioni di Molluschi bivalvi vivi sui quali effettuare 60 analisi per cadmio,
A e 100 analisi per biotossine al

Verranno effettuati 1
mercurio, piombo e 1P

gali D.S. P, P.S.P. ¢ ASP., numerosita che permette di dire



Allegato A al Decreto n. G003 del

con il 95% di confidenza che se tutti i campioni sono negativi la prevalenza & sotto al 5% per cadmio,
piombo e LP.A. ¢ al 3% per biotossine algali DS.P.,PS.P.e AS.P.

Oltre a i criteri sopra elencati, per la determinazione dell

a NUmerositd campionaria, si & tenuto conto della capacita
del laboratorio di effettuare le analisi.

Pensando ad un campionamento al dettaglio la distribuzione dei campioni per A.U.L.S.S. & stata fatta in base alla
popolazione residente nella Regione Veneto (dato tratto dal censimento della popolazione 2011 riportato su:
(http://statistica.regione. veneto.it/j sp/cenpop2011.jsp)

Per quanto riguarda i prodotti della pesca, il 70% dei campioni ¢ stato distribuito tra le A UL.S.S. n. 10,12, 14 ¢ 19,
in percentuale del 10, 40, 40, 10, rispettivamente, mentre il restante 30% & stato distribuito tra le restanti AULSS,
secondo popolazione (Tabella 2).

Per quanto riguarda i molluschi bivalvi vivi la distribuzione dei campioni di molluschi & stata fatta tenendo presente
il numero di centri di spedizione molluschi (C.S.M.) presenti nel territorio (dato Regione del Veneto anno 2011).

Verbale di Campionamento
Si evidenzia, come gia in precedenza esplicitato nella nota es
Pimportanza dell’utilizzo del modello di verbale di camp
armonizzare la fase di raccolta dei dati relativi ai campioni

Qualunque altra tipologia di verbale non potra essere utilizzata se non riporta espressamente almeno le- voei
contenute in quello allegato al presente piano.

Per il campionamento di alimenti di origine animale per la ricerca di residui di fitofarmaci, si evidenzia I’importanza
dell’uso dello specifico modello di verbale, come gia riportate n

ella nota esplicativa al presente plang di
campionamento, sempre con la finalitd di armonizzare la fase di raccolta dei dati relativi ai campioni,

plicativa al presente piano di campionamento,
ionamento allegato al piano stesso, con I'obiettivo di
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T abella 2: piano di campionamento per matrice e A.U.L.S.S.

PRODOTTI DELLA PESCA

POPOLAZIONE PRODOTTH o1 ischr | BIVALY vivi

csnigﬁmo CARNE | MIELE ggas.lég BIVALVI VIVI (SOLO TOTALE
BIOTOSSINE)

AULSS totale % 150 | 150 150 60 40 550
1 1Belluno 126.248 | 2.60 4 4 1 9
2 |Feltre 83753 | 172 3 3 1 6
3 | Bassano del Grappa| 178.889 | 368 6 B 2 13
4 | Alto vicentino 186.698 | 3.84 5 8 2 14
5 | Qvest vincentino 178.998 | 3,89 6 8 2 13
6 |vicenza 314.620 | 648 10 10 3 23
7| Pieve di Soligo 216.417 | 446 7 7 2 16
8 | Asolo 248.780 | 5.12 8 8 3 18
9 | Treviso 411503 | 847 13 13 4 30
10 veneto Orentale 213582 | 440 7 7 11 6 4 34
12 veneziana 298.938 | 6,15 9 9 42 7 5 72
13| Miranc 266.746 | 549 a 8 3 19
141 Chioggia 67.726 | 1.39 2 2 42 38 25 109
15 Alta Padovana 253419 | 522 8 8 3 18
16| padova 481482 | 991 15 15 5 35
171 Eate 183889 | 379 5 5 z 13
181 Rovigo 171.098 | 3,52 5 5 2 12
191 Adria 73862 | 182 2 2 11 10 5 30
201 verona 460.159 | 9.47 14 14 5 33
21| Legnago 153.633 | 3.16 5 5 2 i
22| Byssolengo 286.750 | 5.90 9 9 3 21

4857210 100,00 150 150 150 81 39 550
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Allegato A al Decreto n.

PIANO CAMPIONAMENTO UFFICIALE ALIMENTI 2011- 2014
PER LA RICERCA DI RESIDUI DI FITOFARMACI SU ALIMENTI
DI ORIGINE ANIMALE

ANNUALITA’ 2014

SERVIZI VETERINARI

DELLE AZIENDE U.L.S.S

1.Z.S. DELLE VENEZIE

CHIMICA
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48

18

16

47

48

16

b
Lod

19-mag-14

29-get-14

22-set-14

28-apr-14

19-mag-14

24-nov-14

ld-apr-14

D2-uiu-14

23-mag-14

28-nov-14

02-mag-14

[8-apr-14

26-set-14

Y ng s
23-mag-14

O6-giu-14

26-set-14

U2-mag-14

06-giu-14

O4-lug-14

3

I-nov-14

23-mag-14

I8-nov-14

{%-apr-14

06-ziu-14

Latte prod. regionale

Latte prod. EXTRA regionale
Carne Bovina prod. regionale
Latte prod. EXTRA regionale
Latte prod. EXTRA regionale
Pesce prod. regionale

Carne Bovina prod. regionale
Latte prod. regionale

Carne Bovina prod. EXTRA
regionale

Uova prod. EXTRA regionale
Carne Bovina prod. EXTRA
regionale

Latte prod. EXTRA regionale
Uova prod. regionale

Carne Bovina prod. regionale
Latte prod. regionale

Carne Bovina prod. regionale
Latre prod. regionale

Latte prod. EXTRA regionale
.

prod. EXTRA regionale

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati
Pesticidi
Clorurati
Pesticidi
Clorurati

Pesticuds

Clorurati

Pesticidi
Cloruran

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi

Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

ficidi

PESTI
Latte PR.IC.

PESTI
Latte P.RILC.

PESTI!

Muscolo pRr.LC.

PESTI
Latte PR.ILC.

PESTI
Latte PR.LC.

PEST!
Muscolo pr.LC.

PESTI
Muscolo pRr.LC

Latte

Muscolo

Ugva

Muscolo priIC

PESTI

Latte PRIC.
) PESTI
Uova PRILC

PESTI

Muscolo pric

PESTI
Latte PRILC

PESTI
Muscolo prIC.

PESTI
{Latte PRIC,

PESTI
Latte PRI
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Pesticidi )
4 36 Ol-set-14  05-set-14  Pesce prod. EXTRA regionale Clorurati Muscolo ;FRS?}C
Pesticidi PESTI
4 40 29-set-14  03-ott-14  Carne Suina prod. regionale Clorurati Muscolo pRIC.
Pesticidi PEST!
4 44 27-ott-14  3l-ott-14 Carne Bovina prod. regionale Clorurati Muscolo PR.ILC.
5 40 29-set-14  03-ott-14 Carne Bovina prod. regionale Clorurati Muscolo PRIC.
Pesticidi PESTI
5 24 09-giu-14  13-giv-14  Uova prod. regionale Clorurati Uova PR.IC.
Pesticidi PESTI
3 28 O07-lug-14  1l-lug-14  Latte prod. EXTRA regionale Cloruran Latte PRLC.
Pesticidi PESTI
3 38 15-set-14  19-set-14  Carne Suina prod. regionale Clorurati Muscolo PRILC.
5 44 27-ott-14  3l-ot-14  Carne Suina prod. regionale Clorurati Muscolo PRIC
Pesticadi PESTI
5 47 17-nov-14 2l-nov-14  Latte prod. regionale Cloruran Latte PRILC
Pesticidi
5 48 ZJdenov-14  28%-nov-14 Carne Bovina prod. regionale Clorurati Muscolo
Carne Bovina prod. EXTRA Pesticidi
§ 12 I0-mag-14 regionale Clorurat Muscolo
Pesticidi org
6 16 l14-apr-14 18-apr-14 Latte prod. EXTRA regionale Clorurats Latte PRLC
Pesticidi PESTT
6 17 2l-apr-i4  25-apr-14 Latte prod. regionale Clorurats Latte PRLC
Pesticidi PESTI
6 17 2l-apr-14  25-apr-14  Latte prod. regionale Clorurati Latte pRLC
Pesticidi PESTI
19 05-mag-14 09-mag-14 Came Bovina prod. regionale Clorurati Muscolo pPRIC.
Pesticidi
) 20 1Z-mag-14 16-mag-14 Carne Bovina prod. regionale Clorurati Museolo
Pesticidi PESTI
5 35 25-ago-14 29-ago-14 Uova prod. EXTRA regionale Clorurati Uova PRIC
Pesticidi PESTI
6 39 22.sct-14  26-set-14  Carne Suina prod. regionale Clorurati Muscolo PRILC.
Pesticidi PESTI
5 41 D6-ou-14  10-ou-14  Latte prod. EXTRA regionale Clorurati Latte pRIC.
Pesticidi PESTI
6 44 27-ou-14  3i-ot-14  Fegato tacchino prod. regionale Clorurati Fegato  PRILC.
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24-nov-14

17-nov-14

30-giu-14

14-fug-14

06-0tt-14

28-apr-14

26-mag-14

30-giu-14

28-lug-14

02-giu-14

3egu-14

24-nov-14

O6-01-14

28-apr-14

09-giu-14

03-nov-14

03-nov-14

01-dic-14

09-mu-14

28-nov-14

21-nov-14

04-lug-14

18-lug-14

10-ott-14

02-mag-14

30-mag-14

O4-lug-14

Ol-ago-14

06-giu-14

28-nov-14

10014

02-mag-14

1
i

Lok

egiu-14

G7-nov-14

07-nov-14

Carne Bovina prod. regionale

Carne Suina prod. regionale

Carne Bovina prod. regionale

Pesce prod. EXTRA regionale

Carne Bovina prod. regionale

Latte prod. regionale

Carne Bovina prod. EXTRA

regionale

Carne Bovina prod. regionale

Carne Bovina prod. regionale

Carmne Bovina prod. regionale

ne Suina prod. regionale

Latte prod. EXTRA regionale

Carne Bovina prod. regionale
Latte prod. regionale
Carne Suina prod. regionale

Carne Suina prod. regionale

Fegato pollo prod. EXTRA

regionale

Carne Suina prod. EXTRA
regionale

Carne Bovina prod. EXTRA

regional

Came Bovina prod. regionale

i
s,

" e :!":.J
INVALE
Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi

Clorura

Muscolo

Muscolo

Muscolo

Muscolo

Muscolo

Latte

Muscolo

Muscolo

Muscolo

Muscolo

Muscolo

Latte

Muscolo

Latte

Muscolo

Muscolo

Fegato

Muscolo

Muscolo

Muscolo

PESTI
PRILC.

PESTI
PRILC.

PESTI
P.RILC.

PESTI
PR.IC.

PESTI
PR.LC.

PESTI
P.RILC.

PESTI
P.R.IC.

PESTI
PRLC,

PESTI
PRILC

PESTI
PRLC

PESTI
P.RIC.

PESTI
PRILC

PESTI
PRILC,

PESTI
PRIC

PESTI
PRLC
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10

14

19

10

6

40

18

19

16

i8

[
e

42

49

40

43

46

01-set-14

29-set-14

28-apr-14

05-mag-14

t4-apr-14

28-apr-14

28-apr-14

19-mag-14

(8-ser-14

te-14

13-

[

(3-pov-14

Oi-dic-14

29-set-14

09-giu-14

07-lug-14

26-ott-14

O3-nov-14

10nov-14

05-set-14

03-ott-14

02-mag-14

09-mag-14

18-apr-14

02-mag-i4

02-mag-14

23-mag-14

{Z-get-14

07-nov-14

05-dic-14

03-ot-14

19-set-14

24-ott-14

G7-nov-14

tdepov-i4d

Latte prod. EXTRA regionale

Carne Bovina prod. EXTRA
regionale

Carne Bovina prod. regionale

Carne Bovina prod. EXTRA

regionale

Latte prod. regionale

Latte prod. regionale

Carne Bovina prod. regionale

Camne Bovina prod. regionale

Latte prod. EXTRA regionale

Carne Bovina prod. regionale

Carne Bovina prod. regionale

Carne Bovina prod. regionale

Uova prod. regionale

Latte prod. regionale

Latte prod. regionale

Carne Bovina prod. regionale

Pesce prod. regionale

Camne Suina prod. regionale

Carne Suina prod. regionale

Pesticidi
Cloruran

Pesticidi
Cloruran

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Cloruratl

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesnicidi

Clorurati

Pesticidi
Cloruran

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi

Clorurati

Pesticids
Clorurat

sticidi

25
Clorurati

4

1

Pesticidi

Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Cloruran

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Cloruran

Pesticidi
Clorurati

Latte

Muscolo

Muscolo

Muscolo

Latte

Latie

Muscolo

Muscolo

Muscolo

Latte

Muscolo

Muscolo

Muscolo

Uova

LLatte

Latte

Muscolo

Muscolo

Muscolo

Muscolo

PESTI
PR.LC.

PESTI
PR.LC.

PESTI
PR.ILC.

PESTI
PR.LC.

PESTI
PRILC.

PESTI
PR.LC.

PESTI
PR.LC.

PESTI
P.R.IC.

PESTI
P.RLC,

PESTI
PRILC

PESTI
PRILC.

PESTI
PRILC

PESTI
PRIC.
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12

12

i2

12

i3

18

19

[
("

31

36

47

28

28-apr-14

03-mag-14

{2-mag-14

09-giu-14

16-giu-14

b
¥
¢
143
o
t
o

i7-nov-14
22-set-14

05-mag-14

19-mag-14

02-mag-14

09-mag-14

16-mag-14

13-giu-14

20-giu-14

20-giu-14

U5-set-14

19eset-14

26-set-14

Zl-nov-14

16-set-14

(9-mag-14

b A
23-mag-14

(8]

< del 7

Latte prod. EXTRA regionale
Pesce prod. EXTRA regionale
Carne Bovina prod. regionale
Uova prod. regionale

Carne Bovina prod. regionale
Pesce prod. EXTRA regionale
Latte prod. EXTRA regionale
Carne Bovina prod. EXTRA
regionale

Carne Suina prod. regionale
Uova prod. EXTRA regionale
Carne Suina prod. regionale
Pesce prod. regionale

Latte prod. regionale

Came Bovina prod. regionale
Carne Bovina prod. regionale
Carpe Suina prod. regionale
Carne Bovina prod. regionale
Latte prod. regionale

Larte prod. regionale

Pesce prod. regionale

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidl
Clorurati

Pesticidi
Cloruraty

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurat

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Cloruraty

Pesticids
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

PESTI
Muscolo pRIC.

PESTI
Muscolo priC.

i PESTI
Uova PR.ILC.

PESTI
Muscolo PR.IC.

PESTI
Muscolo pRILC

PESTI
Latte PRILC.

PESTI
Muscolo pR.IC,

PESTL
Muscolo pRILC,

Muscolo prILC

Latte PRILC.

Muscolo proic,
Muscolo PRIC.
Muscolo prIC.

5T1
Muscolo pRIC.

PESTI
Latte PRIC.
PESTI
Latte PRIC.

Muscolo



U3 2ZGER, 7
Allegato A al Decreto n. del AL Ih
Pesticidi
13 47 17-nov-14 2l-nov-14 Latte prod. EXTRA regionale Clorurati
Pesticidi PESTI
14 39 22-set-14  26-set-14 Came Bovina prod. regionale Clorurati Muscolo PR.IC.
Pesticidi PESTI
14 26 23-giu-14  27-giu-14  Pesce prod. EXTRA regionale Clorurati Muscolo PRIC.
Pesticidi PESTI
14 30 21-lug-14  2S5-lug-14 Latte prod. EXTRA regionale Clorurati Latte PRILC.
Pesticidi PEST!
14 43 20-ott-14  24-ott-14 Carne Bovina prod. regionale Clorurati Muscolo PR.LC
Pesticidi PESTI
14 46 10-nov-14 14-nov-14 Carne Suina prod. regionale Clorurati Muscolo PR.ILC.
Pesticidi PESTI
15 26 23-giu-14  27-giu-14  Carne Bovina prod. regionale Clorurati Muscolo PR.LC.
Pesticidi PEST1
15 26 23-giu-14  27-giu-14  Carmne Bovina prod. regionale Clorurati Muscolo PR.IC.
Pesticidi PESTI
15 30 21-lug-14  25-lug-14  Late prod. regionale Clorurati Latte PR.LC,
Pesticidi PESTI
15 31 28-lug-14  0l-ago-14 Came Bovina prod. regionale Clorurati Muscolo pPR.IC
Pesticidi PESTI
15 26 23-giu-14  27-giu-14  Carne Bovina prod. regionale Clorurati Muscolo PR.IC.
Pesticidi PESTI
I5 38 15-set-14  19-set-14  Fegato suino prod. Regionale Clorurat: Fegato PRIC.
Pesticidi PESTI
15 37 08-set-14  12-set-14 Carne Suina prod. regionale Clorurati Muscolo PR.LC.
Pesticidi PESTI
{5 38  15-set-14  19-set-14 Carne Suina prod. regionale Clorurati Muscolo P.RIC.
Carne Suina prod. EXTRA Pesticidi PESTL
15 40 29-set-14  03-ott-14 regionale Clorurati Muscolo p.R.ILC.
Pesticidi PESTI
15 40 29-set-14  03-ott-14  Carne Suina prod. regionale Clorurati Muscolo PR.LC.
Pesticidi PESTI
15 41 O6-ott-i4  10-ott-14  Latte prod. regionale Clorurati Latte P.R.IC.
Carne Bovina prod. EXTRA Pesticidi PESTI
15 44 27-out-14  3l-ott-14  regionale Clorurati Muscolo pRIC.
Pesticidi PESTI
16 48 24-nov-14  28-nov-14 Latte prod. regionale Clorurati Latte PRIC.
Pesticidi PESTI
16 39 22-set-14  26-set-14  Latte prod. EXTRA regionale Cloruran Latte PRIC.
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16

16

16

16

16

16

i6

i6

H

i7

17

17

17

17

17

18

19

22

30

32

35

36

37

41

41

43

44

48

[
L

05-mag-14

26-mag-14

21-lug-14

04-ago-14

25-ago-14

Ol-set-14

(8-set-14

06-0tt-14

O6-oit-14

Z0-ott-14

27-0tt-14

03-nov-14

24-nov-14

09-mag-14

30-mag-14

25-lug-14

08-ago-14

29-ago-14

{0-ott-14

16-ott-14

24-0t-14

2i-nov-i4

28-nov-14

30-mag-14

20-giu-14

25-lug-14

O8-ago-14

3l-ott-14

07-nov-14

O6-giu-14

Carne Bovina prod. regionale
Carne Bovina prod. regionale
Latte prod. EXTRA regionale
Carne Bovina prod. regionale
Uova prod. EXTRA regionale
Uova prod. regionale

Carne Suina prod. EXTRA
regionale

Latte prod. EXTRA regionale
Latte prod. regionale

Fegato boving prod. EXTRA
regionale

Latte prod. EXTRA regionale
Carne Bovina prod. regionale
Carne Bovina prod. regionale
Carne Bovina prod. regionale
Latte prod. EXTRA regionale
Carne Bovina prod. regionale
Carne Bovina prod. EXTRA
regionale

Carne Bovina prod. regionale

Carne Bovina prod. regionale

Carne Bovina prod. regionale

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati
Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Cloruran

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurats

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Pesticidi
Clorurati

Muscolo

Muscolo

Latte

Muscolo

Uova

Uova

Muscolo

Latte

Latte

Muscolo

Muscolo

Muscolo

Latte

Muscolo

Muscolo

Muscolo

Muscolo

PEST1
PRIC.

PESTI
PRLC.

PESTI
PR.LC.

PESTI
PRIC.

PESTI
PRILC.

PEST!
PR.LC.

PESTI
PRILC.

PEST!
PRLC.

PESTI

PESTI
PRIC

PESTI
PRIC.

PESTIT
PRIC.

PESTI
PRILC.

PESTI
PR.LC.

PESTI
PR.LC.

PESTI
PRIC.

PESTI
PR.LC.




Allegato A al Decreto n.

Carne Suina prod. EXTRA Pesticidi PESTI
18 25 16-giu-14  20-giu-14  regionale Clorurati Muscolo P.R.LC.
18 32 0O4-ago-14 08-ago-14 Carne Bovina prod. regionale Clorurati Muscolo PRLC.
Pesticidi PESTI
18 36 Ol-set-14  03-set-14 Uova prod. regionale Clorurati Uova P.R.ILC.
Pesticidi PESTI
18 37 0%-set-14  12-set-14 Carne Suina prod. regionale Clorurati Muscolo PR.IC.
. Pesticidi PESTI
i8 41 06-ott-14  10-ott-14 Latte prod. EXTRA regionale Clorurati Latte PRILC
Pesticidi PESTI
18 42 13l.oit-14  17-ott-14  Latte prod. regionale Cloruratl Latte PRIC,
Fegato pollo prod. EXTRA Pesticidi PESTI
1% 48 24-nov-14  28-nov-14 regionale Clorurati Fegato  PRILC.
Pesticidi PESTI
18 49 Oi-dic-14  03-die-14  Carne Suina prod. regionale Clorurati Muscolo pR.ILC.
Pesticidi
i9 2t 19-mag-14 23-mag-14 Latte prod. EXTRA regionale Clorurati Latte
Pesticudi
19 27 30-giu-id Carne Bovina prod. regionale Clorurati Muscolo pR.LC.
. i ] ) ) ) PESTY
i9 48 29-set-14  D3-ou-14  Carne Bovina prod. regionale Muscolo PRI
Pesticidi
i9 39 22.set-14  26-set-14 Carne Bovina prod. regionale Clorurati Muscolo
Pesticidi PESTI
iy 42 13014 17-ott-14  Latte prod. EXTRA regionale Clorurati Latie PRILC
Pesticidi PESTI
19 46 10-nov-14  id-nov-14 Pesce prod. regionale Clorurat Muscolo pRILC
Pesticidi PESTI
26 37 30-giu-14  O4-lug-14  Carne Bovina prod. regionale Clorurati Muscolo PR.LC.
Pesticidi PESTI
AL 21 19-mag-14 23-mag-14 Carne di pollo prod. regionale Cloruran fLatte PRILC
Pesticidi
29 41 0O6-ot-14  10-ott-14  Carne di polio prod. regionale Clorurats Latte
Pesticidi PESTI
20 42 i3-ou-i4  17-ot-14  Carne di tacchino prod. regionale  Clorurati fate PRILC.
Pesticidi DESTI
28 20 12-mag-14 16-mag-14 Carne Bovina prod. regionale Clorurati Muscolo pRIC
Pesticidi
20 27 30-giu-14  O4-lug-14  Carne Bovina prod. regionale Cloruratl Museolo
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Allegato A al Decreto n. 03 de 2 26EN, 7014

Pesticidi PEST!
20 35 25-ago-14  29-ago-14 Carne Bovina prod. regionale Clorurati Muscole pRIC.
Carne Bovina prod. EXTRA Pesticidi PESTI
20 49 0l-dic-14  03-dic-14  regionale Clorurati Muscolo PR.ILC.
Pesticidi PESTI
21 18 28-apr-14 02-mag-14 Carne Bovina prod. regionale Clorurati Muscolo PRIC.
Carne di tacchino prod. EXTRA  Pesticidi PESTI
21 17 2l-apr-14  25-apr-14  regionale Clorurati Latte PRILC.
Pesticidi PESTI
21 17 21-apr-t4  25-apr-14  Carne di pollo prod. regionale Clorurati Latte PRILC.
Pesticidi PESTI
21 20 12-mag-14 16-mag-14 Carne Bovina prod. regionale Clorurati Muscolo pRIC.
Pesticidi PESTI
21 21 19-mag-14 23-mag-14 Came Bovina prod. regionale Clorurati Muscolo pRILC.
Carne di pollo prod. EXTRA Pesticidi PESTI
21 29 i4-lug-i4 18-Jug-14  regionale Clorurati Latte PRILC
Pesticidi
21 35 25-ago-14  29%-ago-14 Uova prod. regionale Clorurati Uova
22 2% 26-mag-14 30-mag-14 Carne Bovina prod. regionale Clorurati Muscolo
Pesticidi
22 36 2l ug-14 25-lug-t4 Carne di tacchino prod. regionale Cloruratt Latte
Pesticidi PESTI
22 32 O4-ago-14  08-ago-14 Came Bovina prod. regionale Clorurati Musecolo prRILC
Pesticidi PESTI
22 28 07-lug-14  11-lug-14  Carne Bovina prod. regionale Clorurati Muscolo prILC
Pesticidi PESTI
22 43 20-ont-14  24-ott-14  Carne Bovina prod. regionale Cloruran Muscolo prLC.
Carne Suma prod. EXTRA Pesticidi PESTI
22 39 22-set~14  26-set-14  regionale Clorurati Muscolo prLC
Carne di pollo prod. EXTRA Pesticidi BESTT
22 42 13-on-14  {7-ott-14  regionale Clorurati Latte PRILC
Pesticidi PESTI
22 42 13-ott-14  17-ot-14  Camne di pollo prod. regionale Clorurat Latte PRILC.
Pesticidi PESTI
22 46 10-nov-14  14-nov-14 Fegato pollo prod. Regionale Clorurati Fegato  pRIC
Pesticidi PESTI
22 49 01-dic-14  §35-dic-14  Carne Suina prod. regionale Clorurati Museolo prIC
22 46 10-nov-14
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Allegato A al Decreto n. wod del AN Ve
REGIONE VENETO

Az. ULSS. n° Cod. Settore Veterinario Distretto n°

PIANO NAZIONALE PER LA RICERCA DI RESIDUI DI SOSTANZE ATTIVE
DEI PRESIDI SANITARI, IN ESECUZIONE AL D.M. 23.12.1992 E AL REGOLAMENTO 788/2012/CE

VERBALE DI PRELEVAMENTO o° [:j IMPIANTO DI PRELEVAMENTO [:]

L'anno duemilaquattordici addi del mese di

alle ore
il sottoscritto dr. , dopo essersi qualificato ¢ dopo aver
fatto conoscere lo scopo della visita, ha proceduto al prelievo di n° di campioni in @ ® ©®

esemplari di:

CARNE O LATTE O PESCE O UOVA O FEGATO O

CAMP. n® | CONTRASSEGNO |SPECIE - CATEGORIA Prod. Regionalej Prod. EXTRA Regionale

il prelievo ¢ stato effettuato per la ricerca di Pesticidi Organoclorurati

- o cod. ‘ L

1) macellato/i nellimpianto l sito in

vig detla Ditta in data

¢ proveniente/i dall'allevamento l ‘giig a

via def Sig. residente a

via , seortatt da certificato o bolla n® datata
2y campione appartenente ad una partita di enfita effettuato presso

I prelievo ¢ stato eseguito con le seguenti modalita:

s [ campioni sono stati suddivisi inn® ..., aliguote individuate singolarmente dalle lettere................., che dopo
identificazione mediante cartellini firmati dagh intervenuti ¢ apposizione di sigilli recanti la sigla...............
vengono inviati, unitamente a n° ........copie del presente verbale all'lstituto Zooprofilattico delle Venezie, con
sede a Legnaro — {Pdyindata ............... I campioni vengono ConServatll ... ...

= la/e aliguota/e contrassegnata/e con lafe  lettera/e.......... viene/vengono  consegnata’e  al  Sig.
evieriiiieieeenella sua gqualita dic a disposizione detl’/degli interessato/i
che dovra/dovranno essere avvertito/i dell’avvenuto prelievo con diffida di non manometteria/e e conservarla/e nel
seguente modo ... R

£ 3

La carcassa/mezzena/parti / la partita di prodotto oggetto del prelievo viene/non viene posta in sequestro fino
allesito dell'esame con diffida di non manomettere la/o ¢ di conservarla/o nel seguente modo

FIRMA DEL PROPRIETARIO/ DETENTOR

g9}

FIRMA DEL VETERINARIO




Allegato A al Decreto n. JuU g del 23 GEN 2014

CAMPIONAMENTO UFFICIALE ALIMENTI 2011-2014

ANNUALITA’ 2014

SERVIZI VETERINARI

DELLE AZIENDE U.L.S.S.

1.Z.S DELLE VENEZIE

MICROBIOLOGIA



Allegato A al Decreto n. = del -

NOTE AL PIANO CAMPIONAMENTO ALIMENTI 2014 ~ SERVIZI VETERINARI -
MICROBIOLOGIA

Iatte crudo

[ distributori/erogatori di latte crudo destinato alla vendita diretta al consumatore devono essere sottoposti a
controllo mediante campionamento con frequenza almeno semestrale e con almeno un campione effettuato nella
stagione estiva (da giugno a settembre).

Al 31 dicembre 2013 risultavano presenti ¢ attivi in Veneto 213 distributori/erogatori di latte crudo.

In considerazione della variabilita di tale tipologia di attivitd distributiva, il calendario dei campionamenti
dovra essere definito da ciascuna Azienda U.L.S.S. in funzione dell’operativita dei distributori/erogatori
presenti nel’ambito territoriale di competenza nel corso dell’anno.

I campionamenti di latte crudo vanno effettuati sempre in 5 U.C. e i patogeni da ricercare sono: Stafilococchi
coagulasi positivi, Listeria monocytogenes, Salmonella spp., Escherichia coli O137 verocitotossico, Campylobacter
termotolleranti.

In merito, al fine di permettere una pil agevole programmazione sia a livello locale di Azienda U.L.S.S., sia a

livello di laboratorio di analisi [1.Z.S. delle Venezie di Legnaro (PD)], ¢ stato definito un calendario orientativo dei
camplonamenti.

inserimento della voce carni avicole fresche

I campionamenti sono da effettuare in 5 unita campionarie su cui ricercare Salmonella Typhimurium e Salmonella
Ententidis.

variazione del numero di campioni, dovuto ad un aggiornamento degli stabilimenti alla data 31/12/2013 e
alla prevalenza osservata 2012.

Tutti 1 campionamenti per tutte le matrici elencate nel piano rimangono strutturati come in passato: 80%
all'ingrosso e 20% al dettaglio.
Per quanto riguarda le uova, il campionamento all’ingrosso coincide con il prelevamento nelle strutture di
imballaggio uova.
Per quanto riguarda il prelevamento di molluschi bivalvi vivi all ingrosso si intende presso i centri di depurazione e
1 centrt di spedizione C.D.M. ¢ C.S.M..

La voce ALTRO prevede il campionamento in 1U.C. di:
e prodotti tipici-tradizionali-locali;
» carne fresca (prevalentemente prelievi effettuati da carcasse di bovino-suino-ovino-caprino-equino, negli
stabilimenti di produzione per valutare il rispetto dei criteri di igiene di processo).
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pag. 79/82

Allegato A al Decreto n.

AULSS | MATRICI gennaio febbraio | marzo | aprile | maggio giugno l«attembre | ottobre | novembre | dicembre | to
carne macinata 1 1 1 1 1 1 1 1 1
insaccato/salume cotfo 1 1 1 1 1 1 )
insaccato fresco 1 1
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 13
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 5
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 5
formaggi” 1 1 1 1 4

V17 | latte crudo 1 2 1 1 2 2 i 2 12
UQVA** 1 1 2
OVOPRODOTTI™ 1 1
gastronomia 1 1 1 1 1 1 6
molluschi bivalvi vivi 1 1
prodotto della pesca (analisi microbiologica) 1 1 1 1 4
ALTRO** 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 ] 1T 16
prodotto della pesca (analisi chimica)*** 1 1 1 1

TOTALE V17 7 7 8 9 7 9 7 11 10 8 6 6 ,
carne macinata 1 1 1 3
insaccato/salume cotto 1 1 1 1 1 1 1 1 8
insaccato fresco 1 1 1 1 1 1 1 7
insaccato stagionato 1 1 1 1 1 1 5
preparazioni di carne 1 1 1 1 1 5
carne avicola fresca 1 1 1 1 1 1 1 1 g
formaggt” 1 1 1 1 4

V18 |latte crudo 1 2 1 1 1 2 i 1 10
UQVA** 1 1 4 1 1 1 1 7
OVOPRODOTTI* 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 18
gastronomia 1 1 1 1 1 5
molluschi bivalvi vivi 1 4
prodotto della pesca {analisi microbiologica) 1 1 1 1 4
ALTRO™ 1 1 1 1 1 1 6
prodotto della pesca (analisi chimica)™* 1 1 7

TOTALE V18 7 8 8 8 9 9 9 11 8 9 8 6 a8
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AULSS

MATRICI

gennaio

febbraico

marzo

maggio

v19

carne macinata

1

giugno

settembre

ottobre

novembre

dicembre

1

insaccato/salume cotto
insaccato fresco

insaccato stagionato

preparazioni di carne
carne avicola fresca

formaggi®
latte crudo

UQVA*™

OVOPRODOTT

P R =Y

gastronomia
molluschi bivalvi vivi

o

(%]

(]

[

prodotto della pesca (analisi microbiologica)

s

s

ALTRO™

v»%*

prodotio della pesca (analisi chimica

]

TOTALE V19

Va0

carne macinata

B et RO

PG j=—2 28100 -

insaccato/salume cotto

insaccato fresco

U U O DU ¥ . - I T 9 g

b | | ok | mef | ek

R L R

L ]

[
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to A al Decreto n. pag.

REGIONE del VENETO - VERBALE CAMPIONAMENTO ALIMENTI

Azienda ULSS n. di
Dipartimento di Prevenzione [ Servizio Veterinario (distretton...... ) LI SIAN

WERBALE n. ............ (composto dan. ..... copie) di prelievo di campione di ...

Causale del prelievo:

1 PIANO REGIONALE (PRIC) O RICHIESTA UVAC 01 A SEGUITO POSITIVITA

I MSU {J LATTE CRUDO al consumo OALTRO o,

L'anno  duemila...... mese di oo , giorno ... , alle ore ... alla presenza del Sig.
......................................... nella sua qualita di titolare/rappresentante/collaboratore/detentore della merce /i

sottoscnttoia ..................................................................... , dopo essersi qualificato/i e aver fatto conoscere lo scopo

della visita, ha/hanno proceduto al prelievo din® ... campioniin © @ ® @ ® & aliquote, ognuna costituita dan® ... ..

unita campionarie, del seguente prodotto/alimento/merce:
..................................................................................................................................... che sipresenta come

i:i prodotto sfuso [ prodotto confezionato, con le seguenti modalita di prelievo e costituzione delle aliquote:

iz campt onamenm & stato esequi ta pi’EBSSC}

I dettaglic INRE 0 13 industria alimentare 1 centro di confezionamento 1 laboratorio di lavorazione
{1 ristorazions collattiva 3 macelic O centro di depurazione {1 centro di spedizione 1 deposito allingrosso
1 erogatore latte crudo 7 cisterna aziendale 1 altro (specificare) ... RO TR TS e
Dati Aziendali:

Ditta ... PRSP RP {tel. ...... R y oregistrlriconosen.
SHA I U e YEB L noo
di proprie nfa!‘u}ﬁdsﬁa dai SIg. IO i R AW B
Ho .‘s*%ssdemea ........... B PP e e VI8 e RPN RN TP T
it cui lega pfagpresemaniee Sig. TN PP PPN e A0 B
i cresidentB a . VIB oo oL
il prodotio/alimento/animale/i proviene dalla ditta /allevamento ... . e R e ccodlregiric.
s’ta;s 1 L T PP VIB L Mo

Il prelievo & stato effettuatc} per ricerﬂhe 00 CHIMICHE O MICROBIOLGGICHE O ALTRO
Anaiisi richieste ..

» Ogni aliquota, individuata dalle lettere A {gr), B gry, C {gry, D gry, E {gr), viene chiusa
in un sacchetto chiuso in modo inviclabile firmato dagli intervenuti con apposizione di sigilli recanti |a sigla

& in sacchetto antimanomisssione con lintestazione dell' Az. ULSS, debitamentea sigillato e firmato dagli intervenuti
» [l mompione viene conservato: ... R B . . e

srodotio/ia partita da prodotti, oggetio del prelievo vengono / non vengcno past in sequestro finc all esnto deil'esame con
diffida a non manometterio/i e di conservarlofi nel seguente modo: ... RS USUUTUR PRSI

= On ‘; copia dei prescm’{e verbale, qmamente all" tcaota f*ontrasbegnata con la lettera ..., viene consegnata al sig.

* Ajsensidell’art. 223 del D. Lgs n. 271/89 si comunica che le analisi non rpetib ilt verranno eseguite presso il aboratono di
O CHIMICA O MICROBIOLOGIA delllZ8Ve di oo {dellARPAV di ... s it glorno
e Lalleore

Letto e sctioscritio

A

FIRMA DELL'OBA o suc RAPPRESENTANTE FIRMA DEL/ VERBALIZZANTEN
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PIANO REGIONALE DI CONTROLLO UFFICIALE SULLA
PRESENZA DI ORGANISMI GENETICAMENTE
MODIFICATI NEGLI ALIMENTI — ANNI 2011 -2014

ANNUALITA’ 2014
SERVIZI IGIENE DEGLI ALIMENTI E DELLA
NUTRIZIONE (S.LLA.N.)
DELLE AZIENDE U.L.S.S.

[.Z.S. DELLE VENEZIE
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Allegato B al Decreto n. del -

DEFINIZIONI E ACRONIMI

Definizioni

Alimento o prodotto alimentare o derrata alimentare: qualsiasi sostanza o prodotto trasformato, parzialmente
trasformato o non trasformato, destinato a essere ingerito, o di cui si prevede ragionevolmente che possa essere
ingerito, da esseri umani. Sono esclusi i vegetali di prima raccolta.

Alimenti G.M.: alimenti geneticamente modificati, cio® che contengono o sono costituiti da O.G.M., che sono
prodotti a partire da O.G.M. e che contengono ingredienti prodotti a partire da 0.G.M.

Campionamento per I'analisi: il prelievo di un alimento oppure di una qualsiasi altra sostanza {anche
proveniente dall’ambiente) necessaria alla sua produzione, trasformazione ¢ distribuzione, per verificare,
mediante analisi, la conformita alla normativa in materia di alimenti.

Controllo documentale: U'esame dei documenti commerciali e, se del caso, dei documenti richiesti dalla
normativa vigente in materia di alimenti che accompagnano la partita.

Controllo di identita: un’ispezione visuale per assicurare che i certificati o altri documenti di accompagnamento
della partita coincidano con ["etichettatura e il contenuto della partita stessa.

Controllo materiale: un controllo dell’alimento che pud comprendere controlli sui mezzi di trasporto, sugh
imballaggi, sull’etichettatura e sulla temperatura, il campionamento a fini di analisi ¢ prove di laboratorio e
qualsiasi altro controllo necessario per verificare la conformita alla normativa in materia di alimenti.

Controllo ufficiale: qualsiasi forma di controllo eseguita dall’autorita competente per la verifica della
conformita alla normativa in materia di alimenti.

Fasi della produzione, della trasformazione e della distribuzione: qualsiasi fase, importazione compresa, a
partire dalla produzione primaria di un alimento inclusa fino al magazzinaggio, al trasporto o erogazione al
consumatore finale inclusi.

Identificatore unico: un semplice codice numerico o alfanumerico volto a identificare un 0.G.M., sulla base
dell’evento di trasformazione autorizzato, e a permettere il recupero dei dati specifici pertinenti a quell’O.G.M..
Impresa alimentare: ogni soggetto pubblico o privato, con o senza fini di lucro, che svolge una qualsiast delle
attivita connesse ad una delle fasi di produzione, trasformazione ¢ distribuzione degli alimenti.

Ispezione: I'esame di qualsiasi aspetto relativo agli alimenti per verificare che tali aspetti siano conformi alle
prescrizioni di legge.

Non conformita: la mancata conformita alla normativa in materia di alimenti geneticamente modificati.
Operatore del Settore Alimentare (0.8.A.): la persona fisica o giuridica responsabile di garantire 1l rispetto
delle disposizioni della legislazione alimentare nell impresa alimentare posta sotto il suo controilo.

Prodotto o ottenuto da O.G.M.: significa derivato, in tutto o in parte, da tali organismi, ma che non li contiene ¢
non ne & costituito.

Piano di controllo: una descrizione elaborata dall’autorita competente contenente informazioni generali sulla
struttura e I’organizzazione dei sistemi di controllo ufficiale.

Tracciabilita: la capacita di rintracciare 0.G.M. e prodotti ottenuti da O.G.M. in tutte le fasi dall’immissione in
commercio attraverso la catena di produzione e di distnbuzione.

Acronimi

Alimenti G.M.: Alimenti geneticamente modificati, cioé che contengono o sono stati costituiti da 0.G.M., che
sono prodotti a partire da O.G.M. o che contengono ingredienti prodotti a partire da O.G.M..

A.R.P.A.V.: Agenzia Regionale per la Protezione dell’ Ambiente [nella Regione del Veneto: Agenzia per la
Prevenzione e la Protezione Ambientale del Veneto (AR P.A V)L

A.S.L.: Aziende Sanitarie Locali [nella Regione del Veneto: Aziende Unita Socio Sanitarie (A.U.L.S.5))].
EU.R.L.: European Reference Laboratory.

C.R.O.G.M.: Centro di Referenza Nazionale per la ricerca di O.G.M. presso 'L.Z.S. del Lazio ¢ della Toscana.
3.0 SANCO.: Direzione Generale della Salute ¢ della Tuie

la del Consumatore della Commissione Europea.
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LS.S.: Istituto Supertore di Sanita.

LZ.S.: Istituto Zooprofilattico Sperimentale.

N.A.S.: Nuclei Antisofisticazione e Sanita del Comando dei Carabinieri per la Tutela della Salute.
0.G.M.: Orgamismu Geneticamente Modificati.

U.S.MLAF.: Utfici di Sanitd Marittima, Aerea e di Frontiera.

INTRODUZIONE

I Piano regionale di controllo ufficiale sulla presenza di O.G.M. negli alimenti 2011-2014 ¢ la
prosecuzione di quello effettuato negli annt dal 2007 al 2010, in attuazione diretta di quanto previsto dai relativi
piani nazionali di controllo ufficiale sulla presenza di O.G.M. negli alimenti.

Tali piani nazionali di controllo ufficiale sulla presenza di O.G.M. negli alimenti sono stati inseriti
nell’ambito det Piani Regionali Integrati di Campionamento (P.R.LC.) della Regione del Veneto 2007-2010 ¢
2011-2014 e nelle articolaziont annuali degli stessi,

i Piano nazionale ¢ stato inserito dal 2009 tra ghi indicatori utilizzati per la certificazione degli obblighi
mmrmami deile Regioni, oggetto di valutazione da parte del “Tavolo di verifica degli adempimenti” istituito con
Particolo 12 dell’intesa Stato Regioni del 23 marzo 2003,

i }viimstefo della Salute ha, da ultimo, predisposto 1n collaboraziene con i CR.O.GM. ¢ VLSS, il
“Piane Nazionale di Controllo Ufficiale sulla presenza di Organismi Geneticamente Modificati negli Alimenti”
relativo al triennio 2012-2014, contenente la programmazione del controtlo ufficiale per il settore degli alimenti
geneticamente modificati.

Detto plano ¢ stato approvato nel corso della seduta del 14 dicembre 2011 dal Gruppo Tecnico Sanita
Veterinaria ¢ Sicurezza Alimentare del Coordinamento interregionale Interdisciplinare per la Sicurezza
Alimentare.

in merito, la Regione del Veneto intende proseguire attivita svolta negli anni precedenti, sempre in
linea con la programmazione nazionale, allo scopo di programmare ¢ coordinare le attivita mirate a verificare la
conformita deglt alimenti ai requisiti richiesti dalla vigente normativa in materia ¢ per consentire alla Regione
stessa di fornire informaziont sught esiti degli accertamenti effe{wati in merito alle autorita centrali.

(Questo piano ¢ rivolto a1 S.LAN delle AUULS.S,, al fine di fornire agli stessi le necessarie indicazioni
relativamente alle principali matrici/alimenti da sgimporre a wmroi.o utficiale e di programmame e coordinarne
Mattivita,

Nel piano, inoltre, vengono riportate le modalitd per la trasmussione dei dan, al fine di garantire il
corretto flusso di informazioni su tale attivita di controllo effettuata dalle A ULSS..

Le modalita operative contenute nel presente Piano, sono i frutto di un lavero di collaborazione fra
Ministero della Salute, Regioni ¢ Province Autonome, LSS, ¢ il C.R.O.G. M., istituito presso '1.Z.S. del Lazio ¢
della Toscana.

ATTUAZIONE DEL PIANG
risuitati dei precedenti Piani di controlls.

Come noto dal 2006 & partita la programmazione a livello nazionale sul controlio per il settore degli
Alimenti Geneticamente Modificati (A.G.M.) che, nel corso degli anni, ha visto una pianificazione regionale
sernpre piu estesa e il consolidamento delle relative attivita di controllo.

fn questt anni Regioni e Province Autonome hanno sempre piu incrementato il loro impegno per la
realizzazione di quanto previsto dai propri piani regionali, derivati da quello nazionale, anche se con qualche
difficolta nel rispetto di tempi e modi previsti per la trasmissione deile informaziont.
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Inoltre, nell’ultima programmazione nazionale si ¢ ritenuto opportuno intensificare attivita di controllo
sulla materia prima e all’importazione, infatti il controllo effettuato a monte della filiera evita che eventuali
prodotti non conformi siano commercializzati sul territorio.

Alla luce dei risultati complessivi, relativi ai controlli effettuati nel corso degli anni, la valutazione ¢
comunque positiva (sia in Veneto che a livello nazionale), in quanto i controlli, sia da un punto di vista numerico
che di percentuale di non conformita, hanno mantenuto un trend soddisfacente.

Pertanto, sulla base delle esperienze acquisite con 1 precedenti Piani nazionali, ¢ stato predisposto il
Piano nazionale relativo al triennio 2012-2014.

Basandosi su tale piano e sui propri precedenti Piani di Controllo Ufficiale sulla presenza di O.G.M.
negli alimenti, che hanno visto fin dall’inizio Uattiva partecipazione dei SLTAN. delle AULSS. e il
conseguente consolidamento di tale attivita di controllo, la Regione del Veneto ha predisposto il piano di seguito
riportato che prevede il campionamento e "analisi principalmente di matrici a base di mais, soia, riso, ma anche
di altre matrici alimentari, secondo una ripartizione che deriva da quella effettuata a livello nazionale.

Tale ripartizione prevede un numero minimo di campioni per ciascuna regione che, per il Veneto, ¢ stato
fissato in 53 campioni, che dovranno essere equamente ripartiti (50%) tra materie prime e intermedi di
lavorazione e {50%) prodotti finiti, suddivisi tra mais ¢ derivati, soia e derivati, riso e derivati, colza e lino, come
riportato nella successiva Tabella Riepilogativa.

Per il Veneto si & ritenuto adeguato un numero di 37 campioni complessivi, secondo la ripartizione per
A U.LSS. riportata nella successiva, gia citata, Tabella Riepilogativa, al fine di poter dare un quadro della
situazione relativa all’eventuale diffusione di alimenti O.G.M. nella regione, derivati dal mais, dalla sota. dal
riso, dalla colza e dal lino e sul livello di rispetto delle norme vigenti in materia, particolarmente di quelle
relative a registrazione, tracciabilita ed etichettatura di tali alimenti.

I} Piano dianzi citato prevede in generale che le ispezioni siano comprensive di controili documentali, di
identita e materiali, oltre alleffettuazione det previsti campionamentL

Le ispezioni e | campionamenti avvengono in tutte le fasi della produzione, della trasformazione ¢ della
distribuzione degli alimenti, compresa Uimportazione,

Nelle strutture di vendita al dettaglio si ritiene sia opportuno orientare ['attivita prevalentemente sui
controlli documentali, di identita e materiali e, sulla base degli esiti di tali accertamenti, valutare la necessita di
effettuare il campionamento.

NORMATIVA

Come & noto, gli A.G.M. possono essere immessi sul mercato solo previo rilascio di un’autorizzazione da
parte della Commissione Europea, secondo la procedura stabilita dal Regolamento (CE) n. 1829/2003. Gli
alimenti cosi autorizzati devono rispettare le condizioni e le eventuali restrizioni riportate nellautorizzazione.

Il Regolamento (CE) n. 1829/2003 stabilisce inoltre che tutti gli A.GM., che sono destinati al
consumatore finale o ai fornitori di alimenti per la collettivita, debbano riportare in etichetta la dicitura relativa
alia presenza di O.G.M., “contiene (nome dell’organismo o nome dell’ingrediente geneticamente modificato)” .
Tale sbbligo non si applica tuttavia agli alimenti che contengono O.G.M. autorizzati in proporzione non
superiore allo 0.9% degli ingredienti alimentari, purché tale presenza sia accidentale o tecnicamente inevitabile
[Regolamento (CE) n. 1829/2003, art. 12, comma 2].

Infine gli A.G.M. devono rispettare anche le prescrizioni stabilite in materia di tracciabilita. Tali
prescrizioni sono state fissate in modo specifico per questo settore dal Regolamento CE n. 1830/2003, che
detinisce la tracciabilita come la capacita di rintracciare O.G.M. e prodotti ottenuti da O.G.M. in tutte le fasi
dell'immissione in commercio, attraverso la catena di produzione e di distribuzione.

Per garantire la tracciabiliza, gli operatori che trattano prodotti contenenti, costituiti o ottenuti da 0.G.M.
hanno 'obbligo di fornire per iscritto al successivo operatore della filiera. in tutte le fasi di produzione e
distribuzione, una specifica informazione in merito.
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A tal riguardo occorre fare una distinzione:

e per 1 prodotti ottenuti da O.G.M., tale informazione deve contenere indicazione di ciascuno degli
ingredienti dell’alimento ottenuti da O.G.M. [cifr. Reg. (CE) n. 1830/2003, art. 5, comma 1];

* per i prodotti contenenti O.G.M. o da essi costituiti [cift. Reg. (CE) n. 1830/2003, art. 4, comma 1] deve
essere fornita, inoltre, indicazione degli identificatori unici assegnati a detti O.G.M. in base al Reg. (CE)
n. 65/2004; quest’ultimo regolamento stabilisce un sistema per la determinazione e |'assegnazione di
“identificatori unici” da attribuire a ciascuno degli O.G.M. autorizzati dall’Unione Europea.

Gli operatort devono predisporre sistemi e procedure standardizzate che consentano di conservare tali
informazioni e di identificare, per un periodo di cinque anni a decorrere dalla transazione etfettuata, I’operatore
che ha messo a disposizione e quello che ha ricevuto 1 prodotti in oggetto [cifr. Reg. (CE) n. 1830/2003, art. 4,
commma 41,

Le violazioni alle disposizioni dei Regg. (CE) n. 1829/2003 e n. 1830/2003 ed in particolare alle
prescriziont relative all’autorizzazione ¢ ai requisiti di tracciabilita e di etichettatura sono sanzionate dal D.L.gs
21 marzo 2005, n. 70.

Per le produzioni biologiche si rammenta che si applica il Reg. (CE) n. 834/2007 del 28 giugno 2007,
relativo alla produzione biologica e all”etichettatura dei prodotti biologici.

Dt seguito vengono forniti 1 riferimenti sulla normativa riguardante il settore degli O.G.M.

Normativa Quadre

Regolamento (CE) n. 1829/2003 del 22.09.2003: Regolamento del Parlamento Europeo e del Consiglio refativo
agli alimenti e ai mangimi geneticamente modificati {pubblicato nella G.UUE. 18.10.2003, n. L 268).
Regolamento i;i:i?} n. 1830/2003 del 22.09.2004: Regolamento del Parlamento e del Consiglio concernente la
tracciabilita ¢ Uetichettatura di organismi geneticamente modificati e la tracciabilita di alimenti e di mangimi
ottenufi da organismi geneticamente modificati, nonché recante modifica della direttiva 2001/18/CE (pubblicato
neila GUUE. 18.10.2003, n. L 268)..

Regolamento (CE) n. 65/2004 del 14.01.2004: Regolamento della Commissione che stabilisce un sistema per la
determinazione ¢ ['assegnazione di identificatori unici per gli organismi geneticamente modi fissati (pubblicato
nelia GU.UE. 16.01.2004, n. L 10),

Regolamento (CE) n. 641/2004 del 06.04.2004: Regolamento della Commissione recante norme attuative del
Regolamento CE n. 1829/2003 del Parlamento Europeo e del consigho per quanto riguarda la domanda di
autorizzazione di nuovi alimenti e mangimi geneticamente modificati, la notizia di prodotti preesistenti e la
presenza accidentale o tecnicamente inevitabile, di materiale geneticamente modificato che ¢ stato oggetto di una
valutazione del nischio favorevole. (pubblicato nella G.U.U.E. 07.04.2004, n. L 102)

Regolamento (CE) n. 1981/2006 del 22.12.2006: Regolamento della u}mmzssmz‘zg sulle regoie dettagliate per
I"attuazione dell’articolo 32 del regolamento (CE) n. 1829/2003 del Parlamento europeo e del Consiglio
relativamente al laboratorio comunitario di riferimento per gli organismi geneticamente moditicati

Normativa sul Campionamento

Raccomandazione 2004/787/CE  del 04.10.2004: Raccomandazione della Commissione relativa agli
orientamenti tecnici sul metodi di campionamento e di rilevazione degli organismi geneticamente modificati e
dei materiali ottenuti da organismi geneticamente modificati come tali o contenuti in prodotti, nel quadro del
Regolamento (CE j n. 1830/2003 (pubblicata nella G.U.U.E. 24.11.2004, n. L 34%).

Regolamento (CE) n. 401/2006 della Commissione del 23.02.2006: relativo ai metodi & campionamento e di

analist per il controllo ufficiale dei tenori di micotossine nei prodotti alimentari. (pubblicato nella G.U.U.E.
059.03.2006.n, L
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D.P.R. n. 327 del 26.03.1980: Regolamento di esecuzione della L. 30.04.1962, n. 283 e successive
modificazioni, in materia di disciplina igienica della produzione ¢ della vendita delle sostanze alimentari ¢ delle
bevande (pubblicato nella G.U.R.L 16.07.1980, n. 193).

CODEX GENERAL GUIDELINES ON SAMPLING: CAC/GL 50-2004
www.codexalimentarius.net/download/standards/10141/CXG_50e pdf

Nota tecnica UNI CEN/TS 15568 Foodstuffs — Methods of analysis for the detection of genetically modified
organism and derived products — Sampling strategies.

UNT EN ISO 24333:2010 Cereals and cereals products — Sampling,
Linee guida DGSANCO “Guidance document for the sampling of cereals for mycotoxins”
httpr//ec.curopa.cw/ food/ food/chemicalsafeity/contaminants/guidance-sampling-final pdf.

Regolamento (CE) N. 669/2009 della Commissione del 24 luglio 2009: recante modalita di applicazione del
Regolamento (CE) n. 882/2004 del Parlamento europeo e del Consiglio relativo al livello accresciuto di controlli
ufficiali sulle importazioni di alcuni mangimi e alimenti di origine non animale e che modifica la decisione
2006/304/CE della Commissione(pubblicato nella G.U.U.E. 25.07.2009, n. L 194)

D.L.gs 27.01.1992, n. 109, s.m. e i, concernente ['etichettatura, la presentazione e ia pubblicita dei prodott
alimentari (pubblicato in $.0. alla G.U.R.L 17.02.1992, n. 39).

Normativa Sanzionatoria

D.L.gs 21.07.2005, n. 70 del 21.67.2005: disposizioni sanzionatorie per le violazioni del Regolamento CE n.
1829/2003 e del Regolamento CE n. 1830/2003, relativi agli alimenti ed ai
mangimi geneticamente modificati (pubblicato nella G.U.R.L 29.04.2005, n. 9).

Normativa sul Controllo Ufficiale

Regolamento (CE) n. 882/2004 del 29.04.2004: relativo ai controlli ufficiali intesi a verificare la conformita alla

normativa in materia di mangimi e di alimenti e alle norme suila salute e sul benessere degli animali (pubblicato
neila G.UU.E. 30.04.2004 n. L 165}

Regolamento (UE) n. 208/2011 della Commissione, del 02.03.2011: che modifica ’Allegato VII del
Regolamento (CE) n. 882/2004 del Parlamento europeo e del Consiglio, 1 Regolamenti della Commissione (CE)
n. 180/2008 e (CE) n. 737/2008 per quanto riguarda gli elenchi e i nomi dei laboratori di riferimento dell’Unione
FEuropea (pubblicato nella G.U.UE. 03.03.2011, n. L 58).

D.L.gs 06.11.2007, n. 193: attuazione della Direttiva 2004/41/CE relativa ai controlli in materia di sicurezza

alimentare e applicazione dei regolamenti comunitari nel medesimo settore (pubblicato nella G.U.R.I. 09.11.2007
S.0. 1. 228),

Decreto 22.12.2009: designazione di “Accredia” quale unico organismo nazionale italiano autorizzato a svolgere
attivita di accreditamento e vigilanza del mercato (pubblicato nella G.UR.L 26.01.2010, n. 20).

Decreto 22.12.2009: prescrizioni relative all’organizzazione ed al funzionamento dell’unico organismo
nazionale italiano autorizzato a svolgere attivita di accreditamento in conformita al regolamento (CE) n.
765/2008 (pubblicato nella G.U.R.L 25.01.2010. 0. 19).
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Decreto Ministeriale 08.05.2002: istituzione nuovi centri di referenza nazionali nel settore veterinario
{pubblicato nella G U.R.L 22.05.2002, n. 118).

Decisioni Comunitarie su Misure d’Emergenza

Decisione della Commissione del 05.09.2006: che reca misure d’emergenza relative all’organismo
geneticamente modificato non autorizzato “LL RICE 601" nei prodotti a base di riso (2006/601/CE), modificata
dalle Decisioni nn. 2006/754/CE e 2008/162/CE.

Decisione che abroga la Decisone 2006/601/CE che reca misure d’emergenza relative all’organismo
geneticamente modificato non autorizzato “LLCE RICE 60! nei prodotti a base di riso e che prevede il
campionamento casuale ¢ ['analisi volti ad accertare "assenza di tale organismo nei prodotti a base di riso
(2010/315/UE).

Decisione della Commissione del 22.12.2011 sulle misure di emergenza riguardant riso geneticamente
modificato non autorizzato in prodotti a base di riso provenienti dalla Cina e che abroga la Decisione della
Commussione 2008/289/CE(2011/884/UE).

Normativa Produzione Biologica

Regolamente (CE) n. 834/2007 del 28.06.2007: Regolamento del Consiglio relativo alla produzione biologica e
all’etichettatura dei prodotti biologici e che abroga il Regolamento (CEE) n. 2092/91 e successive modifiche.

ARTICOLAZIONE DEL PIANO

Attivita di vigilanza ¢ controllo

La verifica dell’adempimento alle prescrizioni della normativa vigente in materia di O.G.M. ¢ in
particolare accertamento del rispetto dei requisiti di autorizzazione, tracciabilita ed etichettatura, si realizza
mediante controlli effettuati su tutto il territorio nazionale ed all’ importazione.

Le ispezioni comprendono controlli documentali, controlli ¢’ identita e controlli materiali, ove rientrano i
campionamenti.

a) I controlli documentali consistono nella verifica della conformita alla normativa vigente della
documentazione relativa alle materie prime, ai prodotti ¢ alle procedure adottate per evitare la presenza di
O.GM.

by I controlli d’identita consistono nella verifica, mediante ispezione visiva, della concordanza tra i
certificati e altri documenti di accompagnamento della partita e la partita stessa.

c) I controlli materiali devono comprendere anche la verifica dell’applicazione delle procedure di cui alla
lettera a),

I controili dovranno essere effettuati attraverso ispezioni e campionamenti, in tutte le fasi della
produzione, della trasformazione e della distribuzione degli alimenti, ivi compresa |'importazione.

In tase d’ispezione. si raccomanda di verificare, il rispetto dei requisiti di tracciabilita [es.: possesso della
documentazione prevista all’art. 4 del Regolamento (CE) n. 1830/2003] e di etichettatura [es.: in caso di O.G.M.
non dichiarati, dimostrazione da parte dell’operatore di aver preso tutte le misure appropriate per evitare la
presenza di materiale G.M. —cfr. Regolamento (CE) n. 1829/2003, art. 12, comma 3]. Si ribadisce che la verifica
puntuale della documentazione consente anche di evitare, laddove possibile, i campionamenti dei prodotti ¢ le
relative analist determinando un contenimento dei costi.



REGIONE pet VENETO )

giunta regionale

Allegato B al Decreto n.

Allo stato attuale i controlli sono mirati principalmente all’analisi di tutti gli eventi di trastormazione
della soia e del mais autorizzati, per i quali sono disponibili materiali di riferimento e metodi analitici validati dal
Laboratorio europeo di riferimento. Gli eventi autorizzati sul territorio della UE a dicembre 2011 risultano
ventitre eventi del mais, di cui undici ibridi, tre eventi della soia, sette di cotone, tre di colza, una barbabietola e
una patata. Tenuto conto perd che, nel tempo, nuovi O.G.M. vengono autorizzati in sede comunitaria, i controlli
devono essere integrati con la ricerca dei nuovi prodotti autorizzati.

Viceversa solo in pochi casi & possibile effettuare campionamenti ed analisi per la ricerca di O.G.M. non
autorizzati, poiché generalmente non sono disponibili i metodi analitici e/o i materiali di riferimento per questo
tipo di controllo.

Fanno eccezione alcune varieta di riso geneticamente modificato non autorizzate, oggetto di decisioni
comunitarie ¢ per le quali sono state detinite e divulgate specifiche indicazioni tecniche. In particolare, per 1
controlli rignardanti il riso G.M. LL601, si ricorda che nella Decisione 2010/315/UE ¢ previsto che si
predispongano campionamenti casuali e analisi ad un livello adeguato a verificare I'assenza dal mercato di
prodotti a base di riso contenenti, composti da o derivati dall’organismo geneticamente modificato «LL RICE
601». in conformita del Regolamento (CE) n. 178/2002.

[n merito ai controlli per la ricerca di eventi di riso G.M. non autorizzati provenienti dalla Cina, dovranno
essere seguite le indicazioni fornite dalla Decisione CE sulle misure di emergenza riguardanti riso geneticamente
modificato non autorizzato in prodotti a base di riso di origine cinese e che abroga la Decisione 2008/289/CE, in
via di pubblicazione, che prevede un controllo analitico del 100% delle partite presentate allimportazione.

infine. si conferma Uattivita di controllo sull’svento line GM non autonzzate, FF967, di ongine
canadese, secondo le indicazioni fornite dal Ministero deila Salute con nota prot. 35405 del 7 dicembre 2009,

Attivita di controlle sul territoric

Dial totale dei campioni da prelevare e dalla loro distribuzione per ogni Regione/P AL & stata ricavato i
numero di campioni che devono essere effettuati per il presente piano in Veneto (numero minimo da Piano
nazionale 53 campioni) che & stato definito in 57 campioni complessivi come riportato nella successiva Tabella
Riepilogativa.

La numerosita complessiva di ogni regione, compreso il Veneto, nel Piano Nazionale tiene conto det
risultati delle attivita di controllo svolte nel triennio 2009-2011 e del numero di insediamenti produttivi in
ciascuna regione. Tale parametro & stato ottenuto sommando, per ogni regione, il numero di imprese relative ad
attivita economiche di interesse

Tenuto conto di quanto indicato in precedenza relativamente ai requisiti di tracciabilita ai fini del
controllo ufficiale di alimenti G.M. (fonte ISAT — 8° censimento generale dell’ industria ¢ dei servizi 2001).

Per una prevalenza di non conformita stimata intorno allo 0.5% (sulla base dei risultati del piano
nazionale 2009-2011), il numeroc di campioni da prelevare sul territorio nazionale, per rilevare, con una
probabiilta del 95%, almeno una non conformita & pari a 598, Tale numero, approssimato a 600, ¢ stato ripartito
le diverse Regioni/Province Autonome in proporzione alla percentuale di imprese presenu a livello locale
rispetto al totale nazionale, introducendo, perod un numero minimo di campioni da prelevare pari a 10. 11 risultato
& siato che al Veneto sono stati assegnati come citato 33 campioni.

Tenuto conto di quanto indicato nel paragrafo relativo all’attivita di vigilanza e controllo, si esortano le
Autorita preposte al controllo ufficiale a limitare i controlli dei prodotti finiti e ad intensificare quelli sulle
materie prime e gli intermedi di lavorazione utilizzati dalle industrie alimentari. A questi deve essere
dedicato, per quanto possibile, almeno il 30% (29 campioni) dell’attivita di campionamento programmata
{57 campioni complessivi).
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Per quanto riguarda il campionamento di prodotti finiti & preferibile che questo avvenga presso le
aziende di produzione, ¢id in quanto la maggior disponibilitd di prodotto consente un campionamento pit
rappresentativo ed ¢ piu facile risalire alla materia prima che costituisce il prodotto finito oggetto del
campionamento.

In particolare si ribadisce che per i controlli effettuati al dettaglio ¢ opportuno orientare I'attivita
prevalentemente sui controlli documentali e d’identita. A tal fine si ricorda ai signori responsabili dei S.LAN.
delle A.UL.S.S. come tali ispezioni, che possono anche non prevedere 'effettuazione di campionamenti, siano
comungque altrettanto rilevanti ai fini della verifica del rispetto della normativa vigente e come sia importante
documentare anche tale attivita di controllo.

Si evidenzia, inoltre, come il campionamento effettuato al dettaglio possa rappresentare un punto critico,
in quanto il risultato ottenuto dall’analisi condotta su una singola confezione o su un numero limitato di
contezioni, in alcuni casi, puo non essere rappresentativo del lotto di appartenenza. Oltre a ¢io per alcuni prodotti
processati, come ad esempio olio e lecitine, i controlli analitici possono risultare impraticabili.

Si consiglia pertanto, qualora possibile, di campionare prevalentemente materie prime o prodotti
confezionati a livello di produzione o grande distribuzione, ad esempio magazzini di stoccaggio, escludendo la
piccola produzione artigianale con vendita diretta al consumatore finale.

Pertanto "esecuzione di campionamento al dettaglio dovrebbe essere effettuata principalmente:

s sui prodotti omogenei indicati nella successiva Tabella Matrici.
+ per laricerca di O.G.M. non autorizzati in prodotti di importazione da paesi a rischio O.G.M.

Le materie prnime, gli ingredienti e | prodotti da campionare devono principalmente contenere, essere
costituiti o derivare da soia, mais, riso, colza, cotone, lino.

Nella Tabella Matrici veng iportate le categorie di matrici verso cui | campionamenti dovrebbero

essere mdirtzzati nel corso dei controlli programmati.

In merito s1 € anche provveduto a proporre una ripartizione temporale ¢ per A.U.L.S.S. della tipologia dei

campiont da prelevare.

Tenuto conto che il Piano nazionale di controllo ufficiale sulla presenza di O.G.M. potra subire delle
variazioni e/o delle integrazioni in funzione deli’autorizzazione di nuovi eventi di trasformarione e della
disponibilita di nuovi metodi di rilevazione e materiali di riferimento, anche il presente Piano potra subire
variazioni &/o integrazioni,

Modalita di campionamenio

Le modalita di prelievo det campioni per il controllo ufficiale degli alimenti G.M. sono riportate nella
Raccomandazione 2004/787/CE recante orientamenti tecnici sui metodi di campionamento e di rilevamento degli
0.G.M. nel quadro del Regolamento (CE) n. 1830/2003 relativo al controllo dei requisiti di etichettatura per gli
..M. autorizzati,

Al momento considerando che le metodologie riportate nella citata Raccomandazione risultano non
sempre facilmente attuabili e/o attuate e che la stessa Raccomandazione consente di applicare strategie di
campionamento alternative, si ritiene che le indicazioni riportate nel Regolamento (CE) n. 401/2006, relativo ai
metodi di campionamento ¢ di analisi per il controllo ufficiale dei tenori di micotossine nei prodotti alimentari,
possano essere un adeguato riferimento per il campionamento dei prodotti ai {ini del controllo ufficiale in questo
ambito normativo.

Al riguardo si riportano nella Tabella Campionamenti dettagliate indicazioni fornite dall’[.S.S. sulle
modalita di campionamento da seguire nel corso dei controlli.

Infine per garantire la trasmissione delle informazioni necessarie alla valutazione della conformita dei
campioni, all’atto del campionamento deve essere compilato il modello di verbale riportato nella Tabella
Verbale.



REGIONE pi. VENETO )

giunta regionale

SN

U3 TOUNEN g
Allegato B al Decreto n. R (| Lo QUL LUg

Analisi

Le analisi sui campioni prelevati, come dianzi citato, sono effettuate dal Laboratorio della Sede Centrale
dell’LZ.S. delle Venezie di Legnaro (PD), al quale i campioni del presente piano, prelevati dai S.LAN. delle
varie A.U.L.S.S., pervengono per mezzo delle Sezioni Territoriali dell'LZ.S. delle Venezie del Veneto,
territorialmente competenti sull’ambito territoriale del S.LAN. dell’A.U.L.S.S. che ha effettuato il campione,
come di seguito riportato:

-1.7.8. delle Venezie — Sede Centrale — Viale dell’Universita, 10 — 35020 — Legnaro (PD);

-1.Z.S. delle Venezie — Sezione Territoriale di Rovigo — Via L.Da Vinei, 39 - 35011 — Adria (RO);

-1.7.8. delle Venezie — Sezione Territoriale di Belluno ~ Via Cappellari, 44/A — 32100 — Belluno (BL);

-1.7.S. delle Venezie — Sezione Territoriale di Venezia — Via Calavecchia, 10 — 30027 - San Dona di Piave (VE);
-1.7.5. delle Venezie — Sezione Territoriale di Verona — Via San Giacomo, 5 - 37133 — Verona (VR);

-1.7.8. dele Venezie — Sezione Territoriale di Vicenza — Viale Fiume, 78 — 36100 ~ Vicenza (V1);

-1.7.8. delle Venezie — Sezione Territoriale di Treviso — Vicolo Mazzini, 4 int.5/6 — Fontane di Villorba (TV);
-1.7.5. delle Venezie — Sezione Territoriale di Padova — Viale deil’Universita, 10—~ 35020 — Legnaro (PD).

In tal senso si invita la Direzione Sanitaria dell’1.Z.S. delle Venezie di Legnare (PD) a fornire alle proprie
Sezioni Territoriali, le necessarie indicazioni in merito, dandone comunicazione anche alla Sezione Veterinaria e
Sicurezza Alimentare della Regione del Veneto, al fine di facilitare Ueffettuazione del presente Piano.

1’175, del Lazio e Toscana, in qualita di Laboratoric Nazionale di Riferimento per la ricerca deght
0.G.M., ai sensi del regolamento (CE) n. 882/2004/, articolo 33, coordina le attivita dei laboratori ufficiali e
fornisce il proprio supporto tecnico in assenza di un metodo specifico, o in caso di esito analitico di difficile
interpretazione.

noltre i1 Laboratorio Nazionale di Riferimento svolge una serie di altre funzioni, che comprendono o
sviluppe, la validazione, la diffusione e I"armonizzazione di metodi analitici, la trasmissione di informazioni
tecnico-scientifiche ai Laboratori ufficiali ed agli operatori del Servizio Sanitario Nazionale, la consulenza al
Ministero della Salute nell’ambito di tematiche generali e specifiche in materia, per la stesura del Plano Nazionale,
per la gestione delle emergenze, nonché per la raccolta ¢ U'elaborazione dei dati nazionali relativi al controilo
ufficiale.

Nell’anno 2009 & stata formalmente istituita la Rete Italiana dei Laboratori O.G.M. coordinata dal
[.aboratorio Nazionale di Riferimento, al fine di favorire la stretta collaborazione tra gli enti firmatari di tale
convenzione. Vengono regolarmente organizzati studi collaborativi inter-laboratorio per la validazione di metodi
analitici e vengono effettuati incontri di studio, tra 1 quali un workshop nazionale con cadenza annuale.

" pertanto importante che tutti i laboratori del controllo ufficiale, che effettuano le analisi dei campioni
per la ricerca di O.G.M. di cui al Piano nazionale 2012-2014, aderiscano alla Rete e siano collegati al sistema di
raceolta datt gestito dal C.R.O.G.M.

[ taboratori inseriti attualmente in rete sono eiencati nella Tabella Laboratori.

TRASMISSIONE RISULTATI DEI CONTROLLI ED ELABORAZIONE RAPPORTO ANNUALE

Al fine di garantire il rispetto delle scadenze temporali indicate nel Piano Nazionale ed acquisite nel
presente piano, € necessario che tutti 1 soggetti che intervengono in ciascuna fase del controllo ufficiale (Regione,
S AN. delle AUL.S.S., Sezioni Territoriali dell’f.Z.S. delle Venezie, Laboratori della Sede Centrale dell'.Z.S.
delle Venezie di Legnaro {PDj, operino secondo la tempistica prevista riportata.

[ dati relativi alle attivita analitiche del presente Piano devono essere trasmessi dai laboratori della Sede
Centrale dell’[.Z.S. delle Venezie di Legnaro (PD), utilizzando procedure informatizzate compatibili ed allineate
con le indicazioni-quadro della “Cabina di regia” istituita presso il Ministero della Salute in accordo con le
Regiont



REGIONE pet VENETO )

giunta regionale

Allegato B al Decreto n. O 2 del

S

In attesa dell’emanazione di tali indicazioni, ¢ attualmente disponibile il sistema applicativo sviluppato
dal C.R.O.G.M. (reperibile al seguente indirizzo:
hitp//www.izsltit/ izslymodules/centrireferenzax/docs/centro_ret OGM/index html),
che va quindi utilizzato dai laboratori della Sede dell’LZ.S. delle Venezie di Legnaro (PD) per Uinserimento dei
dati relativi al presente piano.

Nell'inserimento dei dati nel suddetto applicativo, al fine di una corretta rendicontazione, si raccomanda
a tali laboratori di prestare particolare attenzione alle seguenti informazioni, che devono essere sempre presenti:

. corretta attribuzione del campione al circuito biologico o convenzionale;
. dichiarazione di contormitd/non conformita.
*

Contestualmente i dati sono messi a disposizione della Regione che ne effettua la validazione con le
seguenti modalitd: i dati inseriti dai Laboratori ufficiali della Sede Centrale dell’l.Z.S. delle Venezie di Legnaro
(PD) vengono veriticati tramite il confronto con quelli forniti dai S.LAN. delle AULSS.

Nel caso vengano rilevate discrepanze tra 1 due set di dati, la Regione, con il supporto dei Laboratori
della Sede Centrale dell’LZ.S. delle Venezie di Legnaro (PD) e del SLAN. dell’AULSS. interessata,
identifica eventuali errori od omissioni e, se necessario, richiede al C.R.O.G.M. di apportare le correzioni o le
integrazioni opportune. Nell’ambito della convalida dei dati la Regione provvedera ad indicare i provvedimenti
adottati nel caso vengano riscontrate delle non conformita durante !ispezione o in esito al controllo analitico.

A seguito di questa fase di verifica e di eventuale rettifica, la Regione segnala avvenuta validazione dei
dati al Ministero della Salute ed al C.R.O.G M. Quest'ultimo procede quindi ad elaborare 1 dati precedentemente
validati e 1i trasmette, in forma aggregata, al Ministero della Salute.

Le Autorita coinvolte nella trasmissione dei dati devono rispettare le scadenze di seguito riportate.

[ Laboratori della Sede Centrale dell’L.Z.S. delle Venezie di Legnaro (PD) caricano sul sistema
applicativo web i dati relativi al primo semestre deli’anno 2014 entro il 31 luglio 2014 e quelli relativi al secondo
semestre dell’anno 2014, entro il 31 gennato 2015

La Regione valida 1 dati entro agosto 2014, per i dati relativi al primo semestre ed enfro febbraio 2015,
per i dati riferiti all’intero anno 2014 e Ii invia o ne da comunicazione al Ministero della Salute.

1 C.R.O.GM. elabora i dati ¢ li trasmette al Ministero della Salute entro il mese di settembre 2014, per
le attivita relative al primo semestre 2014 ed entro il 31 marzo 2015, per le attivita relative all’intero anno 2014.

Laddove si possa verificare un contemporaneo coinvolgimento di due o pin laboratori per U'espletamento
delle analisi su campioni della Regione del Veneto, in particolare se situati in Regioni diverse, ¢ opportuno sia
stabilito un coordinamento tra gli stessi laboratori e tra questi e la Regione del Veneto, per un’attenta verifica
delle informazioni da inviare e/o per le eventual modifiche da apportare.

Infine, tenuto conto di quanto indicato in precedenza nel capitolo relativo all’attivita di controllo sul
territorio, la Regione potra comunicare al Ministero della Salute anche il dato riassuntivo delle attivita di
controllo di tipo documentale effettuate nel 2014, in maniera tale che queste informazioni possano essere inserite
nella relazione finale.

Il Ministero della Salute redige entro giugno 2015, sulla base dei dati ricevuti, un rapporto annuale che
comprende una valutazione complessiva dei risultati ed eventuali indicazioni correttive anche ai fini di una
razionalizzazione dei controlli ufficiali. Detto rapporto sara inserito nella relazione annuale del P.N.L, inviato
alla Commissione europea e pubblicato sul sito ufficiale del Ministero della Salute.

Di seguito si elencano i recapiti dei referenti per ["attuazione del presente Piano presso il Ministero della
salute, 1 CR.O.GM. e 'LS.S:
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Ministero della Salute
Dipartimento della Sanitd Pubblica Veterinaria, della Sicurezza Alimentare e degli Organi Collegiali per la

Tutela della Salute ~ Direzione Generale per "Igiene ¢ la Sicurezza degli Alimenti e la Nutrizione - Ufficio VI ex
D.G.S.AN.

via G. Ribotta, 5

00144 Roma

- Dott.ssa Elvira Cecere - e.cecerefsanita.it . Tel. 06599463566

- Dott.ssa Anna Rita Mosetti - ar.imosetti@sanita.it, Tel. 0659946122

C.R.O.G.M.

Centro di Referenza Nazionale per la Ricerca di O.G.M.
Istituto Zooprofilattico del Lazio e della Toscana

via Appia Nuova 1411

00178 Roma

- Dott. Demetrio Amaddeo - demetric.amaddeofuizsitit
Tel. 0679099450, Fax 0679340724

- Dott.ssa llaria Ciabatii - ilaria.ciabattiizsit. it

Tel. 0679099450, Fax 0679340724

- Dott, Ugo Marchesi — ugo.marchesi@izsioit

Tel. 0679099447, Fax 0679099430

istituto Superiore di Sanita

Dipartimento di Sanita Pubblica Veterinaria e Scurezza Alimentare

Reparto O.G.M. ¢ xenobiotici di origine funging

Viale Regina Elena, 299

(0161 - Roma

Fax:06 49902363

- Dott. Carlo Brera — carlo breratiss it, Tel.: 0649902377 Fax 0649902363

- Dott.ssa Roberta Onori - roberta.onorigiss.it, Tel.: 0649902031 Fax 0649902363
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TABELLA RIEPILOGATIVA (1) PIANO DI CAMPIONAMENTO UFFICIALE SULLA PRESENZA
DI OGM NEGLI ALIMENTI

Az.U.L.S.S. Maise Soia e Riso e Alimenti per | Cereali Cotone Lino e
derivati | derivati derivati la prima per la e derivati (ad | derivati
(ad es. (ad es. (ad es. infanzia e prima es.: semi, (ad es.:
farina, farina, farina, altri prodotti | colazione | derivati, ecc.) | semi,
granella, | granella, | granella) | destinati ad | e prodotti| In alternativa, | derivati,
mais latte di una da forno | qualora non ecc.).
dolce, soia, soia alimentazione contenenti disponibili, In
ecc.) drinks, particolare mais e/o | cotone e alternativa,
ecc.) contenenti soia e/o | derivati, qualora
soia e/o mais| riso effettuare non
e/o riso campione di disponibili,
riso e derivati | lino e
o di mais e derivati,
derivati effettuare
campione
diriso e
derivati o
di mais e
derivati
i i
2 i 1
3 1 1
4 1 1
5 1 1
5 1 1 1
7 1 i
8 1 1 1
9 1 1 1
10 1 1
12 1 1 1 i
13 1 1
14 1 1 1
i5 1 1 1
16 1 1 1 1
17 1 1 1
i8 i 1 1
19 1 1
20 1 1 1 H
21 1 i 1
22 1 1 1
TOTALE 9 10 10 12 10 3 3
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CAMPIONAMENTO

Le procedure riportate si riferiscono esclusivamente al campionamento per la verifica della tracciabilita e
dell’etichettatura degli O.G.M. autorizzati ai sensi dei Regg. CE n. 1829/2003 e n. 1830/2003.

Per il campionamento di partite/lotti per la verifica della presenza di O.G.M. non autorizzati ¢ necessario
seguire piani di campionamento specifici.

Definizioni
Lotto

Si definisce lotto una quantitd definita di merce prodotta in condizioni che si presume siano uniformi
(CODEX CAC/GL 50/2004).

Per i prodotti confezionati, in base all’art. 13 del D.L.gs 27.01.1992, n. 109, s. m. e i, concernenti
I'etichettatura, la presentazione e la pubblicita dei prodotti alimentari, per lotto si intende un insieme di unita di
vendita di una derrata alimentare, prodotte, fabbricate o confezionate in circostanze praticamente identiche.

Partita
Si definisce partita un quantitativo identificabile di prodotto alimentare, consegnato in una sola volta, per il
quale & accertata dall’addetto al controllo ufficiale la presenza di caratteristiche comuni quali U'origine, la varieta il
tipo éi zmz}aﬁ aggio, I'imballatore, lo speditore o la marcatura. [Reg. (CE) n. 401/2006].
a partita pud essere formata anche da piu lotti; pertanto, nell’ a;m%} to delle attivita di campionamento,

devono essere campionate partite formate da uno stesso lotto o deve essere individuata una sottopartita formata da
prodott di uno stesso lotto,

Nell’ambito dei controlli all’importazione, si applica la definizione del Reg. (CE) n. 669/2009 che definisce
una partita come una a;zz;m&t:; di qgidibidiﬁ mangime o a %zmsme di origine non animale elencato nell’ Allegato 1 del
regolamento, avente la medesima classe o descrizione, coperto dagli stessi documenti, convogliato dagli stessi
mezzi di trasporto e proveniente dagli stessi paesi terzi o dalla stessa parte di essi.

Sottopartita
Porzione di una grande partita designata per essere sottoposta a campionamento; ciascuna sottopartita deve
essere fisicamente separata e identificabile. [Reg. (CE) n. 401/2006].

Campione elementare {o incrementale) (C.E.)
Quantitativo di materiale prelevato in un solo punto della partita/lotto o della sottopartita.

Campione globale (C.G.)
Campilone ottenuto riunende futtl 1 campioni ele

&

>mentari prelevati dalla partita/lotto o dalla sottopartita.

Campione ridotto
Parte rappresentativa del campione globale, ottenuta mediante riduzione di quest'ultimo.

Aliquota
Parte del campione ridotto o del campione globale omogeneizzato o macinato, qualora necessario

introduzione

Le modalita di prelievo dei campioni per il controllo ufficiale degli alimenti G M. riportate in questo allegato
51 basano su:

s la Raccomandazione 7‘—-‘}(')4*”87*

recante orientamenti tecnici sul meiodi iz campionamento ¢ di

azione deglt O.G ML, T2 cul immissione i COMMercio & stata auio rizzata, ¢

€1

+  materiali ottenun da 0.0, \«T come tali o contenutt in prodotu, nel guadro del Rcf ACEY n 183072003,

)
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e il Reg. (CE) n. 401/2006, relativo ai metodi di campionamento e di analisi per il controllo ufficiale dei
tenort di micotossine nei prodotti alimentari ¢ la relativa linea guida DG SANCO “Guidance document for
the sampling of cereals for mycotoxins™.

¢ la Nota tecnica UNI CEN/TS 15568 Foodstuffs — Methods of analysis for the detection of genetically
modified organisms and derived products — Sampling strategies.

Le modalita di campionamento condizionano in modo determinante le successive procedure di controllo
analitico, quindi ’attuazione di buone pratiche di campionamento ¢ uno strumento indispensabile per evitare
contestabili vizi procedurali.

[ requisiti fondamentali del campionamento sono: la rappresentativita e la praticabilita.

Un campione rappresentativo viene realizzato mediante I'impiego di attrezzature e procedure che consentano
di prelevare un numero congruo di campioni elementari di peso adeguato (grandezza) da tutte le zone del lotto. Si
deve inoltre considerare sia la tipologia di matrice su cui si interviene (caratteristiche specifiche di granulometria e
di composizione), sia la distribuzione (omogenea o meno) dell’analita nella massa.

Modalita di campionamento

Le modalita di campionamento, riportate in questo allegato e negli schemi delle tabelle riepilogative 1 e 2,
prendono in considerazione le difficolta riscontrate nell’applicazione della Raccomandazione 2004/787/CE che
riguardano essenzialmente ["omogeneizzazione del campione globale per partite superiori a 100 t (C.G. >10kg) e
la realizzazione e la gestione det campioni che concorrono a costituire il campione globale.

Pertanto, per grandi partite o lotti, le dimensioni del campione globale ed il numero dei campioni incrementaii

vengono definti in base al Regolamento (CE) n. 401/2006.

Viceversa, per partite/lotti di prodotti sfusi inferiori a 100 1, si pud utilizzare la Raccomandazione
2004/787/CE,

[noltre il D.P.R. 26.03.1980, n. 327 viene applicato, esclusivamente, nell’ambito delle procedure per la
formazione delle aliquote di legge e non come riferimento per il prelievo dei campioni.

Le procedure di campionamento descritte si applicano, con diverse modalita, sia ai prodotti sfusi che a quelli
confezionali; in questo ultimo caso i campioni elementari corrispondono generalmente ad una confezione o parte
di essa.

pre

Le modalita operative di prelievo dei campioni elementari devono essere conformi ai principi generali
riportati nella norma ISO 24333:2010. In particolare nel caso di campionamenti di prodotti sfusi in movimento
{campionamento_dinamico), il periodo fra due prelievi successivi deve essere definito in base alla velocita di
scarico/carico della merce. Gli intervalli temporali di campionamento tra un C.E. ed il successivo sono determinati
secondo la formula:
intervallo di campionaments (minuti) = Durata dello scarico {(in minut) /N. di C.E.

In caso di campionamento di tipo statico, i campioni incrementali vanno prelevati in specifici punti di
campionamento {distribuiti uniformemente sul volume totale del lotto) secondo le modalita descritte nelle norma
IS0 24333:2010. Le procedure sono influenzate anche dalla tipologia di sonde utilizzate e dalla accessibilita dei
punti di prelievo da parte dell’ operatore.

Per il campionamento delle partite/lotti commercializzate in imballaggi, sacchi o confezioni singole, il calcolo
della frequenza di campionamento, si puo effettuare mediante la seguente formula che permette di individuare
Pintervallo di campionamento espresso in numero di confezioni:
frequenza di campionamento n = peso della partita/lotto # peso del C.E./peso del C.G. ~ peso di una confezione
singola dove:

* frequenza di campionamento: ogni n confezioni singole si preleva un campione elementare (i numeri
decimali sono approssimati all’unita pil vicina);

®  pEsO! eSPresso in kg,
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CAMPIONAMENTO DI PARTITE SUPERIORI A 50 TONNELLATE

Per partite/lotti superiori a 50 t. si procede come indicato nel Reg. (CE) n. 401/2006 (Allegato | punto B.
metodo di campionamento per i cereali ¢ i prodotti derivati).

1l peso del campione elementare (C.E.) ¢ di circa 100 grammi, le dimensioni del campione globale (C.G.) ed il
numero dei campioni elementari sono riportati nella successiva TABELLA 1.

TABELLA 1 (prodotti sfusi o confezionati, partite/lotti > 50t. - Reg. CE n, 401/2006)

Dimensione Partita/ Peso o numero delle | Numero di Peso del |
Lotto (1) sottopartite campioni campione globale k
elementari/confezioni (kg) 3

> 300 e < 1500 3 sottopartite 100 10
>50 e < 300 e 0 1000 8 100 j

Se le sottopartite possono essere separate fisicamente, ciascuna partita deve essere suddivisa in sottopartite
conformemente alla tabella 1. Dato che il peso delle partite non ¢ sempre un multiplo esatto di quello delle
sottopartite, quest’ultimo pud superare il peso indicato al massimo del 20 %.

In ogni caso & necessario che:

+  ciascuna sottopartita sia oggetto di campionamento separato;
s il numero di campioni elementart =100;
e il peso del campione globale = 10 kg.

Se le partite non possono essere separate fisicamente in sottopartite si applica la procedurs descritta nella
Nota LS.S. n. 9967/CNRA/AI22. del 21.3.2006, in base alla quale il numero dei C.E. ¢ di conseguenza il peso del
.G. si caleola secondo Pgquazione:

C.E. = 100+ Vpeso della partita/lotto in t

Ad esempio per una partita di 10.000 ©
C.E. = 100+ v10.000, quindi 200 C.E. per un C.G. di 20 kg.

Inoltre nel caso in cui le operazioni di prelevamento risultino molto lunghe ¢ complesse come ad esempio nel
corso dis
s  prelevamento durante la fase di scarico di stive di navi di grandi dimensioni (caso a j;
o prelevamento di partite per cui la ditta puo riscontrare danni economici molto rilevanti e quindi
insostenibili {caso b );

si pud ricorrere alle procedure descritte nel documento della DG SANCO “Guidance document for the
sampling of cereals for mycotoxins” che introduce la possibilita di campionare solo il 10% della partita. 1 C.G.
cosi ottenuto e la relativa valutazione della conformita, vengono considerati rappresentativi dell’intera partita.

Nel caso in cui loperatore ritenga di contestare la metodologia seguita, puo chiedere il campionamento
dell’intera partita a sue spese.

ESEMPIO 1: campionamento di grosse partite trasportate su navi (caso a)
Per una partita di 10.000 t, con una velocita di scarico pari a 500t/ora il tempo di scarico ¢ di 20 ore:
I'ispettore puo decidere di campionare solo una parte della partita ad esempio 1000 t (10%) che
corrispondono ad un tempo di campionamento di 2 ore.
In questo caso ¢ possibile calcolare il n. dei C.E.:
» in base alle dimensioni dell'intera partita da campionare: Il C.G. di 20 kg ¢ formato da 200 {160+
v10.000=200) C.E. di 100 g;
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* in base alle dimensioni della parte campionata (10%): il C.G. di 20 kg ¢ formato da 132 (100+
v1.000=132) C.E. di 150 g.

Magazzini e silos

Nel caso di campionamento di grosse partite stoccate in magazzini e silos & consigliabile effettuare il
campionamento dinamico durante le fasi di carico o scarico del magazzino o del silos secondo quanto riportato
dalla norma SO 24333:2009.

Se non ¢ possibile effettuare il campionamento dinamico, sard necessario effettuare il camplonamento in
condizioni statiche.

In tal caso si possono seguire procedure alternative (esempi 2 e 3), diverse da quella relativa al
campionamento del 10% della partita, anch’esse descritte nel Documento DG SANCO “Guidance document for
the sampling of cereals for mycotoxins™.

[P risultato di tale campionamento ¢ considerato valido per I'intera partita.

Anche in questo caso, se I'operatore ritenga opportuno contestare la_metodologia seeuita, pud chiedere il
campionamento dell’intera partita a sue spese.

ESEMPIO 2: campionamento statico di silos e magazzini

La procedura prevede 'impiego di sonde con una lunghezza minima di due metri per effettuare un
campionamento rappresentativo di tutte fe zone accessibili.

Campionamento di una partita di circa 4.500 t. di cereali stoccati in un magazzino/silos delle seguenti
dimensioni: larghezza 30 m., profondita 50 m. ¢ altezza 4 m., che corrisponde ad un volume totale di 6.000 m.”.

Se il magazzino ¢ accessibile da un selo lato (30 m.), si puos campionare, con una sonda di 2 m.. un volume
di circa 240 m. (30 m. x 2 m. x 4 m. ) che corrisponde a circa 180 ¢,

I C.G. cosi ottenuto viene considerato rappresentativo della partita.

L calcolo del numero di C.E. sara: 100 +v4.500 = 167 C.E. da 100 g. per ottenere un C.G. di 16,7 kg,

Utilizzando una sonda a 4 aperture dovranno essere quindi individuati sul lato acces
CAmpionamento.

isibile 42 punti di

Questa procedura puo essere utilizzata anche per i silos il cui lato superiore £ facilmente raggiungibile.

ESEMPIO 3: campionamento di silos non accessibili dall’alto

Questa procedura semplificata puo essere utilizzata per partite non superiori a circa 100 t. stoccate in un silos
non accessibih dall alto.

in questa situazione la procedura di campionamento prevede di prelevare in un unico recipiente un campione
di 50-100 kg. e prelevare da questo quantitativo, in modo rappresentativo, un C.G. correlato alle dimensioni
dell’intera partita stoccata nel silos. Il C.G. viene ottenuto mediante il mescolamento dei C.E. prelevati dal
campione di 50-100 kg. ed il cui numero & calcolato in base al quantitativo di campione prelevato dal silos.

Ad esempio per una partita di 70 t. il C.G. & di 10 kg. ed il numero dei C.E, corrispondenti a 30-100 kg. & 3,
quindi verranno prelevati 5 C.E. da 2 kg.

CAMPIONAMENTO DI PARTITE/LOTTI INFERIORI A 50 TONNELLATE

Per 1 prodotti sfusi o commercializzati in imballaggi, sacchi o confezioni singole ¢ possibile applicare il Reg.
(CE) n. 40172006 (Allegato I punto B. metodo di campionamento per i cereali ¢ 1 prodotti derivati - partite
inferiori a 30 t.) Si applica quindi un piano di campionamento proporzionato al peso della partita e comprendente
da 10 a 100 C.E., riuniti in un campione globale di 1-10 kg. In caso di partite molto piccole (< 0,5 t.) si puod
prelevare un numero inferiore di campioni elementari, ma il campione globale che riunisce tutti i campioni
clementari deve comunque pesare almeno 1 kg.

AN

=
PN

fla successiva TABELLA 2 ¢ riportato il numero di C.E. da prelevare in funzione del peso della partita.

S

20
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TABELLA 2. (prodotti sfusi o confezionati, partite/lotti < 50 t. - Reg. CE n. 401/2006)

Peso della Partita/Lotto Numero di campioni Peso del campione globale (kg)
elementari/ confezioni
<50 kg R AR s
> 50 e <500 kg 5 1
> 500 e < 1000 kg e A e S I 1od

>le<3t 20 2
>3e<10t e RO 4
> 10e <20t 60 6

>20e<50t e 100 10

ESEMPIO 1

Per una partita di 45 t., il campione globale di 10 kg. ¢ formato da 100 C.E. da 100 g. clascuno.
Considerando una velocita di scarico di 50 t./ora, il tempo di scarico corrisponde a circa 54 minuti. Quindi
Uintervallo di campionamento (durata dello scarico (in minutt)/N. di C.E.) sara dato da: 54/100= 0,54 min.

ESEMPIO 2
Per una partita di 15 t. di prodotti confezionati in sacchi da 5 kg., il C.G. di 6 kg. & formato da 60 C.E. da
almeno 100 g. ciascuno da prelevare mediante opportuna sonda da 60 sacchi.

In questo caso la frequenza di campionamento n (peso della partita/lotto x peso del C.E./peso del C.G. x peso
di una confezione singola) sara:
(15.000 x 0,1)/(6 x 5) =50

Si dovra quindi campionare una confezione ogni 50 confezioni singole prelevando da questa un C.E. da
almeno 100 g.

METODI ALTERNATIVI

Per i prodotti stusi e solo per lotti inferiori alle 100 t. si possono applicare le procedure di campionamento
descritte dalla Raccomandazione CE/787/2004 (TABELLA 3) con esclusione dell’obbligo di prelevare anche i
campioni elementari d’archivio.

Per partite/lotti inferiori a 50 t, il campione globale deve essere di 5 kg, formato dalla unione di 10 C.E. da
500 g ciascuno.

Per partite/lotti da 50 a 100 t., le dimensioni del campione globale devono corrispondere allo 0.01 % delle
dimensioni totali della partita/lotto, con un numero di C.E. compresi nell’intervallo 1 1-20.

Sia in condizioni di campionamento dinamico che in condizioni di campionamento statico, occorre prelevare
un campione elementare di 0,5 kg., da utilizzare come campione elementare per la produzione del campione
globale. Il numero di campioni elementari o di punti di campionamento (in cui sono prelevati i campioni

clementari che concorrono a costituire il campione globale) é definito in base alle dimensioni della partita/lotto
come indicato nella successiva TABELLA 3.

TABELLA 3 (prodotti sfusi, partite/lotti < 100t., Raccomandazione 2004/787/CE)

Dimensione Partita/ Dimensione Numero
Lotto (t.) Campione globale (kg.) Campioni elementari
- 50 5 10
70 7 14
30 8 16
100 10 20
ESEMPIO |

Per una partita di 85 t., il campione globale di 8.5 kg. (0.01% delle dimensioni della partita) ¢ formato da 17
{8.5/0.5) C.E. da 300 g¢. ciascuno.
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Considerando una velocita di scarico di 100 t./ora, il tempo di scarico corrisponde a 51 minuti.

Quindi I'intervallo di campionamento (durata dello scarico (in minuti) /N. di C.E.) sara dato da: 51/17= 3 min.

Per i prodotti confezionati, & possibile utilizzare le procedure descritte nella nota tecnica UNI CEN/TS 15568
che fornisce la strategia di campionamento per prodotti confezionati secondo quanto riportato in TABELLA 4. La
procedura di campionamento si basa sul numero di unita che costituiscono la partita.

Al fine di mantenere la praticabilitd del campionamento si propone di individuare per il C.G. un peso
massimo pari a 10 kg.

Quindi :
il peso del C.E. deve essere di almeno 100 g. e il peso massimo del C.E. puo essere individuato, caso per
caso, in base al peso delle confezioni da campionare;

o il numero massimo di C.E. corrisponde a 100 C.E. del peso di 100 g. ognuno (partita/lotto formato da
10.000 confeziont);

e partite/lotti di dimensioni superiori devono essere suddivise in sottopartite.

TABELLA 4 (prodotti confezionati, UNI CEN/TS 15568)

Numero di unitad che costituiscono la | Numero di unita da campionare
Partita/ Lotto

Fino a 10 Clascuna unitd ; e ]
Da 10a 100 10 unita prelevate ad intervalli regolari ; R
> 100 Radice quadrata del numero totale delle unitd, camp;.‘\.ym-

ad intervalli regolari

ESEMPIO 2: Partita formata da 150 confezioni.

La radice quadrata di 150 = 12,25 quindi n = 12, si deve quindi procedere come segue:
suddividere la partita in 12 gruppi formati da 12 confezioni (in totale 144 confeziont);
scegliere un numero compreso tra I ¢ 12, ad esempio 4;
campionare la quarta confezione di ognuno dei 12 gruppi di confezioni;
campionare random | confezione dal rimanente gruppo formato da 6 confezioni

¢ & & 6

In base a questa procedura vengono quindi individuate 13 confezioni da ciascuna delle quali si preleva un
C.E. per la formazione del C.G.

Il peso massimo del C.E. sara dato da 10/n. det C.E., quindi in questo esempio 10/13=770 g.

ESEMPIO 3:Partita formata da 3.000 confezioni
La radice quadrata di 3.000= 54,77 quindi n = 34, si deve quindi procedere come segue:

o suddividere la partita in 34 gruppi formati da 55 confezioni (in totale 2.970 confezioni);
s scegliere un numero compreso tra | e 54, ad esempio 21;

¢ campionare la ventunesima confezione di ognuno dei 54 gruppi di confezioni;
e campionare random | confezione dal rimanente gruppo formato da 30 confezioni

In base a questa procedura vengono quindi individuate 55 confezioni da cui prelevare un C.E. per la
formazione del C.G.

[l peso massimo del C.E. sara dato da 10/n. dei C.E., quindi in questo esempio 10/55= 180 g.

CAMPIONAMENTO AL DETTAGLIO

Anche nel caso di partite che si presentano in confezioni al dettaglio, 1l camplonamento viene effettuato come
indicato nel Reg. (CE) n. 401/2006.
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il peso del campione elementare dipende dal peso della confezione stessa e il campione globale deve
comunque pesare almene | kg

Se il peso di una singola confezione al dettaglio supera di molto i 100 g., da ciascuna di tali confezioni si
prelevano 100 g per costituire un C.E. Questa operazione pud essere etfettuata al momento del prelievo del
campione o in laboratorio.

Net casi in cui non ¢ possibile applicare le modalitd di prelievo sopra descritte, senza causare effetti
commerciali inaccettabili dovuti al danneggiamento della partita (a causa delle forme d’imballaggio o dei mezzi di
trasporto ecc.), st pud tuttavia ricorrere a un metodo di campionamento alternativo.

Ad esempio, se un prodotto di valore viene commercializzato in confezioni al dettaglio da 300 g. o da | kg., il
campione globale pud essere ottenuto unendo un numero di campioni elementari inferiore purché il suo peso sia
pari al peso richiesto per il campione globale.

Se 1l peso della confezione al dettaglio € inferiore a 100 g. e la differenza non € considerevole, una confezione
al dettaglio viene considerata equivalente a un campione elementare e 1l campione globale che ne risulta & inferiore
a 10 kg. Se la confezione al dettaglio pesa molto meno di 100 g., un campione elementare & costituito da due o piu
confeziont al dettaglio in modo che il suo peso st avvicini i pitt possibile a 100 g

Il campionamento al dettaglio deve essere comunque principalmente rivolto ai prodotti caratterizzati da una
distribuzione omogenea dellanalita come ad esempio liquidi (latte di soia) o che siano stati sottoposti a processi di
lavorazione tali da garantire 'omo

geneitd (veds

g t successiva Tabella Matrici da Sottoporre 3 Campionamento).

FORMAZIONE DELLE ALIQUOTE DI LEGGE
Per la raccolta e per i

operaziont in condizioni di gt

condizion tali da garantire

successiva manipolazione del materiale campionato, non € necessario effettuare le
ita, ie operazioni di formazione delle aliquote di legge devono essere effettuate in
ssenza di contaminazione da fontt O.G.M.: idoner ambienti puliti e soprattutio
impiego di materiali monouso /o attrezzature idonee ad una accurata decontaminazione.

Se queste condizioni non sono realizzabili a livello del luogo di prelevamento le operazioni necessarie devono
essere effettuate in laboratorio. In questo caso & indispensabile predisporre un secondo verbale relativo alla
preparazione delle aliquote di legge dalla normativa vigente. Questa operazione deve essere effettuata:

# inpresenza di un utficiale giudiziario,

*  con possibilita di delega all’ Autorita Competente sita nel luogo dove st formano le aliquote di legge,
e con comunicazione contestuale atla ditta

= previo accordo con il iaboratorio di nferimento sul territorio.

Alcune indicaziom sulle procedure per la formazione delle aliquote sono riportate neila tabella delle matrici
{allegato 3} che suddivide le matrici stesse in base alta distribuzione degli O.G.M. nel prodotto.
L allegato suddivide i prodotti in due tipologie:

i, alimenti caratterizzati da una distribuzione non omogenea degli O.G M.
2. alimenti caratterizzati da una distribuzione omogenea degh O.G.M.
Nel

I caso 1., le operazioni di omogeneizzazione del campione globale per la formazione dei campioni finali
devono essere effettuate previa macinazione dell’intero campione globale. Inoltre, il campionamento di prodotti
confezionati, secondo quanto previsto sia nel D.P.R. 26.03.1980 n. 327, ALLEGATO A - §3. - Lettera e), prevede
che le confezioni di prodotti non omogenei, in numero rappresentativo secondo quanto sopra indicato dal piano di
camplonamento, vengano aperte, riunite, mescolate e accuratamente macinate prima di formare le aliquote per le
analisi del controllo ufficiale.

Nel caso 2., le operaziont di omogeneizzaziong po

ssere effettuate mediante 1l solo mescolamento e le

N
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TABELLA VERBALE MODELLQ DI VERBALE Di PRELIEVO
Sezione 1 - Dati relativi all’ente prelevatore
REGIONE
AULSS. n? Dipartimento di Prevenzione - Se rvizio lgiene Alimenti e Nutrizione
Via/piazza n’ CAP. citta
Tel. Fax
VERBALE DI PRELEVAMENTO n°
Segone 2 — Dati relativi al detentore della merce
Ragione sociale o Ditta
Responsabile nato a it
Residente a in via/piazza a°
Qualifica
Presente all’ispezione: Sig. nato a il
Residente a n via/piazza n®
Lanno  addi del mese di alle ore , il sottoscritto

i & presentato presso:
{3 mezzo di trasporto di ingresso o primo deposito di materie prime importate 0 rivendita - intermediario

O3 stabilimento di produzione 1 magazzino di materie prime
[ alira sede di prelievo (specificare J O mezzo di trasporto
S0 in via n.? ciftd

=, dopo essersi qualificato e dopo aver fatto conoscere lo scopo delia visita, ha procedute al prelievo di un campione di:

Sezione 3 — Dati relativi af campione

i 8 specificare
Tipe di matrice prelevata: U Granelle, creme ¢ faring di mais, d' xi) > miste; O Pasta, noodle
panetteria ¢ deila biscotteria; L Ortaggi ¢ prodotii de ; ¢ wberi; I3 Legumi ¢ semi oleaginosi;
vegetale ¢ prodotti a base di latte “gcwia: I3 Prodotti per lattanti ¢ bambiniy O Integratori
gastronomiche; I Snack, dessert e altri alimenti

s; £ Prodotti della pasticcena, della
{0 Fruna; O Latre
nentart; [ Preparazioni

Provenienza del prodotts: I nazionale, J comunitana, [ extracomunitaria
Prelievo avvenuto nel circuito: T convenzionale [ biologico

1t campione & stato prelevato da: [ confezione integra ; [ confezione non integra; [ sfuso; O alwo:
Nome commerciale , lotto/partita n.%:

confezioni n.: Ditta produttrice: Sede:
Stabilimento di produzione:
Data di produzione: /
Si allega il cartellino o la sua fotocopia o il documento commerciale

. quantita kg/L:

Campionamento effettuato ai sensi dic

Qeg.{CE} n. 401/2006/CE 3 Raccomandazione 787/2004/CE O UNICEN/TS 15568 [0

Con le modalita atte a garantirme la rappresentativita e I'assenza di contaminazioni, utilizzando attrezzature e contenitor]

puliti, asciulti e di materiale inerle sono stati prelevati a casc da n punti oppure n imballaggi (sacchi, cartoni,

sonfezsom. ecec.), n campioni elementari del peso/volume di kg./it. Dall'unione dei campioni elementari &

stato formato §f campione globale del peso/voiume di kg /it. dal quale, dopo opportuna cmogeneizzazione |

macinazione |, & stato ottenuto un campione omogeneo ridotto del pesofvolume di kg/lt, ottenando un camp‘onp

finale {campione di laboratorio) in n aliguote, suggeilate con sigillo di ufficio & munite di cartellino, ognuna delle qual
i pesofvolume di g/ml {non inferiore a 500g/500mi).

Dichiarazioni del proprietario o detentore:

n aliguote {indicare dettaglio aliquote) unitamentg an copie del presente verbale vengono inviate

al in data Conservazione del campione: n.®

copia/e del presente verbale conn.” aliquot ale vienefvengono consegnate al Sig.

La partita/lotto relativa al campione prelevato O viene/ Tlnon viene posta in sequestro fino all'esito delf'esame.

Fatto, letto e sottoscritto.
FIRMA DEL PROPRIETARIO / DETENTORE ILVERBALIZZANTE
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PIANO REGIONALE DI MONITORAGGIO
CONOSCITIVO 2011- 2014 DI VERIFICA
DELLEVENTUALE TRATTAMENTO DI ALCUNI
ALIMENTI DI ORIGINE VEGETALE E ANIMALE CON
RADIAZIONI IONIZZANTI

ANNUALITA’ 2014

SERVIZI IGIENE DEGLI ALIMENTI E DELLA
NUTRIZIONE (S.LA.N.)
SERVIZI VETERINARI (S.Vet.)
DELLE AZIENDE U.L.S.S.

A.R.P.A.V.

[.Z.S. DELLE VENEZIE
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PREMESSA

Il trattamento degli alimenti con radiazioni ionizzanti e in grado di ridurre la carica batterica e di
eliminare gli eventuali patogeni presenti, aumentando in tal modo la conservabilita e il grado di sicurezza
dell’alimento.

In Italia il trattamento degli alimenti e dei loro ingredienti con radiazioni ionizzanti & disciplinato dal
D.L.gs 30.01.1994, n. 94, che da attuazione alle Direttive n. 1999/2/CE e n. 1999/3/CE, concernenti gli
alimenti e 1 loro ingredienti trattati con radiazioni ionizzanti.

A partire dal 20.03.2001, tutti gli alimenti irradiati immessi sul mercato devono quindi rispondere
alle disposizioni delle suddette direttive.

La nuova normativa definisce il campo di applicazione, le finalita e le condizioni di trattamento,
inoltre stabilisce che i prodotti trattati con radiazioni ionizzanti devono riportare in etichetta la dicitura
“lrradiato” e ' indicazione della denominazione e dell’indirizzo dell’impianto che ha etfettuato Uirradiazione.

La normativa comunitaria ha previsto anche ’adozione di un elenco di alumenti che si possono
trattare con radiazioni 1onizzanti che deve essere compilato gradualmente.

Attualmente tale elenco autorizza il trattamento dei seguenti alimenti:

- erbe aromatiche essiccate;

- spezie;

- condimenti vegetali.

In attesa che il citato elenco venga completato, le precedentemente citate Direttive prevedono che
ognl stato membro possa mantenere le autorizzazioni nazionali vigenti, purché !’irradiazione ¢ |'immissione
nel mercato siano etfettuate nel rispetto di quanto previsto da tali Direttive.

In ottemperanza al citato elenco, ["Allegato IV, al citato D.L.gs n. 94/200!, individua i seguenti
alimenti ammessi al trattamento con radiazioni ionizzanti sul territorio italiano, gia in precedenza citati:

- erbe aromatiche essiccate;

- spezie

- condimenti vegetali.

Bisogna pero anche rammentare che sicuramente in alcuni stati extra-U.E. é comunque ammesso il
trattamento con radiazioni ionizzanti anche di alimenti diversi da quelli indicati nelle Direttive comunitarie
citate, compresi alimenti di origine animale.

Per verificare le tipologie di alimenti di cui all’Allegato IV del D.L.gs n. 94/2001 e se alcune
tipologie di alimenti di origine animale sono stati irradiati all’origine e correttamente ctichettati in tal senso e
per mettere a punto una metodica analitica adeguata di monitoraggio e di conferma, ¢ stato necessario
mettere a punto un prano di monitoraggio sui citati alimenti vegetali e anche su alimenti di origine animale
quali: carni di pollo e di maiale, carni lavorate di pollo e di maiale e carmi di pesce, che nel 2008 e nel 2009

ha dato esiti non sfavorevoli anche nelle analisi di conferma etfettuate presso !'Istituto Zooprofilattico
Sperimentale (1.Z.S.) della Siciha.

ORGANIZZAZIONE DEL PIANO DI MONITORAGGIO CONOSCITIVO REGIONALE

Nell’ambito dei Piani Triennali per la Sicurezza Alimentare (P.T.S.A.) della Regione del Veneto ed
anche nel successivi Piant Triennah e Biennali Sanita Animale e Sicurezza Alimentare (P.T.S.A.S.A.) della
Regione del Veneto, & stata prevista, la realizzazione di un Piano di monitoraggio conoscitive, su alcune
matrici alimentari di onigine vegetale, di cui all’ Allegato IV del citato D.L.gs n. 94/2001 ed su alcune matrici
alimentar1 di origine animale. successivamente dettagliate, al fine di verificarne la conformita di
etichettarura, secondo le modalita sotto riportate.

Anche per "anno 2014, st ¢ comunque deciso di prorogare il Piano di monitoraggio conoscitivo, in
considerazione dei risultati in precedenza sommariamente citati, sia per approfondire ulteriormente
’argomento, ma anche in considerazione delle richieste di controlio in tale ambito che pervengono da parte

del Ministero della Salute, per adempiere a quanto previsto dall’appartenenza dell’ltalia e del Veneto
all’Unione Europea.

Monitoraggio conoscitivo su alimenti di origine vegetale

Su queste tipologie di alimenti s1 vuol ripetere in linea di massima. per 1l 2014, quanto ¢id effettuato
nel 2013 enel 2012,
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Per la tipologia di controllo programmata si applica un metodo di screening scelto tra quelli proposti
dall’Istituto Superiore di Sanitd nel Rapporto ISTISAN 04/21.

L’attivita di controllo coinvolge i Servizi di Igiene degli Alimenti e della Nutrizione (S.1.A.N.) delle
A.U.LS.S. della Regione del Veneto.

Le matrici individuate sono in dettaglio:
- miscela di spezie;
-peps
- peperoncino;
- origano;
- condimento vegetale.

Le modalita di campionamento ¢ consegna sono le seguenti:

e il numero totale dei campioni da sottoporre a controllo & di 28, prevedendo ’effettuazione di 1
campione per ognuna delle 21 AUL.S.S,, pit U'effettuazione di un ulteriore campione per ciascuna
delle A.U.L.S.S. capoluogo di Provincia, cio permettera di avere 28 campioni complessivi, in modo che
il monitoraggio possa essere ancora significativo;

¢ i campioni saranno prelevati dai S.LAN. delle A.U.L.S.S. del Veneto nei mesi di aprile e maggio 2013

¢ recapitati ai Dipartimenti A.R.P.A.V. Provinciali (D.A.P.) di competenza, i quali provvederanno a

recapitarli al Servizio Laboratori deif D.A.P. di Verona;

deve essere evidenziata, nel verbale di campionamento, la scritta “monitoraggio radiazioni ionizzanti”;

1 campioni prelevati non dovranno scadere prima del 31.12.2014;

la ripartizione dei campioni per S.LAN. ¢ riportata nella sotto riportata Tabella Riepilogativa (1);

si richiede un campionamento in aliquota unica di almeno 30 grammi.

e & o s

Tempo di analisi ed elaborazione dati
Nel mese di ottobre 2014, a campionamento terminato, avranno inizio le analisi.
Entro il mese di febbraio 2015 sara effettuata ’elaborazione e la consegna dei dati alla Sezione
Veterinana e Sicurezza Alimentare della Regione del Veneto.
TABELLA RIEPILOGATIVA1
PIANO DI MONITORAGGIO CONOSCITIVO
SULL’IMPIEGO DI RADIAZIONI IONIZZANTI SU MATRICI VEGETALI
A.U.LS.S. | Miscela di spezie Pepe Peperoncino Origano | Condimento vegetale
1 1 1
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Tecnica analitica utilizzata

Metodo di screening: D.E.F.T./A.P.C. (Direct Epifluorescent Filter Technique/ Aerobic Plate Count)
(Rapporto ISTISAN 04/21).

Tale metodo si applica per individuare se un alimento ¢ stato trattato o meno con radiazioni
ionizzanti e si basa sul principio che la composizione della microtlora di un alimento si modifica in funzione
delle condizioni di processo.

Poiché le radiazioni ionizzanti influenzano la vitalita degli organismi, ma non la loro capacita di
essere colorati, & possibile individuare gli alimenti sottoposti a trattamento mediante 1'associazione di due
metodiche:

- 1a conta diretta delle cellule microbiche su filtro con microscopio a epifluorescenza dopo il trattamento con
arancio di acridina evidenzia in colore giallo-arancio le cellule vitali prima del trattamento (Direct
Epifluorescent Filter Technigue, D.EF.T.);

- la conta batterica ottenuta con la numerazione delle colonie in piastra evidenzia le cetlule che mantengono
la loro vitalita dopo Uirraggiamento(derobic Plate Count, AP.C.).

La differenza tra il numero di cellule che hanno assunto la colorazione giallo arancio (attive prima
dell’irraggiamento) identificate con tecnica D.E.F.T. ed il numero dei microrganismi vitali ottenuto con la
tecnica A.P.C. fornisce informazioni sul possibile trattamento con radiazioni ionizzanti dell’alimento in
esame.

Va ricordato che il metodo D.EF. T/AP.C. non & specifico per i trattamentt d'irragglamento.

Le differenze di conteggio possono essere provocate anche da altri trattamenti ¢ 1 campioni risultati
positivi devono essere confermati usando un alfro metodo standardizzato per provare specificatamente il
fatto che Palimento € stato sottoposto ad irraggiamento,

Risultati attesi

Il srogramma st pref
) oy

gge di valutare affidabilitd del metodo di monitoraggio e, dagh esiu
complessivi del controlli effettuati, evincere la percentuale di campioni probabilmente trattati con radiazions
ionizzanti per la successiva valutazione dell’entita della problematica.

In relazioni ai risultati ottenuti sard importante quindi definire:
- il numero dei campioni risultati positivy
- ii numero di campioni conformi all’etichettatura del campione.

Monitoraggio conoscitive su alimenti di origine animale
Al fine di perseguire le finalita di monitoraggio in precedenza riporiate viene attivato, anche per

Panno 2014, un programma di monitoraggio per complessivi 28 campioni sui seguenti prodotti alimentari di
origine animale:

- carne fresca di malale;
- carne fresca avicola;
- carne fresca di bovino.

L attivita di campionamento di tali alimenti coinvolge 1 Servizi Veterinari di {giene degh Alimenti di
Origine Animale delle A.U.L.S.S., mediante Uesecuzione di 28 campioni conoscitivi, la cul ripartizione ¢
riporiata nella Tabella Riepilogativa 2.
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TABELLA RIEPILOGATIVA 2
PIANO DI MONITORAGGIO CONOSCITIVO SULL’ IMPIEGO DI RADIAZIONI IONIZZANTI
SU MATRICI ANIMALI
A ULSS. | Came fresca di maiale Carne fresca avicola Came fresca di bovino

1 1 1 0

2 0 0 ]

3 1 0 0

4 0 1 0

5 0 a 1

6 1 1 0

7 0 0 1

8 1 0 0

9 0 1 1

10 1 0 0

12 0 1 1

13 1 0 0

14 0 1 0

15 0 0 1

16 i 1 0

17 0 0 1

18 I 1 0

19 0 0 I

260 1 1 0

21 0 t 0

22 0 0 1
TOTALE 9 10 9

Le modalita di campionamento e consegna sone le seguenti;

e completamento dei campionamenti: entro ottobre 2014:

* 1l campionamento deve essere effettuato, in aliquota singola, preferibilmente presso le strutture in cui gl
alimenti sono posti in vendita al consumatore finale;

¢ il numero totale dei campioni da sottoporre a controllo & di 28, prevedendo I'effettuazione di 1
campione per ognuna delle 21 A.U.L.S.S., pitt I'effettuazione di un ulteriore campione per ciascuna delle
A.ULS.S. capoluogo di Provincia, cio permettera di avere 28 campioni complessivi, in modo che il
MONItoraggio possa essere ancora significativo;

» | campioni saranno prelevati dai S.Vet. delle A.U.L.S.S. del Veneto e dovranno essere recapitatl secondo

le normali procedure previste per I'inoltro dei campioni per le analisi ai Laboratori della Sede Centrale
dell’L.Z.S. delle Venezie di Legnaro (PD);

* siraccomanda il congelamento dei campioni prelevati;
¢ i camprom non dovranno scadere prima del 31.12.2014
*» deve essere evidenziaia, nel verbale di campionamento, la scritta “monitoraggio radiazioni ionizzanti™;




Allegato C al Decreto n. 103 del

e sirichiede un campionamento in aliquota unica di almeno 80 grammi;

e [Fntro il mese di febbraio 2015 sard effettuata Delaborazione e la consegna dei dati alla Sezione
Veterinaria e Sicurezza Alimentare della Regione del Veneto.

Tecnica analitica utilizzata

Metodo di monitoraggio:

EN 13784 2001 (DNA comet assay), ¢ classificato come metodo biologico e sfrutta la
frammentazione del DNA da parte delle radiazioni ionizzanti che pud essere evidenziata mediante
elettroforesi su gel.

Poiché la frammentazione del DNA pud essere dovuta anche ad altre cause, questo metodo viene

considerato un metodo di screening e di conseguenza nel caso di un campione sospetto il risultato deve
essere confermato attraverso un metodo piti specifico.

Metodo di conferma:

EN 1785 1996 (GC — MSMS), Con questo metodo si ricercano mediante tecnica GC-MSMS i 2-
alchilciclobutanoni che si originano, dagli acidi grassi presenti naturalmente nell’alimento, in seguito a
irradiamento.

In particolare sfrutta la rottura, causata dall’irraggiamento, degli acidi grassi legati ai trigliceridi in
posizione alfa e beta con formazione di idrocarburi o del legame dell’ossigeno acilico con formazione di 2-
aichilciclobutanoni che pia precisamente sono:

2-dodecyleyclobutanone (DCB) (st origina dall’acido palmitico);
2-tetradecyleyciobutanone (TCB) (si origina dall’acido stearicol;
2-(tetradec-53"-enyl) cyclobutanone (si origina dall’acido oleico);
2-(tetradeca-5,8-dienylcyclobutanone (si origina dall’acido linoleico).
Per poter dire che un alimento ¢ irradiato occorre identificare almeno 2-alchiiciclobutanoni.

L 3
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Orblettiviz

Il Piano di monitoraggio ha come obieitivo finale quello di verificare 'eventuale trattamento di
alimenti di origine animale con radiazioni ionizzanti.

Il raggiungimento di tale obiettivo si & articolato, dapprima, attraverso la messa a punio di un metodo
di screening e di conferma per la valutazione dell’eventuale trattamento e, successivamente, atiraverso
I"effettuazione del piano di monitoraggio conoscitivo dianzi riportato.
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