REGIONE bt VENETO )

giunta regionale

DECRETON. .................. DEL

OGGETTO: Piano Regionale Integrato dei Controlli 2011-2014 sulla Sicurezza Alimentare, il Benessere e la Sanita
Animale, la Sanita dei Vegetali (“P.R.1.C."). Anno 2013.

IL DIRIGENTE REGIONALE
DELL’UNITA’ DI PROGETTO VETERINARIA

VISTO il Regolamento. (CE) n. 999/2001, sue successive modifiche ed integrazioni;

VISTI i Regolamenti (CE) nn. 852-853-854-882 del 2004, loro successive modifiche ed integrazioni;
VISTI i Regolamenti (CE) nn. 2071-2073-2074 ¢ 2075 del 2005, loro successive modifiche ed integrazioni:
VISTI i Regolamenti (CE) nn. 1 e 183 del 2005, 401/2006, 333/2007 e 788/2012;

VISTA la Direttiva (CE) n. 2005/94/CE:

VISTA la Legge n. 283/1962 “Disciplina igienica della produzione e della vendita delle sostanze alimentari e delle
bevande” e sue successive modifiche ed integrazioni ed il relativo Regolamento di esecuzione, D.P.R. n. 327/1980;

VISTO il D.L.gs n. 158/2006 “Attuazione della Direttiva 2003/47/CE, concemnente il divieto di utilizzazione di
talune sostanze ad azione ormonica, tireostatica e delle sostanze beta agoniste nelle produzioni animali:

VISTO il DM, 23.12.1992 “Recepimento della Direttiva n. 642/90/CEE, relativa ai limiti massimi di residui di

sostanze attive dei presidi sanitari tollerate nei prodotti” e la relativa nota di indirizzo della Regione del Veneto
prot. n. 13113 del 31.03.1993;

VISTO il D.M. 16.12.2003, d’individuazione delle sostanze alimentari deteriorabili alle quali si applica il regime di
controlli microbiologici ufficiali;

VISTA la D.G.R. n. 699/2002 “Piano per I"attuazione dei controlli sulle encefalopatie spongiformi trasmissibili
(T.S.E.) nella Regione Veneto (B.S.E. nei bovini, scrapie negli ovicaprini)”;

VISTA la D.G.R. n. 3549/2006 “iniziative per la sicurezza alimentare delle produzioni venete™;

VISTA la D.G.R. n. 3561/2006 “iniziative per il miglioramento del sistema dei controlli sanitari in Veneto”;
VISTO il D.P.R. 14.07.1995, “Atto di indirizzo e coordinamento alle Regioni e Province Autonome nei criteri
uniformi per I'elaborazione dei programmi di controllo ufficiale degli alimenti e bevande”, sue modifiche ed

integrazioni e la relativa nota di indirizzo della Regione del Veneto 06.02.2007, prot. n. 1669/2031 1;

VISTA la D.G.R. n. 3486/2004, “Pianificazione triennale della Prevenzione 2005-2007. Approvazione”:
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VISTA la D.G.R. n. 2888/2008, con la quale la Giunta Regionale ha approvato, all’Allegato A, il Piano Triennale
Sanitd Animale e Sicurezza Alimentare (2008-2010) ¢ il relativo impegno di spesa;

VISTIi D.D.R. dell’'U.P.S.A.LA. nn. 104/2005 e 272/2006, di approvazione ed integrazione del Piano Regionale di
Campionamento Alimenti 2006;

VISTO il D.D.R. dell’'U.P.S.A.LLA. 23.03.2007, n. 227, di approvazione del Piano Regionale Integrato dei Controlli
(P.R.LC.) 2007-2010 sulla Sicurezza Alimentare, il Benessere ¢ la Sanitd Animale, la Sanita dei Vegetali relativo
all’anno 2007 ¢ i D.D.R. del UP.S.ALA. 21.03.2008, n. 155, 05.08.2009, n. 116 e 31.12.2009, n. 197, di sua
muodifica ed integrazione relativamente agli anni 2008, 2009 e 2010;

VISTO il D.D.R. della Prevenzione 24.12.2010, n. 89, di approvazione del P.R.LC. 2011-2014 sulla Sicurezza

Alimentare, il Benessere e la Sanitd Animale, la Sanitd dei Vegetali, relativo all’anno 2011, sue modifiche ed
integrazioni;

VISTO il D.D.R. dell’Unita di Progetto Veterinaria (U.P.V.) 13.04.2012, n. 36, di approvazione del P.R.1.C. 2011-

2014 sulla Sicurezza Alimentare, il Benessere e la Sanitd Animale, la Sanita dei Vegetali, relativo all’anno 2012,
sue modifiche ed integrazioni;

VISTO in particolare ’art. 41 del Regolamento (CE) n. 882/2004 con il quale si dispone che”... Al fine di garantire
1" effettiva attuazione dell’articolo 17, paragrafo 2, del Regolamento (CE) n. 176/2002, delle norme sulla salute e sul
benessere degli animali e dell’articolo 45 del presente regolamento, ciascuno Stato membro .. .(elabori, ndr)..., un
unico piano integrato di controllo nazionale pluriennale...”;

PRESO ATTO della necessita di continuare ulteriormente Dattivita volta ad armonizzare tutte le attivita regionali di
monitoraggio e controllo nel settore della sanitd animale, dell’alimentazione animale (feed) e degli alimenti da
destinare al consumo umano (food), anche per quanto attiene a problematiche relative a residui negli animali e nelle
carni e/o, ad esempio, di eventuali trattamenti con radiazioni ionizzanti;

PRESO ATTO degli esiti dell’attivita di Campionamento Ufficiale Alimenti, compresa quella per la ricerca di
residui di principi attivi di fitofarmaci, condotta negli anni dal 2007 al 2011, da parte dei Servizi di Igiene degli
Alimenti e della Nutrizione (S.LAN.) delle A.U.L.S.S., fatti pervenire dall’Agenzia Regionale per la Prevenzione ¢
la Protezione Ambientale del Veneto (AR P.AV.):

PRESO ATTO degli esiti dell’attivita di Campionamento Ufficiale Alimenti, compresa quella per la ricerca di
residui di principi attivi di fitofarmaci, condotta negli anni dal 2007 al 2011, da parte dei Servizi Veterinari delle
A.U.L.S.S, fatti pervenire dall’Istituto Zooprofilattico Sperimentale (1.7.S.) delle Venezie di Legnaro (PD);

PRESO ATTO degli esiti dell’attivita di campionamento relativa al Piano Regionale di Controllo Ufficiale sulla
presenza di Organismi Geneticamente Modificati (O.G.M.) negli Alimenti, effettuata da parte dei S.LAN. delle
A.U.L.S.S. negli anni dal 2007 al 2011, fatti pervenire dal’ARP.AV

PRESO ATTO degli esiti dell’attivita di campionamento relativa al Piano Regionale di Monitoraggio Conoscitivo
per la verifica dell’eventuale trattamento di alcuni alimenti di Origine Vegetale e Animale con Radiazioni
lonizzanti, effettuata dai S.LAN. e dai Servizi Veterinari delle A.U.L.S.S. negli anni dal 2007 al 2011, fatti
pervenire dall’ARP.AV. e dall’'L.Z.S. delle Venezie;

RITENUTO che il campionamento ufficiale di alimenti di origine non animale, sia per la ricerca di parametri
chimici che microbiologici, debba essere effettuato dai S.LA.N. delle A.U.L.S.S. ¢ che le relative analisi siano in
capo all’A.R.P.A.V. prevedendo, per il 2013, le matrici, le numerosita campionarie, il calendario, nonché il relativo

verbale di campionamento, riportate nell’Allegato A al presente provvedimento, del quale costituisce parte
integrante;

RITENUTO che il campionamento ufficiale di alimenti di origine animale debba essere effettuato dai Servizi
Veterinari delle A.U.1.8.S. e che le relative analisi siano in capo all’1.Z.S. delle Venezie prevedendo, per 11 2013, le
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matrici, le numerositd campionarie, il calendario e il relativo verbale di campionamento, riportate nell’ Allegato A
al presente provvedimento, del quale costituisce parte integrante;

RITENUTO che il campionamento ufficiale per la ricerca di O.G.M. negli alimenti debba essere effettuato dai
S.LAN. delle A.U.L.SS. e che le relative analisi siane in capo all’L.Z.S. delle Venezie prevedendo, per il 2013, le
numerosita e le matrici riportate nell’Allegato B al presente provvedimento, del quale costituisce parte integrante;

RITENUTO di prevedere che per quanto attiene al campionamento relativo al “Piano Regionale di Monitoraggio
Conoscitivo 2013 di verifica dell’eventuale trattamento di alcuni alimenti di origine vegetale e animale con
radiazioni ionizzanti” lo stesso sia effettuato dai S.LAN (con analisi in capo al’ARP.AV) e dai Servizi
Veterinari (con analisi in capo all’'LZ.S. delle Venezie) delle A.U.L.S.S., secondo le numerosita e le matrici
riportate nell’Allegato C al presente provvedimento, del quale costituisce parte integrante;

RITENUTO ancora che, relativamente al campionamento ufficiale per la ricerca di residui di principi attivi di
fitofarmaci negli alimenti di origine vegetale e animale, in assenza di nuove disposizioni applicative specifiche da
parte del Ministero della Salute, inerenti al rapporto della nuova normativa di origine comunitaria [Regolamento
(CE) n. 788/2012] sui residui di principi attivi di fitofarmaci in alimenti di origine vegetale e animale, con la
preesistente normativa nazionale (D.M. 23.12.1 992, sue modifiche ed integrazioni), quest ultima sia ancora vigente
¢ che, pertanto, per il 2013 valga, per quanto attiene a numerosita campionaria e tipologia di matrici, volte a tale
ricerca, quanto in merito specificamente previsto nell’Allegato A al presente provvedimento ;

RITENUTO infine di prevedere, in relazione a termini ¢ scadenze, per quanto non specificatamente precisato per
"anno 2013 negli Allegati al presente provvedimento, il mese di febbraio 2014:

VISTO il D. L.gs 31.03.1998 n. 112, di conferimento di funzioni e compiti amministrativi dello Stato alle Regioni
ed agli Enti Locali, in attuazione del capo I della Legge 15.03.1997, n. 59;

VISTA la D.G.R. 08.02.2000, n. 400, con la quale vengono definiti i provvedimenti regionali;

DECRETA

di prevedere, per il 2013, relativamente al campionamento ufficiale di alimenti di origine non animale, sia per
la ricerca di parametri chimici che microbiologici, che lo stesso sia effettuato dai S.LAN. delle AULSS. ele
relative analisi siano in capo all’ARP AV, secondo le matrici, la numerosita campionaria e il calendario, di
cui all’Allegato A al presente provvedimento, del quale costituisce parte integrante, utilizzando il relativo
verbale di campionamento ivi riportato:

b

di prevedere, per il 2013, relativamente al campionamento ufficiale alimenti di origine animale, sia per la
ricerca di parametri chimici che microbiologici, che lo stesso sia effettuato dai Servizi Veterinari delle
AU.LS.S. e le relative analisi siano in capo all’'l.Z.S. delle Venezie, secondo le numerosita campionarie, le
matrici e il calendario, di cui all’Allegato A al presente provvedimento, del quale costituisce parte integrante,
utilizzando il relativo verbale di campionamento ivi riportato;

3. di prevedere, per quanto attiene al campionamento ufficiale per la ricerca di O.G.M. negli alimenti, per il
2013, che sia effettuato dai S.LAN. delle A.ULS.S. ¢ che le relative analisi siano in capo al’ARPAV.,

secondo le numerosita campionarie e le matrici riportate nell’ Allegato B al presente provvedimento del quale
costituisce parte integrante;

4. di prevedere, per quanto attiene al campionamento inerente il “Piano Regionale di Monitoraggio Conoscitivo
2013, di verifica dell’eventuale trattamento di alcuni alimenti di origine vegetale e animale con radiazioni
ionizzanti”, che lo stesso sia effettuato dai S.LAN (su alimenti di origine non animale e con analisi a cura
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o

dell’AR.P.A.V.) e dai Servizi Veterinari (su alimenti di origine animale e con analisi a cura dell’'LZ.S. delle
Venezie) delle A.U.L.S.S., secondo le numerositd campionarie e le matrici, riportate nell’Allegato C al
presente provvedimento, del quale costituisce parte integrante;

di prevedere che, per quanto attiene al campionamento ufficiale per la ricerca di residui di principi attivi di
fitofarmaci negli alimenti di origine vegetale e animale, in assenza di disposizioni applicative specitiche da
parte del Ministero della Salute relativamente al rapporto della nuova normativa di origine comunitaria
[Regolamento (CE) n. 788/2012] sui residui di principi attivi di fitofarmaci in alimenti di origine vegetale ¢
animale, con la preesistente normativa nazionale di cui al D.M. 23.12.2002 al quale ¢ stata data applicazione
con la nota di indirizzo della Regione del Veneto prot. n. 13113 del 31.03.1993, quest’ultima sia ancora
vigente e che pertanto per il 2013 valga, per quanto attiene a numerositd e matrici, quanto in merito
specificamente previsto nell’Allegato A al presente provvedimento;

di prevedere, relativamente a quanto dispone il dianzi citato Regolamento (CE) n. 788/2012, che vengano
effettuate per il 2013 le analisi da esso previste e che le stesse siano effettuate, per quanto possibile sulle
matrici di origine vegetale e animale campionate per 1’esecuzione delle analisi di cui al D.M. 23.12.1992,
citato al precedente punto 5., precisando che gli esiti relativi pervengano, da parte dell’ARP.AV. edell’'LZ.S.
delle Venezie, entro il mese di febbraio 2014, per il loro successivo inoltro al Ministero della Salute;

di prevedere, relativamente a termini e scadenze, non specificatamente precisate nei punti precedenti /o negli
Allegati A, B e C, al presente provvedimento, la fine del mese di febbraio 2014;

di prevedere che il provvedimento sara integrato con la parte relativa al Benessere e Sanitd animale.

di pubblicare il presente decreto nel Bollettino Ufficiale della Regione, nei modi e nei termini di rito.

Firmato - Dott. Giorgio Cester -
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Allegato A al Decreto n. 021 del 20 MAR, 2013

PIANO REGIONALE DI CAMPIONAMENTO UFFICIALE
ALIMENTI ANNI 2011 - 2014

ANNUALITA’ 2013
ANALISI CHIMICHE E MICROBIOLOGICHE
SERVIZIIGIENE DEGLI ALIMENTI E DEL LA NUTRIZIONE
(S.LA.N.)
SERVIZI VETERINARI ( S.V.)

DELLE AZIENDE U.L.S.S.
A.R.P.ALY,

[.Z.S. DELLE VENEZIE



Allegato A al Decreto n. 021 del 2 0 MAR 2013

NOTA ESPLICATIVA RELATIVA AL “PIANO REGIONALE DI CAMPIONAMENTO

ALIMENTI 2011 - 2014” — ANNUALITA’ 2013 - DEI SERVIZI IGIENE DEGLI ALIMENTI E DELLA
NUTRIZIONE (S.LA.N.) DELLE AZIENDE U.L.S.S.

Introduzione

La presente introduzione ha lo scopo di fornire, ai S.LAN. delle A U.LS.S,, delle linee di indirizzo per
"applicazione del “Piano Regionale di Campionamento Ufficiale Alimenti 2011 — 2014 — Annualita 2013.

Il Piano Regionale di Campionamento Ufficiale Alimenti (P.R.LC.) per gli anni 2011 - 2014, nelle sue
articolazioni per I’anno 2011 [Decreto del Dirigente Regionale (D.D.R.) della Prevenzione 24 dicembre 2010, n. 89] ¢
per 1’anno 2012 [D.D.R. dell’Unita di Progetto Veterinaria (U.P.V) 13 aprile 2012, n. 36] ¢ loro modifiche e
integrazioni, succede all’analogo, precedente piano, riportato negli allegati delle successive annualitd del Piano

Regionale Integrato dei Controlli (P.R.LC.) 2007 - 2010, di cui ai DDR. dell’'UPS.ALA. n 227/2007, n. 155/2008,
n. 116/2009 e n. 197/2009, loro modifiche e integrazioni;

Tali piani sono stati redatti tenendo anche conto, per quanto possibile, di quanto emerso nell’applicazione
delle successive annualita dei citati Piani di Campionamento Ufficiale Alimenti 2007 — 2010, e 2011 ~ 2014 e anche
di osservazioni e proposte dei S.LAN. delle AULSS. ¢ delle strutture interessate dell’Agenzia Regionale per la
Prevenzione ¢ la Protezione Ambientale del Veneto (ARPAV).

[ controlli ufficiali, eseguiti mediante campionamento ¢ analisi di alimenti ¢ bevande ed etfettuati secondo
quanto codificato dal presente Piano vengono attuati in funzione della:

3 verifica del rispetto

dei criteri microbiologici e chimici previsti dai regolamenti comunitari ¢ dalla normativa
nazionale vigente;

% verifica del profilo microbiologico e chimico di alimenti presenti sul mercato;
% valutazione dell’efficacia dei piani di autocontrollo predisposti dagli operatori.
Gli organi che effettuano i controlli ufficiali devono comunque obbligatoriamente attenersi al rispetto delle
procedure di campionamento previste dalla Legge n. 283/1962 e dal suo regolamento di applicazione, di cut al D.P.R.
. 327/1980, dal D.M. 16 dicembre 1993 ¢/o dalle altre norme vigenti, anche di origine comunitaria, in quanto
applicabili.

Per ottenere ulteriori dati statisticamente attendibili, da poter utilizzare per uno studio di analisi del rischio e
poter identificare eventuali situazioni non conformi, & necessario che ciascun S.LAN. rispetti il piano di

campionamento proposto € che segnali temnpestivamente al Servizio Sanitd Animale ¢ Igiene Alimentare dell’U.P. V.,
le eventuali difficolta che si riscontrassero nel rispettare il piano stesso.

Matrici da campionare

Nel Piano Regionale di Campionamento Ufficiale Alimenti per "anno 2013, dei S.LAN. delle AUL.S.S,,
sono incluse quasi tutte le matrici definite nel’ ALLEGATO A al precedente D.D.R. del’UP.V. n. 36/2012, sue
modifiche e integrazioni, per la parte attinente ai S.LAN. stessi.

Si precisa in particolare che, per le analisi microbiologiche specifiche, ogni unita campionaria dovra essere
costituita da almeno 30 grammi di materiale analizzabile, per ogni parametro previsto o richiesto e, comunque, dalla
quantita eventualmente prevista per la determinazione analitica che deve essere effettuata.

Si fa presente inoltre che per 1 criteri di igiene (Carica Microbica totale, Escherichia coli, Enterobatteri,
Stafilococchi, ecc.) i 30 grammi di materiale analizzabile sono sutficienti per la determinazione completa.

Numerosita Campionaria

Il campionamento deve essere effettuato, secondo il tipo di matrice interessata, in 4-5 aliquote, ciascuna

costituita da 5 unita campionarie (u.c.), oppure da una sola unita campionaria.
Nel caso in cui al momento del prelievo non fosse disponibile materiale sutficiente per eseguire il prelievo in

4-5 aliquote da 5 u.c. clascuna, oppure se ci si trovasse a dover campionare prodotti altamente deperibili, sara
possibile eseguire il campionamento in aliquota unica non ripetibile.

Per il campionamento di matrici previste nel Piano di Campionamento Ufficiale Alimenti per I"anno 2013,
relativo ai S.LAN. e non contemplate dal Regolamento (CE) n. 2073/2005, sue modifiche ed integrazioni, il
campionamento si effettua nel rispetto di quanto previsto dalle norme nazionali vigenti (Legge n. 283/1962 ¢ D.P.R.
n. 327/1980) o da norme di campionamento specitiche [es.: Regolamenti (CE) n. 401/2006, n. 333/2007, ece.], come
peraltro raccomandato anche per i precedenti anai.

Nel caso in cui al laboratorio pervengano alimenti non prelevati secondo le modalita indicate nel pianc
‘| camupione verra considerato non idoneg e pertanto non sottoposto ad analisi,




Allegato A al Decreto n. 021 e 20 MAR, 2013

Parametri analitici da ricercare

[ parametri analitici minimi che il |
dalle norme di riferimento.

Sara cura del S.LA.N. interessato indicare ey

aboratorio ricerchera in ciascuna matrice alimentare saranno quelli previsti

entuali analisi aggiuntive che lo stesso ritiene utile eseguire,

Punti di campionamento
Anche per ['anno 2013,
mentre il rimanente 80%
nei depositi al
COMIMErcio.

il 20% dei campioni assegnati dovra essere prel
dovra essere prelevato direttamente negli stabilimenti
I"ingrosso, avendo cura di prelevare i prodotti pronti alla vendita e/

evato nei punti vendita al dettaglio,
di produzione, anche artigianale, e/o
0 il pitt vicino possibile alla messa in

Distribuzione dei campioni

[ campioni sono stati suddivisi per ciascun S.LAN. delle A.ULSS.
stabilimenti produttivi presenti nel territorio secondo i dati regionali disponibili.

Per i campioni che dovranno essere prelevati nei punti di vendita al dettaglio, la suddivisione per S.LAN. ¢
stata effettuata tenendo conto anche della popolazione residente.

. considerando anche il numero dj

Verbale di campionamento
Il verbale di campionamento da utilizzare da parte dei S

parte dei S.Vet. delle A.U.L.SS. deve essere redatto esclusivamente utilizzando il modello allegato al presente piano
(Vedi Verbale di Campionamento Ufficiale Alimenti), con 'obiettivo di armonizzare la fase di raccolta dei dati
relativi ai campioni prelevati (vedi successivo modello allegato).

Qualunque altra tipologia di verbale non potra essere utilizzata se non riporta espressamente almeno le voci
contenute in quello allegato al presente piano.

LAN. delle AU.LS.S., come quello da utilizzare da

Flussi informativi

Clascun S.LAN. delle AULSS. compila annualmente |
controllo effettuata {Modello A — Ministeriale), come
di febbraio dell’anno successivo a quello a cui si n
Alimentare dell’U PV,

Eventuali modifiche a tali procedure di flusso informativo saranno tempestivamente comunicate.

L’Agenzia Regionale per la Prevenzione e la Protezione Ambientale del Veneto (ARPAV), redige
annualmente la scheda prevista per rendicontare attivit analitica effettuata (Modello B — Ministeriale), con le
eventuali integrazioni richieste dal Ministero della Salute, come gia avvenuto negli anni precedenti e la trasmette,

entro il mese di febbraio dell’anno successivo a cui si riferisce la scheda stessa, al Servizio Sanitd Anim
Alimentare dell’U P.V.

a scheda prevista per rendicontare attivita di
gia avvenuto negli anni precedenti e la trasmette L entro il mese

ferisce la scheda stessa, al Servizio Sanita Animale e Igiene

ale e lgiene

Verifiche di attivita

L’ARP.AV. trimestralmente invia al Servizio Sanita
con 1 dati complessivi relativi all’andamento dei campionament
dettagliato per matrice alimentare.

I Servizio Sanita Animale e lgiene Alimentare dell’U.
merito alle evidenze emerse da tali rapporti.

I1 Responsabile del S.LA.N. di ciascuna delle A.U.L.SS., qualora non voglia se
un referente che segue [’esecuzione del presente Plano di
comunicazione al dianzi citato Servizio Sanita Animale e [giene Ali

Animale e Igiene Alimentare dell’U.P.V. un rapporto
1 effettuati da ciascun S.LAN. in tale arco ternporale e

P.V., potra avvisare i S.LAN. della A.ULSS. in

guirlo personalmente, nomina
Campionamento Ufficiale Alimenti, dandone
mentare.

Precisazioni

Nel piano di campionamento relativo al 2013

viene incrementato il numero di campioni di sale destinato
all’uso alimentare umano finalizzato, in particolare, alla verifica del tenore di iodio presente nel “sale iodate”,

Si precisa inoltre che ["effettuazione di campioni in aggiunta rispetto a quelli previsti dal presente plano, per
necessita legate alla utela della salute pubblica (tossinfezioni alimentari,

sospette trodi, verifiche sui piani di
autocontrotlo, ecc.), dovra essere relazionata, dal Responsabile SIAN. al Servizio Sanita Anim

.

it o dalitT I3 47 [ i riryrres chal U e e
Alimentare dell'U. PV, della Regione del Veneto

le lgiene
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PIANO REGIONALE DI CAMPIONAMENTO UFFICIALE ALIMENTI 2011 - 2014

ANNUALITA’ 2013

S.LLA.N.

DELLE AZIENDE U.L.S.S.

A.R.P.AV.

CHIMICA
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2013 BELLUNO

GENNAIO

FEBBRAIO

MARZO

MAGGIO

GIUGNO

ANALISI CHIMICA

ULSS 1

ULSS 2

ULSS 1 uLss2

ULSS 1] ULSS 2

ULSS 1

ULSS 2

ULSS 1] ULss 2

pane fresco

1

1

grissini, crackers, fette

1

1

Farina

mais/cereali per micotossine

pasta semola

P AN N RS
e

pasta uovo

pasta ripiena

Riso

prodotti aliment, particolare

Integratori alimentari
Cacao

cacao per ocratossine

preparati per brodo zuppe

confetture/

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva

olio semi

ofio di frittura
olio per iPA

margarina vegetale
Zucchero

Dolcificant
sale

Spezis
Caffd

caffé per ocratossine
frutta secca

prodotii da forne

pasticceria/doiciurmi

gelati artigianail

gelati confezionati

Vino

vino per ocratossine

Aceto

Birre

Liquori

bibite cola

altre bibite anaicoliche

succhi di frutta

O ] -l @ o] ] vl o]l w]o

succhi frutta e bibite per
patulina

materiall a contatto alimenti

aromi, coloranti

2] -1

TOTALI

Totali ULSS 1

Totali ULSS 2




Allegato A al Decreto n. 021 del 20 MAR 2013

ANALISI PESTICIDE
frutta fresca 1~
frutta surgelata 1
frutta esotica
Agrumi 1 1
Banane
Patate 1
tequmi freschi

ortaggi surgelat
altri ortaggi freschi 1*
olio di oliva 1
Riso 1
Farine 1= 1 1 1* 1™
Vino

1*

Totali mensili

Totali ULSS 1
Totali ULSS 2 4

[- 3N -3 e
FY
(2
[
.
=
LY
o
e
=Y

NOTE: Pane fresco, paste alPuovo e ripiene fresche: 3* settimana.

in rosso elo asteriscate * sono riportate ie tipologie e le quantita di alimenti da prelevare, confezionati o prodotti fuori dal Veneto, come
previsto dal Decreto del Ministero deila Sanita del 23.12.1992.

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METOD! DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTL
D.P.R. N. 327 DEL 26/03/1980 — D.M. 23/07/2003 — REG. CE N. 401/2008 DEL 23/02/2006 - REG. CE/UE N. 333/2007 DEL 28/03/2007.




Allegato A al Decreto n.

021

del

2 0 MAR. 2013

2013 BELLUNO

LUGLIO

AGOSTO

SETTEMBRE

OTTOBRE

NOVEMBRE

DICEMBRE

ANALISI CHIMICA

ULSS | ULSS
1 2

ULSS | ULSS
1 2

ULSS
1

ULSS

ULSS | ULSS
2 1

2

ULss
1

ULSS
2

ULSS
1

ULSS
2

Totalk

- Lemestr

pane fresco

ale

grissini, crackers, fette

Farina

(S Lt Lt £2)

mais/cereali per micotossine

pasta semola

pasta uovo

pasta ripiena
Riso

prodotti aliment. Particolare

Integratori alimentari

Cacao

cacao per ocratossine

preparati per brodo zuppe

s3] ©f 03] 3] paf ] o] S ] ] BI] a] B

confetture/ conserve

| vegetali

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva
olio semi

olio di frittura

olio per IPA

o

margarina vegetale

Zucthero

Doicificant

sale

Spezie

s

Caffé

o

caffé per coratossine

frutta secca

prodotti da forno

e

pasticceria /doiciumi

gelati artigianali

gelati confezionati
Vino

b

vino per ocratossine
Aceto

Birre

Liquori

bibite cola

vy

altre bibite analcoliche

succhi di frutta

i f et ] i Ol P O ] ]l O O ] S BI] wn] ] S €L CHE D] k] O] ] ] O GO

succhi di frutta e bibite per
patulina

materiali a contatto con
alimenti

»e

aromi, coloranti

Totali mensili

41

Totali ULSS 1

NN

pes

22

Totali ULSS 2

19




Allegato A al Decreto n. 021 del 20M

ANAL.1St PESTICIDE:
frutta fresca 1 1* 1 1
frutta surgelata
Frutta esotica

Agrumi !
Banane
patate

legumi freschi 1* 1*
ortaggi surgelati
aitri ortagg: freschi 1
olio di oliva
RisO 1
Farine 7 e 1 l
Vino 1 3 { T i
Totall mensili 2 2
FotaiiuLss T T 3
Totall ULSS 2 T2 ’

—
R SO S W SR, Loy

[ 3]
(2
[#3
&
it
w
w

3 g Ty

NOTE: Pane fresco, paste all’uovo e ripiene fresche: 3% settimana.

in rosso elo asteriscate * Sono riportate le tipologie @ le quantita di aliment da prelevare, confezionati o prodotti fuori dal Veneto, come
previsto dal Decreto del Ministero deila Sanita del 23.12.1992.

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al EiINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTE
D.P.R. N. 327 DEL 26/03/1980 - D.M. 23/07/2003 - REG. CEN. 404/2008 DEL 23/02/2006 - REG. CEJUE N. 333/2007 DEL 28/03/2007.



Allegato A al Decreto n. 021 del 79 MAR. 2013 pag. 9/73

2013 PADOVA GENNAIO FEBBRAIO MARZO APRILE MAGGIO GIUGNO

ANALISI CHIMICA UL JUL UL JUL JUL JUL JUL JUL TULSTUL JUL JUL JUL JUL JUL JUL (UL (UL [ Totit

SS S8 |SS |85 |SS |SS S8 (8848 SS [ S8 {SS |88 1SS |85 {588 {88 |8S fremesy

15 118 {17 }15 118 [17 }15 118 {17 115 |18 117 }15 |18 [17 }15 116 (17 Jale
pane fresco 1 1 1 2 1 1 1

grissini, crackers, fette 1 3 1 12 2 1 3 1
Farina 1 3 1 1 1 2 2 2 1
mais/cereali per micotossine
pasta semola 1 2 1 1 3 1
pasta uovo 1
pasta ripiena 1 2 1 1 2
Riso
prodotti aliment. Particolare 2 2 1
integratori alimentari
Cacao

cacao per ocratossing
preparati per brodo zuppe
confetiure/conserve vegetali
alimenti in scatola
Surgelati

olio oliva 2 2 2
olio semi 1
olic di frittura 2
olic per iPA 1
margarina vegstale 1 1 1
Zucchero
Dolcificant

sale

Spezie

Caffé

caffé per ocratossine
frufta secca 1 4 3
prodotti da fomoe
pasticceria/dolciumi
gelati artigianaii
gelati confezionati
Vino 1 3 1
ving per ocratossine
Aceto

Birre

Liquori

bibite cola

altre bibite analcoliche
succhi di frutta

succhi di frutta e bibite per
patulina

materiali a contatto con
alimenti 2
aromi, coloranti

TOTALI 7 16 9|7 12 8
Totaii ULSS 15 7 7

[+

oy
o

-y
L

-y
[
i

s

“Q

e
e
s
—h
[i9)
-
e
s
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=
e
s
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(o]

(V]
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"
-
=

e

—lo jw cuj;gmmmoc.ommwwmmmwmmmuammmcooaoommo

©w

11:10114:13:111 8 9 {7 11220 10 193

14

12

57

 Totali ULSS 18

12 ¢

13

20 ¢

81

Totali ULSS 17

10

11

55




Allegato A al Decreto n.

ANALISI PESTICIDE

021 del

2 0 MAR. 2013

frutta fresca
fragole

1*

noci e ibridi)
frutta surgelata

Pesche (comprese pesche

frutta esotica

Agrumi

Banane

Patate

111

legumi freschi

artaggi surgelati
altri ortaggi freschi

rucola (")

L I

lattuga

olio dioliva

Riso

3]

LR IR

Farine

i*

it

12

Segale o avena

Vino

g .
[+

Totali mensiii

[>:3 L¥%)

Totali ULSS 15

el

[- 3L

Totall ULSS 16

Totall ULSS 17

TOTALI SEMESTRALI

8

7

NOTE; Pans fresco, pasts alf’ uovo e riplens fresche: 3* settimana,

in ross0 e/o asteriscate " sono riportate le tipologie & le guantita di alimentl da prelevare, confezionat! o prodotti fuori dal Veneto, come
pravisto dal Decreto del Ministero delia Sanita del 23/12/1992

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METOD! DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENT:
D.P.R. N. 327 DEL 26/03/1980 - D.M. 23/07/2003 -~ REG. CE N. 401/2006 DEL 23/02/2006 - REG. CE/UE N. 333/2007 DEL 28/03/2007.




Allegato A al Decreto n.

021

del

2 0 MAR, 2013

2013 PADOVA

LUGLIO

AGOSTO

SETTEMBRE

OTTOBRE

NOVEMBRE

DICEMBRE

ANALISI CHIMICA

Ut
S8
15

Ut
$§
18

UL
S8
17

UL
88
15

UL
8§
16

UL
88
17

ULS | ULS | ULS
S S s
15 | 18 | 17

UL
88
i5

UL
S8
18

UL
58
17

UL UL uL
88 | 8§ | ss
15 | 18 | 17

UL
S8
15

UL
S8
18

UL
S8
17

pane fresco

1 1

grissini, crackers, fette

2

Farina

1

mais/cereali per
micotossine

pasta semola

pasta uovo

PRE QRS I % B R I S N 7% 1
e

pasta ripiena

Riso

prodotti aliment.
Particolare

Integratori aiimentar

Cacao

cacao per ocratossine

preparati per brodo zuppe

confetture/conserve
vegetali

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva

-y

olio semi

oy

olio di frittura

olio per IPA

margarina vegetale

P,

Zucchero

Dolcificant

sale

Spezis
Caffé

[V 48

caffé per oora tossine

frutta secca

prodotti da fomo

pasticceria/dolciumi

gelati artigianali

gelati confezionati
Vino

tnd
[is
.

vino per ocratossine

Aceto

Birre

Liquori

bibite cola

LONE 0 1 SRS RN N

altre bibite analcoliche

G Gd | Gad | i | BT

PRI IR | o |

succhi di frutta

succhi di frutta e bibite per
patulina

s S elelslolal=wneoo ot s eyl giSlolo] o [slojeio] o [eINwieN

materiali a contatto con gli
alimenti

ey
F=N

aromi, coloranti

(TOTALI

11

15 . 19 . 15

19

20

13

Totall ULSS 15

15 |

185

19

Totall ULSS 18

11

19

20

11

Totall ULSS 17

15

13

77




Allegato A al Decreto n.

del

ANAL ISI PESTICIDE
frutta fresca

mele

uva da vino
frutta surgelata

frutta esotica

1

Agrumi
Banane

Patate
1§gumi freschi

ortaggi surgelat

Piselli freschi o congelati

altri ortaggi freschi
rucola ()

1 1

4*

pomodor

Cavoli cappucci
olio di oliva

Riso

Farine

Vino

Totall mensiii

P2 L1

Totall ULSS 15

Totall ULSS 18
Totall ULSS 17

~d

TOTAL| SEMESTRALI

5 C 3 21

NOTE: Pane fresco, paste al’uovo e ripiens fresche: 34 settimahaa

In rosso e/o asteriscate * sono riportate le tipologie
come pravisto dat Decreto

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METOD! DI
0.8 R N, 327 DEL 28/03/1980 - .M. 23/07/

dai Ministero deiia Sanita del 23.12.1992

fa quantita di alimenti da prelevare, confezionati

25%

o prodotti fuori dal Veneto,

CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTI:
2003 - REG. CE N. 401/2008 DEL 23/02/2008 - REG, CE/UE N. 333/2007 DEL 28/03/2007.




Allegato A al Decreto n.

02

del 2 0 mag 2013

2013 ROVIGO

GENNAIO

FEBBRAIO

MARZO

APRILE

MAGGIO

GIUGNO

ANALISI CHIMICA

ULSs
18

ULSS
19

ULSS
18

ULss
19

ULSS | ULSS
18 19

ULSS
18

ULSS
19

ULSS
18

ULSS
19

ULSS
18

ULSS
19

Totalt semestrale

pane fresco

1

grissini, crackers, fette
Farina

mais/cereali per micotossine

pasta semola
pasta uovo

pasta ripiena
Riso

prodotti aliment. Particolare
Integratori alimentari

Cacao

cacao per ocra tossine

preparati per brodo zuppe

confetiure/conserve vegetali

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva

olio semi

olio di frittura

olio per IPA
margarina vegetale

Zucchero
Doicificant

sale
Spezia

Caffé

P ey

caffé per ocra tossine

s

frutta secca

prodott da forno

pasticceria/doiciumi
gelati artigianali

gelati confezionati
Vino

vino per ocra tossine
Aceto

Birre

Liquori

bibite cola

altre bibite anaicoliche

succhi di frutta

ol wl ol ol ] ] ol ol el o] = of ool el o]l olo] o]+l jolol ol ool O] - WlWl O] & i

succhi di frutta e bevande per
patulina

materiali 3 contatto con alimenti

iy

aromi, colorant
TOTALI

e Bt

47

Totali ULSS 18

Totali ULSS 19

29

20




Allegato A al Decreto n.

ANALISI PESTICIDE

021

del

2 0 MAR, 2013

frutta fresca

i*

1 1

fragole

frutta surgelata
frutta esotica

Agrumi
Banane

1%

1

patate

legumi freschi

ortaggi surgelati

altri ortaggi freschi

1*

olio di oliva
Riso

4%

Farine

q*

i‘!

Vino

Totali mensili

Totali ULSS 18

Totali ULSS 19

TOTALI SEMESTRALI

NOTE: Pane fresco, paste ail’uovo e ripiene fresche: 3* settimana.

in rosso efo asteriscate * sono riportate le tipologie e le quantita di alimenti da prelevare,
previsto dail Dacreto del Ministero deila Sanita del 23.12.1992.
LEGISLAZIONE RELATIVA Al METOD! DI CAMPIONAMENTO Al FINI
N.P.R. N. 327 DEL 28/03/1980 — D.M. 23/07/2003 - R

confezionati o prodotti fuori dal Veneto, come

DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTE
EG. CE N. 401/2008 DEL 23/02/2008 - REG. CE/UE N. 333/2007 DEL 28/03/2007.



Allegato A al Decreto n.

021

del

2 0 MAR. 2013

2013 ROVIGO

LUGLIO

AGOSTO

SETTEMBR
E

OTTOBRE

NOVEMBR

DICEMBRE

ANALISI CHIMICA

ULSS | ULSS
18 19

ULSS | ULSS
18 19

ULSS | ULSS
18 19

ULSS | ULSS
18 19

E
ULSS T ULSS
18 19

ULSS | uLsS
18 19

Totale:
semestrale:

pane fresco

grissini, crackers, fette

Farina

mais/cereali per micotossing

pasta semola
pasta uovo

pasta ripiena
Riso

prodotti aliment. particolare

Integratori alimentari

Cacao

preparati per brodo zuppe

confetture/conserve vegetali

alimenti in scatola

Surgelati

olio oliva

olio semi

olio di frittura

§ olio per IPA

margarina vegetale
Zucchero

Dolcificanti
Sale

Spezie
Caffé

caffé per ocra tossineg
frutta secca

.
"

prodott da forng
pasticceria /doiciumi

getati artigianali
gelati confezionati

Vine

vinG per ocra tossine

Aceto
Birre

Liquor

bibite cola

altre bibite analicoliche

e § o § i |l ] el

succhi di frutta

o wl o] s wlwl o] el wlolalwlnlol o wlwl ol ol - -oln]wlolololn] ] =] 2ol sl o] -+ -

succhi di frutta e bibite per
patulina

Materiali a contatto con alimenti
aromi, coloranti

Bt It R

Totali mensili

Totali ULSS 18

Totali ULSS 19

14

28




Allegato A al Decreto n. 021 del 20 Mg 2013

ANAL.ISIPESTICIDI :
frutta fresca 1
mele

frutta surgelata
frutta esotica
Agrumi 1=
Banane 1 1
Patate

legumi freschi
Piselli freschi o surgelati 1
ortaggi surgelati
altri ortaggi freschi 1* 1
olio di cliva
Riso
Farine 1
[Vino
Totali mensili 2 2
Totali ULSS 18 2
Totali ULSS 19 2
TOTALI SEMESTRALI

o -
NOTE: Pane fresco, paste all’'uovo @ ripiene fresche: 3°* settimana.
in roSso 8/o asteriscate * sono riportate le tipologie e le quantita di alimenti da prelevars, confezionati o prodotti fuori dal Veneto, come
previsto dal Decreto del Ministero deila Sanita det 23.12.1992.

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTY:

D.P.R. N. 327 DEL 26/03/1980 — D.M. 23/07/2003 ~ REG. CE N. 401/2008 DEL 23/02/2008 — REG. CEJUE N, 333/2007 DEL 28/03/2007.

G G

3 Ty Ty Ty




Allegato A al Decreto n.

021

del

2 0 MAR. 2013

2013 TREVISO

GENNAIO

FEBBRAIO

MARZO

APRILE

MAGGIO

GIUGNO

ANALISI CHIMICA

UL juL jut
88 | 8§ |88
7 8 g

UL
88

7

UL juL
8§ IS8
8 g

UL
S8

UL
88

UL
S8

Ut
S8

UL JuL UL
§8 | S8 |ss
7 8 9

UL UL UL
§§ |88 |88
7 8 9

Totali:
semestrale

pane fresco

-

Grissini, crackers, fette
Farina

s
Lo

oy
b

mais/cereali per micotossine
pasta semola

pasta uovo

pasta ripiena

Riso

prodotti aliment. Particolare

Integratori alimentari

Cacao

preparati per brodo zuppe

confetture/conserve vegetali

alimenti in scatola

Surgelati
olio oliva

olio semi
ofio di frittura

olio per IPA

margarina vegeials

Zucchers
Dolcificant

sale

Spezie

Caffé

caffté per ocratossines

frutta secca

prodotti da formo

pasticceria/dolciumi

ol
it

gelati artigianali

gelati confezionati

vino + fitosanitari

vino per ocratossine

Aceto
Birre

Liquori
bibite cola

altre bibite analcolicha
succhi di frutta

s § o
C)mb)NJkMQ*dNNNC}MDWMG)MGMM“&UOGWWQU‘WO&Q“G

succhi di frutta e bibite per
patulina

materiali a contatto con
alimenti

aromi, colorant

TOTALI
Totali ULSS 7

13

© 13

20

130

30

Totali ULSS 8

13

29

Totali ULSS 9

13

20

71




Allegato A al Decreto n.

02

del

2 0 MAR. 2013

ANAL 1S1 PESTICIDE

frutta fresca

frutta surgelata

frutta esotica

Agrumi

Banane
Patate

1+

legumi freschi

ortaggi surgelati

1

- altrt ortaggi freschi
olio di oliva

1*

4*

Riso

Farine

1+

Vino

ey

i*

Totali mensili
Totali ULSS 7

bl G g >

Totall ULSS 8
Totali ULSS ¢

5

8

TOTALI SEMESTRALI

NOTE: Pane fresco, paste all’uovo e ripiene fresche: 3* settimana.
in rosso e/o asteriscate * sono riportate le tipologie e le quantita di alimenti da prelevare, confezionati o prodotti fuori dal

Veneto, coms previsto dal Dacreto del Ministero deila Sanita del 23/12/1992.

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METOD! DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTY:
D.P.R. N. 327 DEL 28/03/1980 - D.M. 23/07/2003 - REG. CE N. 401/2006 DEL 23/02/2006 - REG. CE/UE N. 333/2007 DEL 28/03/2007.




Allegato A al Decreto n. 02 1 det 2 0 #ap 2013

2013 TREVISO LUGLIO AGOSTO SETTEMBRE [ OTTOBRE NOVEMBRE | DICEMBRE

ANALISI CHIMICA UL PUL JUL FUL TUL JUL JUL FUL fuL JUL JUL TUL JUL UL (UL JUL (0L UL T Totalr

S8 |85 :SS |85 SS (S35 ]SS i8S iSS]sS isS issfss iss iss|ss iss iss

semestral
7 8 9 {7 8 8 17 8 9 {7 8 9 }7 8 9 l7 ig 9 le

pane fresco
grissini, crackers, fette 1
Farina

mais/cereali per micotossine
pasta semola 1
pasta uovo 0
pasta ripiena

Riso

prodotti aliment. particolare
Integratori alimentari
Cacao 1 1 1 2
preparati per brodo zuppe 2 2

confetture/conserve vegetall
alirmenti in scatola
Surgelati

olio cliva 1 1
olio semi 1 1 0 1 1
olio di frittura

olio per IPA 1
margarina vegetale 1 1
Zucchero 1
Dolcificant

sale

Spezie

Caffe

caffé per coratossine
frutta secca

prodott da fomo ‘ { {
pasticcerialdolciumi i

gelati artigianali

gelati confezionati

vino

vino per ocratossine
Aceto

Birre

Liquor

bibite cola

altre bibite analcoiiche
succhi di frutta

succhi di frutta e bibite per : :
patulina ‘ ) : 1 1 ; ; 2
materiali a contatto con : :

alimenti 1 1 3 : 1 2 2 1
aromi, coloranti : ‘ : : : : 1
TOTALI 1 1 3 4 4 9 7 7 14 19 g 14 13 4 9 1 4 8 111
Totali ULSS 7 1 4 7 g 3 : 1 25
Totali ULSS 8 ‘ 1 4 7 ; : :

Totali ULSS 9 '3
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Allegato A al Decreto n. 021 del

ANAL IS PESTICIDE
frutta fresca K
' Mele T
Frutta surgelata 1 R
Frutta esotica : 1* i* RN
“Agrumi = ' IRERE I E [
Banane : 1 1
Patate

Tegumi freschi R e
ortaggi surgelati i 1 1
altri ortaggi freschi 1 R B { i

olio di oliva
Riso
Farine { :
Vino : : : i1 1 101 1t 1 1
Totali mensili 2 0 3 i ; : ;
Totall ULSS 7 2
Totall ULSS 8 ‘0 1 3 2 2 2
Totali ULSS 9 i3 : ] 1 5 : :

TOTALI SEMESTRALI :, ; |
NOTE: Pane fresco, pasts alf uovo e ripiene fresche: 3* settimana.

in rosso /o asteriscate * sono riportate le tipologie 8 le quantita di alimenti da prelevare, confezionati o prodotti fuori dal Veneto, come
previsto dai Decreto del Ministero della Sanita del 23.12.1992,

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METOD! DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTL:
0.8 1. N. 327 DEL 26/03/1980 - D.M. 23/07/2003 ~ REG. CE N. 401/2008 DEL 23/02/2008 ~ REG. CE/UE N. 333/2007 DEL 28/03/2007.
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Allegato A al Decreto n. 021 del 20 wmp 2013

2013 VENEZIA GENNAIO FEBBRAIO MARZO APRILE MAGGIO GIUGNO

ANAL IS CHIMICA VRRUR VR ETE IVRIVRIVERVE RV RVESVREVE IV ETRIVEIVE IVS VR RVEEVE TR VS EVSETE 7

SS |85 |SS | SSISS| S ISS|LSySS LS ss|ssfssits|ss|ss)ssiss|ss{sslss|ss| ss S§ | semes
W23 1110813 st10)siwBilolsiitafolziaiafbol 2133l ae
12 14 12 12

pane fresco 111 1§2 1 111 8
Grissini, crackers, fette 1 1

Farina 0 111

1 3
mais/cereali per micotossine

pasta semola 11 1 1 2
pasta uovo 1 1 1
pasta ripiena 1 1

Riso
prodotti aliment. particolare 21211
Integratori alimentar
Cacao

preparati per brodo zuppe
confetture/conserve vegetali

] (] i} b

e
i
-y
e
-
Y
o
s
[

k] S} P

4
alimenti in scatola : 1
Surgelati
olio oliva 112
olio semi 113701
olio di frittura 1 1
olio per PA 5
margarina vegsials 111
Zucchero
Diolcificanti

sala

Spezie

caffe

caffé per ocratossing
frutta secca 102 01
prodotti da forng
pasticceria/dolciumi
gelati artigianali
gelati confezionati
vino 21211
ving per ocratossine
aceto

birre

liquori

bibite cola

altre bibite analcoliche
succhi di frutta

succhi di frutta e bibite per
patulina

materiali a contatio con
alimenti 4
aromi, coloranti {
TOTALI 4 5 2 2¥810:10: 4 2§88 7 : 2 1 D (100 3 1 7 1109 ¢ 2 119
Totall ULSS 10 1 e '
Totali ULSS 12 5 10 7 - 8 10 ' 11 51
Totali ULSS 13 2 : 4 ’ -

Totali ULSS 14 2 '
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Allegato A al Decreto n. 021 del 20 map 2013

ANALISH PESTICIDE =
frutta fresca 1 1 1 1 1* 1 1+ 7
fragole

bio 1

frutta surgelata 111 2
frutta esotica 2
agrumi 11 1 1 3
banane 1
patate 1
legumi freschi 5
ortaggi surgelati 111 3
altri ortaggi freschi 212 1 1) 9
Rucola () 1
olio di oliva 1 1* 3
3

1

7
45

19

ShERth

2 1

1*
riso 11 1
farine
vino
[Totali mensill
“Totall ULSS 10
Totali ULSS 12 4 P30
Totali ULSS 13 o1 [
Totali ULSS 14 0
TOTALI SEMESTRALI i
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NOTE: Panae fresco, paste al’'uovo 8 ripiens fresche: 3* settimana.

In rosso efo asteriscate * sono riportats le tipologie e le quantita di alimenti da prelevare, confezionati o prodotti fuori dal Vensto, come
previsto dal Decreto del Ministero della Sanita del 23/12/1992.

LEGISLAZIONE RELATIVA Al METODI DI CAMPIONAMENTO Al FINI DEL CONTROLLO UFFICIALE ALIMENTE
0.P.R. N, 327 DEL 768/03/1980 - D.M. 23/07/2003 ~- REG. CEN. 404/2008 DEL 23/02/2008 — REG. CE/UE N. 333/2007 DEL 28/03/2007.
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pane fresco
grissini, crackers, fette

112

1

111

farina
mais/cereali per

micotossing

pasta semola

pasta uovo

pasta ripiena
Riso

prodotti aliment. particolare

Integratori alimentari

cacao

preparati per brodo zuppe
confetture/conserve

vggetaii

alimenti in scatola
surgelati

olio oliva
olic semi

oli di frittura

olic per IPA

margarina vegetale
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zucchero

dolcificanti

sale
spezie

(i)
V]

caffe
caffé per ccratossine

frutta secca

prodotti da formo
pasticceria /dolciumi

gelati artigianaii

gelati confezionati

wino

vino per ocratossing

aceto

birre

liquori