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Oggetto: Audit FVO: DG [SANCG}JEG:L'E-EBSE — carni separate meccanicamente e aygicrnamento
atti stabllimenti ricondsciutl di tutte le sezioni

TELEFAX
Al Signori Responsabili dei Servizi veterinari
dell'Az. U.L.5.5. del Vaneto

E p.c. CREV
LEGNARD (PD)

LORO SEDI

Come it volte segnalate dallo scrivente ufficio e da specifiche note Ministeriali,
sl chiede alle S5.LL. ¢i porre particolare attenzione, in occasione dai controlli ufficiali presso gll
=tahilimenti riconoscjuti, sull'effettiva corrispondenza @ coerenze tra quando presentz in
SINTESI stabilimenti} l'atte di riconosciments, le schede dati produttivi di SIVE, l'effettiva
attivita svolta & il fonseguente pussasso dei requisiti Igienico-sanitari e nastionali dello
stahilimento stesso.

In particalare nel corso della missione DGSANCO 2012-6359 relativa alle carni saparata
meccanicamente svolta dal FVO (Food Veterynari Offica) sono emerse taluna criticitd per le
quali sono state fo late raccomandazioni all'Autorita Competente,

11 Ministero della Salute ha predisposto, in risposta a tali raccomandazioni, il piano
d'aziane cha si allega alla prasente.

L'articola 31 |del regolamento 882/2004 prevede: "Le autorita competanti tengono
elenchi aggiornati defli stabllimentl riconosciuti, @ |l rendono accessibill agll altri Stati membri e
al pubblico ..." per I'ltalia il suddetto elenco & pubblicato sul sito del Ministero della Salute alla
pagina Hpe 1te. ale/ Lemi ; [ ad & aagglornalo
quotidianamente.

Tale banea ddti & allmentata a livello reglonala sulla base della comunicazioni pervenute
dalle Az. ulss a seguito dell'esito del controlli ufficiall In quanto "L'autoritd competente
Hesarnina il Feanoscjmento deqli stablliment! In occasione del controlli ufficiall ...,."(art. 31 Reg,
3832/2004 comma I lettera e) o a saguito di comunicazioni del’'OSA che deve assicurare che
FAUtoritd competents stessa disponga di Infermazioni agglornate sugli stabilimenti in modo da
permettere la programmazione e lo svolgimento de | controlll ufficiali sulla base dellanalisi del
rischio.

Alla luce di quanto sopra esposto sl ribadisce che gli atti autorizzativi devono essere '
aggiornalj | sme minimo i dati pravisti dal SANCO/2179/2005 REVISION 5
- Technical specifications in relation to the master Jist of lists and the lists of eu approved food
astablishiments - sulcui si basa l'elenco pubhblicato dall'Ttalia ma anche dagli altri Stati membri
dell'Unione | Europea ' (Sito dell'U.E.:
hitp. //ec.eurann.euffood/food/biosafety/establishments/list_en.him) e di cui sl allaga copia.
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A tal proposito i precisa che gli aggiornamenti sul sistema SINTEST verranno apportati
"d'ufficio” solo ed egclusivamente dopo valutazione della documentazione segli att dello
scrivente dalla quale s| deduce una discrepanza tra i vecchi deereti e la normativa vigante.

Gli aggiornamenti ex nova cl sezione, attivita, prodotto, specie o di ragione sociale
devranno pervenire allo scrivente con la procedura prevista dalla Delibara 3710/2007 e SUCC,
mod. ed integr. E dalld nota regionall.

In particolare glli allegati WV e V di tale documento SANCO sono ralativi allo schema delle
Informazioni che, per clascun stabilimento, devono comparire nelle liste ufficiali pubblicate da

ogni singolo Passa & essere riportat ! Vo
contenere ; 5 e, ove previsto, prodotto e specle per avere
carrisps

Si coglie, In fine,

‘occasione per Informare le SS.LL. che é stata adottata dalla Regione del
Veneto con Delibera

2732 del 24/12/2012 Vintesa tra il Governo, le Regionl e le Province
autonome di Trento € Bolzano “Linee guida sui criterl per Iindividuazione della non conformita
megli stabllimenti del kattore carne @ latte e verifica della completazza ed efficacla delle azioni
correttive adottate dall’operatore del sattore alimentare”.(Rep. Atti n. 117/CSR del 25 luglie
2012) e pubblicata sul BUR 5 del 15/01/2013 pg 174,

Alla presente si allegano le nole del Ministara della Salute:

. 391-F del B7/01/2013: FVO sudit inn italy from 03 to 11 September 2012 In order
- to evaluath the control system in place governing the production of machanically
separated [neat. Reference number DG (SANCO)/2012-6355.
» 390- P dkl 07/01/2013: elenchi ufficiali degli gtabilimenti riconosciuti per la
~ produziong di alimenti di origine animale - criticita sull"argamento.
«  3077-P dél 30/01/2013: Carni separate meccanicamente - Piano dl azlone in
risposta alle raccomandazioni FYO missione DGESANCO 2012-6359,

Distinti salutl,

IL DIRIGENTE REGIONALE
.Gio ) Castir

"
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Assessorato Agricoltura

Provincia A. di Bolzano
Allegato 1

OGGETTO: Carni separate meccanicamente - Piano di azione in risposta alle
raccomandazioni FVO missione DGSANCO 2012-6359.

Nel corso della missione DGSANCO 2072-6359 sulle carni separate meccanicamente svolta
dell"Ufficio Veterinario Alimentare (Food Veterinary Office — FVOQ) della Commissione europea sono
emerse talune criticita per le quali sono state formulate le seguenti raccomandazioni rivolte alle Autoritd
competenti italiane:

1. L'autoritd competente deve garantire che ['elenco degli stabilimenti riconosciuti nel settore

delle carni separate meccanicamente sia tenuto aggiornato, ai sensi dell articolo 31, paragrafo ),

del regolamento (CE) n. 832/2004.

2. L aulorita competente Jeve garantire, munendost di prove documentate, che tutti gli operatori

del settore alimentare rispettino le disposizioni dell ‘articolo 4 del regolamento (CE) n. 833/2004

im materia di riconoscimerto degli stabilimenti.

3. L'autorita competente deve garantire una maggiore efficacia dei controlli ufficiali. per

identificare e segnalare rutte le carenze riscontrate nelle sedi degli operatori del settore

alimentare. ai sensi dell 'articolo 4, paragrafo 2, lettera a) del regolamento (CE) n. 882/2004.

4. Per soddisfare i requisii dell’UE, | 'autorita competente deve garantire che le carenze rilevate

dal gruppo d'ispezione negli stabilimenti visitati vengano corrette ¢ non si presentino in altri

stabilimenti riconosciuti (crticolo 54 del regolamento (CE) n. 882/2004).

3. L'autorita competente deve garantire che duramte ['attuazione dei programmi  di

campionamento effettuati in proprio dagli OSA, i protocolli di campionamento e i metodi di prova

wilizzati siano conformi a quelli del regolamento (CE) n. 2073/2005.

6. L'autorita competente deve garantire che la presenza, nei prodotti a base di carne, di

ngredienti come grasso di maiale e pelle di pollo sia indicata correttamente sull ‘etichetta ai sensi

della dirertiva 2000/13/CE

A garanzia della nsoluzione delle suddette criticita ¢ stato inviato all’FVO i} piano di azione, che
st allega in copia, corredato da un calendario di attuazione.

In riferimento al suddetto ptano di azione si chiede a codeste Regioni di predisporre procedure
{es. check list. ece.) o, se del caso. revisionare le procedure gia esistenti. per rafforzare i controlli ufficiali
sul seguenti aspetti:
verifica dell’aggiormamento degli clenchi ufficiali degli stabilimenti riconosciuti ai sensi del
reg. (CE) 853/2004:
verifica dell’aggiornariento dei deereti di riconoscimento degli stabilimenti inscriti nella
sezione V. della master list comunitaria doc. SANCO/2179/2005 rev. 5. con particolare



riferimento all’aggiorramento del riconoscimento per I'attivita di produzione di cami separate
meccanicamente;

verifica della corretta esecuzione dei protocolli di campionamento (rispetto delle unita
campionarie, frequenz: e metodi di prova ) previsti dal reg (CE) 2073/2005;

verifica presso gli stabilimenti di produzione della corrispondenza degli ingredienti utilizzati
nella produzione degli alimenti con gli ingredienti indicati in ectichetta. A tal riguardo si
chiede, in particolare, di verificare nei prodotti a base di carne che il tenore di grasso ¢ di
tessuto connettivo siano indicati in etichetta secondo quanto previsto dall” Allegato 1 punto 1
del DLvo 109-92 D.Lgs. 27-1-1992 n. 109 “Aftuazione della direttiva 89/395/CEE e della
divettiva 89/396/CEE oncernenti ['eticheliatura, la presentazione e la pubblicita dei prodotti
alimentari”.

In riferimento, inoltre, alle raccomandazioni n. 3 e 4 si chiede alle Regioni in indirizzo di
provvedere al recepimento delle linee guida “sui criteri per U'individuazione delle non conformita negli
stabilimenti del settore carne e latte ¢ verifica della completezza ed efficacia delle azioni correttive
adottate dall’operatore del settore alimentare” approvate in CSR il 25 luglio 2012 (vedi nota 934 del 11
gennaio 2013) .

Si chiede di voler dare atfuazione al piano di azione sopra esposto entro il mese di giugno p.v.
provvedendo al contempo a fornice allo scrivente ufficio una rendicontazione delle procedure adottate.

Referente: MIF Marcone
monarconelsaniiail
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For the kind attention Dr Sabine Juelicher
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Oggetto: FVO audit in Ialy fom from 03 to i1 ¢
September 2012 in order to evaluate the control system in ;

place governing the production of mechanically separated :

meat. Reference number: DIG(SANCO)/2012-6359 ;

i

E]

In riferimento all’ Audit condotto in Italia nel periodo 3-11 settembre 2012 di cui all’oggetto, si
invia il piano di azione predisposto in nisposta alle raccomandazioni contenute nel progetto di
report DG(SANCO) 2012-6359 . , ]

Contestualmente, si trasmettono le informazioni sulle azioni gid intraprese e e 53563‘?3256%5

della Regione Lazio. ;
EH
IL DIRETTORE ERALE
(Dr. Silvio B 0)
§ , i
i
e el e,
MF Martohe - 06,5994 6287
e-mnilm marcone@saniia it ¥
i
' 1
!
Viz Glorgin ?%E?}szsza, 5~ 00144 Homa — Fav, 06 5994 4887 ;
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Respotise of the Competent Authorities of Teily 1o the recommendations of Report rof. DGSANCO)2012-6380. MR of an nedit carried ont
from 03 1o 11 Septesaber 2012 in order tn eviluate the control systen in place governing the production of mechanionlly separated ment

[} B ¢
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* Recomriendation)
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| The Competent Authority shouid cosure that the 1t of apptoved
catablishntents in the scotor of mechinienlly separated ment in
keptup o date, as requited by Astielh 31D of Repulation (O
Mo 882/2004,

Al fine di garanties che elence degli stabllimenti riconosciut] del
sisterna SINTEST venga mantenuto costantements aggiomats:

1y VACC ha inviste una nota uffisiale di richiamo alle Asgociszioni df
categotis gulle principal non conformit svidenziate nonche fe
"Specifichs tecniche retative ol slencs principale od apli elenchi deghi
stabithmenti riconosciud per la produzione di allmenti & origine .
animale al fine & fornies une strmends & Afesmento of find delles

=tta notificn delle antivith oggens 4 deonoseiments.
Vedi alfegati email

2 L'ACC invierd yns not uificials alls Reglont entrs 1 41 panmaio
2013, com i vickiests di predisporre procodura regionall, 0 se dal case 4
sevizione delie procedure gid ssistenti, per il controlln uificiale sugli
aspatti oggette di mccomnadazions da predisporre eniro glugne 2013,
(g5, cheek list por Is supervisione ¢ verifica det corre Bggiormamenis
o BINTES, checl list par i correttn camplonarments ¢ uso del metodo
previsto a sensi del Reg. CE 2072, cheek Hst per In verifice della
sorrispondensa tra etichettatirg delle C8M gl ingredionti wilizzmi,

3) L*ACC verificherh nel sotmo deghi audit programmati per i 2013 13
aspottl;

[N

1) LACC invierh una fiota alle Regioni entro i 31 gennaio 2013

The Compotent Authority shauld enlre, and have available

Besite of tnnt odlt; 08 November 1012
P

P

PR, R P P T,

e JPREE L s e




AMNEX

Response of the Competent Authoritics of fisgy
from 03 15 11 September 2012 in arder to ovaln

to the recommendations of Report ref. DGSANCOY2012-6359-MR of an audit cnrried nut
atc the control system in place goverting the production of mechanieally separated mest

he Cofmpetént Abthority

e T s Ny e S
.. .~Refommendatién s Action Praposed |

i’

documented evidenee, that al!
with the provisions of Article 4
separding app

3 E7% 4% 1
vl of establishmonts

all foold business operators comply
of Regulation (EC) Mo 553/2004

pet richiamare In necessitd di aggiomare | decret] dj
riconoscinrento degli stabiliment inserini nells sexions V.

2} ACC ingerind nsl programms g
d&lyﬁlgs rnametito del O ditnenti animing
riconostimento, per il settote delle cami separate
tagetaticamenis,

audit per Vanne 2013 la verifica
i ativi i

i

The Competent Authority should snshee that effectvences of

13 L' ACC imvierd una nows ulficiale con ' quale chiedora alle Regioni

offichal sonrolz iz |

i
PRtris e

di recepire ed attaarc le lines prids “sui critess per Pindividuszions

identify and o roport ali

deficioncios In the fsad b 25 0
by Astigle 402301 of Regulation (B0

el pon conformit neghi stabifimentt dol sottore casne ¢ lotte ¢
vertfica delia completerza od effivacin delie aziowni corretilve odptiate
dail’opgraore del settore alimentare” approvate In CSE i 25 fupliv
2012 Tale linee guids ha Pobiettive di dare indleaziont uriformi al
tertitorio pey Pindividuazione defle non eonformits & lors gestione
{azioni correitive, proscriziond, & sanziopi). In particolare le non
sonformith evidenzinte nel corso della missione sulle C8M dagli ispatior
EVO sono press in considerazione nof diverst capitoli delle zuddette
linee puida.

HRIACE, 82 fegu

24372004,

2) L’Emilin Romagns ontro 11 31 pennaio 2013 intende sviluppare o
livello regionnle un prrenrso di miglioramento per bz conduzione d;
abtivitd 3 Bupcrvisions 1 livelle di Aziende sanitaric foosli per sgsicurare

- Bate of Innt edlit 06 Movember 2037

oo PEgel




ANNEX

Raesponse of the Competent Authorities of ltff«siy to the reenmmendations of Report vefl. DGSANCOWIHI2-6159- R of an sudit carried sut
From 03 to 11 September 2012 in order fo evhiuate the eontrol system in place governing the production of mechanically scparsted mest

s R AR

PR Y S S

che { controlli ufficiall rappiungans 1 grade di appropriaterza ¢ cffoscis
ai sensi det art, § punto 3 del Reg, 8R2/2004.

fr: order to comply with EU requirerhonts, the Competent

ingrodiens in mear products such ssipork far and chicken skin are
correctly fnbelled ag requinsd by Dipsctive 200071 3/EC,

4 13 Le NC riseontrate negli stabilirment] visitatd In corso di aud FVO
Autherity should ensure that deficlencies found by the andit team [sono state ogetto i appasite presoriziont da parte deile AC a lvello
it the extablis ¢ visited are conoted and are not present in | locale ¢ Ja loro dvoluzions nel tompl provist & dosumentata:
ather approved establishmenis (Astidle 34 of Regulation (EC) Ma Vedi Allegati emal
BR2/20043,

2} Vedi risposts rsccomundszionc 3
5 The Comprtent Authority should enbwre that when food business | Ved: peomosta di azione alla mecomandazions n 1 punis 2 e 3.
operatory’ own sampling programemes are implemented, the
ipiing protocols and test methodsiused are is complisnee with
thote of Regulation (EC Wa 2073/2005.
& The Compatert Authority shoul that the presence of 1) L ACC {FTspentorate Centrale delis Qualitd 2 Roprossine Frodi —

ICORE- del Ministero delle Politiche Apticole Alimentari ¢ Foreatali )
competente, trs altro, in materia &5 etichettatura svolgerd nel 2012
controlli ufficiali al dettaglio su preparazioni » base di carne frosea di
suino ¢ pollo thamburger, salsiooe frosche 816} per verificarnes 1a
corrispondenza 1 quanto indicato sui dispesitivi di stichettsturs anche 2l
fine di accertare i) timite df prosso o di iossuto connettive.

23 vedi proposta di azione alla raccomandazionc n § panto 2 4

Dnte o iant o0 08 Novewher 2012

Page: 3
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DIFARTIMENTO PER LA SANITA’ PUBE{LICA VETERINARIA,
DELLA SICURRZZA ALYMEN EGLI ORGANI COLLEGIALL

PER 1.A TUTEEA BELLASALUTE - ==~
DIREZIONE GENERALE PER EI{I\ m;ﬁﬂ HEORAATAREGIONALE Associazioni di categoria
ALIMENT! ELA ML WETERINAR
L rAco T i Lt
t'tale Ggmgléj?}bdﬂgj YO 00744 Roma
j  Daa €, p.C
Allegati: 2 ? | 9 BGEN. 2013 Assessorati Sanitd

! "33_{ Regioni e Provincia A. di Trento
s - ,Z' Assessotato Agricoltura

i £.3 agns }f P¥aica / Fascicolo Provincia A. di Bolzano

OGGETTO: clenchi uffikiali degli stabilimenti riconosciuti per la produzione di alimenti di
origine animale — criticita sull’aggiornamento.

Nel corso delle missioni DGSANCO svolte dell’Ufficio Veterinario Alimentare (Food Veterinary
Office — FVO) della Commissione europea a partire dall’entrate in applicazione del ¢.d. Pacchetto Igiene
ed in particolare, nel corso delic missioni DGSANCO 2010-8502 carne, latte e prodotti derivati,
DG(SANCO)/2010-8453 carne di pollame e prodofti derivaty, DG(SANCQ) 2012-6333 carni equine
fresche. DGSANCO 2012-6359 carni separate meccanicamente, Sono emerse costantemenie criticita in
merito all’aggiornamento dell’elenco ufficiale degli stabilimenti italiani riconosciuti ai sensi del reg. (CE)
853/2004.

Tali criticita sono emerse anche nel corso di audit di settore (carne, latte. uova), svolte da questo
Ministero per verificare la corretta applicazione della normativa comunitaria in materia di sicurezza
alimentare. :

Nello specifico si forniscono alcuni esempi delle non conformita che sono state oggetto di
osservazioni da parte degli ispetteri FVO ed auditor del ministero nel corso delle suddette missioni:

“uno stabilimento riconosciuto solo come centro di raccolia latte, che svolge anche attivita di
pastorizzazione del latte crudo; uno stabilimento le cui anivita incluse nel riconoscimento sono anche la
preparazione di carne ma chef svolge umicamente macellazione e sezionamento; macelli con il
riconoscimento per la produzioae di «carni rosse ¢ «carni fresche» senza l'indicazione delle specie
precise di animali; stabilimenti privi di riconoscimento per la produzione di carni macinate, in cui é
presente lattrezzatura per la produzione delle stesse; uno stabilimento, riconosciuto come macello e
laboratorio di sezionamento, che produce anche carni separate meccanicamenie; stabilimenti
riconosciuti solo per la produziote di ovoprodotti ma che commercializzano anche vova liquide ",

A tal riguardo si vuole evidenziare la responsabilith degli Operatori del settore alimentare nel
contribuire al mantenimento del]'g aggiomamento della suddetta banca dati nazionale. Ogni operatore che
conduca una qualsiasi attivita m campo alimentare, infatti, deve notificare all’autoritd competente
ciascuna unita sotto il proprio controllo nella quale gli alimenti sono prodott, trasformati o distribuiti. Gli
Operatori, inoltre, devono assicyrare che la stessa autorita disponga sempre di informazioni aggiomate
sugli stabilimenti in modo da permettere a questa di programmare ¢ svolgere i controlli ufficiali sulla base
dell’analisi del rischio.

Il Ministero della Salute ha il compito di detenere e pubblicare le liste degli stabilimenti italiani
autorizzati alla produzione e corrmercializzazione di alimenti di origine animale sul tetritorio dell'Unione
europea. Tali liste sono create per mezzo di una banca dati nazionale corredata di opportune funzioni

1



software, che consentono I'inserimento dati ed i} mantenimento dell’anagrafe degli stabilimenti italiand
Hiconosciuti ai sensi dell’art. 4 del reg. (CE) 853/2004 per la produzione di alimenti di origine animale ¢
degli stabilimenti dconosciuti o -egistrati ai sensi del reg. (CE) 1069/2009 per la lavorazione ¢ la
manipolazione dei sottoprodotti di brigine animale.

Tale banca dati costituisce il sistema Sintesi Stabilimenti (Sistema Integrato per gli Scambi ¢ le
mportazioni) che rappresenta uno dei segmenti del Sistema Veterinario Nazionale Integrato. Il suddetto
sistema consente, 1’aggic}mamf:nm§ quotidiano degli elenchi ufficiali degli stabilimenti italiani riconosciuti
ai sensi del reg. (CE) 853/2004, degli stabilimenti viconosciuti o registrati al sensi del reg. (CE)
1069/2009 ¢ degli stabilimenti autorizzati all’esportazione di alimenti di origine animale verso Pacsi terzi.

Talc banca dati & alimentata a livello regionale sulla base delle comunicazioni pervenute dalle
AA.SS.LL. a seguito dellesito favorevole dei controlli ufficiali.

A proposito di quanto soora esposto si trasmette (allegato 1), il documento della DGSANCO
concernete "Specifiche tecniche relative all'elenco principale ed agli elenchi degli stabilimenti
riconosciuti per la produzione di alimenti di origine animale” al fine di fornire un quadro esaustivo
delle categorie degli stabiliment, delle attivith associate ad essi, degli alimenti prodotti nonché delle
specie animali da cui derivano pet i quali devono essere fornite informazioni.

Particolare attenzione deve cssere posta agli allegati IV ¢ V del suddetto documento, di cui si
fornisce un fac- simile (allegato 1), relativo allo schema delle informagzioni che per ciascun stabilimento
deve comparire nelle liste ufficia’i a disposizione della Commissione curopea, di tutti gli Stati membri ¢
altre tipologie di utenti (Paesi terzi, cittadini, operatori commerciali).

Si invitano, infine, gli Operatori a consultare direttamente gli elenchi ufficiali sul sito web del
Ministero salute - hntp/Avww.salute. gov.it/ - Home > Temi > Alimenti > Sicurezzq alimentare > Elenchi
stabilimenti - per verificare, sula hase delle indicazioni contenute nelle specifiche tecniche inviate, lo
stato di aggiomamento relativo al proprio stabilimento. d '

i richiama inoltre %"a@g%z&snc sull’att. 6, comma 2 del D.lgs 193/07, i quale prescrive che
:"&ffafg; che il fatto costituisca reato, chiungue, nei limifi di ﬁ?;}ﬁ;iﬁ}ﬁiié del ?ég{}f&?}?éﬁg (CE) n
Sr?;?;?si}{}é? effetiua attivitd in stebilimenti ...omissis... che, pur essendo condotte j;;*gsgg 1 i}?zgiéizfé
r{sﬁfef}&s{ut@ non siano stat? comunicafe all'Autorita  competente  per l'aggiornamento  del
riconoscimento, ¢’ punito, con la sanzione amministrativa pecuniaria da euro 5.000 a evro 30. 000"

\
IL DIRETTORE
(dott Silvio B

H)

Referente: MF Marcone
mLmErcone@sanitait

jov]
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TECHNICAL SPECTFICATIONS IN RELATION TO THE MASTER LIST OF
LISTS AND THE LISTS OF APPROVED FOOD ESTABLISHMENTS

In accordance with Regnlation (EC) No 852/2004 of the European Parliament and of the
Council of 29 April 2004 on the hygiene of foodstuffs, establishments preparing foodstuffs
must be registered in each Member State. Furthermore, establishments handling products of
animal origin for which hygiene conditions are laid down in Regulation (EC) No 853/2004
of the European Parliament and of the Council of 29 April 2004 laying down specific rules
for food of animal origih, must be approved by the competent authority of each Member
State. According to Regulation (EC) No 882/2004 of the European Parliament and of the
Council of 29 April 2004 on official controls performed to ensure the verification of
compliance with feed and food law, animal health and animal welfare rules, Member States
must make up-to-date léts of such establishments available to other Member States and to

the public.

On several occasions, the Commission indicated its intention to examine how to improve
the availability of these rational lists of approved food establishments.

As a first step, the Commission created a new web page with the objective of providing an
easy and central access to the different lists of approved food establishments in Member

States and certain other countries.

As a second step, it indizated its intention to come forward with technical specifications to
harmaonise and codify the presentation of such lists, It should be noted that presentation of
such lists should take full account of data protection legislation.

The objective of this working paper is to set down the above mentioned speeifications.

Annex | to this document sets down the food establishment sections in the sequence of the
sections in Annex [11 to Regulation (EC) No 853/2004.

Arnmex 11 lists the categories of establishments in cach section.
Annex 11 lists activities performed in the main food scctors.
Annex TV provides a mcdel layout for the listing of establishments.

Annex V scts down codes and legends to be used when completing a list of establishments.

il



ANNEXT

FORMAT OF THE MASTER LIST'

‘EU APPROVED FOOD ESTABLISHMENTS

Establishments handling. preparing or producing products of animal origin for which
requirements are laid down in Regulation (EC) No 853/2004, must be approved by the
competent authority in accordance with Article 3 of Regulation (EC) No 854/2004.

For easc of reference, the: lists of approved food establishments are published in the order
of Annex 111 to Regulation (EC) No 853/2004. A Section 0 has been added to cover
establishments with genbral activity and which cannot be placed under one of the other
specific Sections mentiohed below.

SECTION 0 Ghneral activity establishment

SECTION I Meat of domestic ungulates

SECTION T Meat from poultry and lagomorphs

SECTION M1 Meat of farmed game

SECTIONIV Wild game meat

SECTION YV Minced meat, meat preparations and mechanically separated meat
SECTION VI Meat products

SECTION VII Live bivalve molluscs

SECTION VIIT Fishery products

SECTION IX Raw milk and dairy products
SECTIONX Hgps and egg products
SECTIONXI Frogs' legs and snails

SECTION XI1I Renderced animal fats and greaves
SECTION X131 Tjrsated stormachs, bladders and intestines
SECTION XTIV Cielating

SECTION XV Collagen’

Note for the webmester:

The numbered section below shall be used as a code in all language versions, However, the title of cach
seetion may be expressed infat least one official language of the Community.

3



ANNEX IT
CAT}?E‘,GORIES OF FOOD ESTABLISHMENTS

SECTION G General activity establishments
| ¥ Cold store (Independent, stand-alone)
' » Re-wrapping establishment (Independent, stand-alone)
»  Wholesale market
SECTION I Meat of domestic ungulates
»  Slaughterhouse
t ¥ Cutting plant
SECTIONTI M{?eai from poultry and lagomorphs
¥ Slaughterhonse
© ¥ Cutting plant
SECTION I Meat of farmed game
# Slaughterhouse
© ¥ Cutting plant
SECTION TV Wild game meat
# Game-handling establishment
©# Catting plant

SECTIONV WMinced meat, meat preparations and mechanically separated
meat

- Minced meat establishment
# Meat preparation establishment
¥ Mechanically separated meat establishment
SECTION VI Meat products (products (o he specified in the 'Remark’ column)
» Processing plant
SECTION VTI Live bivalve molluscs

¥ Dispaich centre

¥ Puarification centre

4



SECTION Vil

SECTION IX

SECTIONX

e

SECTION XI

SECTION XII

SECTION XTI

SECTION X1V

SECTION XV

Fiféhery products
% Factory vessel

Freezing vessel

v

Fresh fishery products plant

7

"% Processing plant
» Wholesale market
¥ Auction hall
Raw milk and dairy products
> Collection centre
¥ Processing plant
Eég{’s and egg products
i ¥ Packing centre
- # Liguid cgg plant
i ® Processing plant
Frogs' legs and snails
~» Processing plant
ﬁeaéered animal fafs and greaves
o ¥ Collection centre
© ¥ Processing plant
Treated stomachs, bladders and infestines
. ® Processing plant
Ciclatine
 » Processing plant
Clollagen

¥ Processing plant

L)



ANNEX IIT

ACT]EVITiES IN THE MAIN FOOD SECTORS

MAIN SECTORS

ACTIVITY CODES

MEAT CC, CP. C8, GHE. MM, MP, MSM, PP,
RW, SH

MILK CC, CS, PP, RW

EGGS CC. CS, EPC, LEP, PP, RW

FISHERY PRODUCTSLBM

AH, CS, DC, FFPH, FV, PC, MSM, PP,
RW, WM, ZV




, ANNEX TV
LAYOUT FDOR INDIVIDUAL LISTS OF APPROVED ESTABLISHMENTS

SECTION xxx
[ Title]

Assooiated e sl
5 \f‘;ﬁigléﬁ Specics™ O

aclivith

Mame Thwn/Region

oned i Anney 1

y. Categories of food

nnex V for oach species

3 defined 1

(23 Where approprinie. use oot

Wihere agpropriste, use sodes defined inlAnnex V




ANNEXV

CODES AND LEGENDS
-
CATEGORY/ACTIVITY SPECIES REMARKS
AH = auction hall A = poultry bl = blood products

CC = collection centre
CP = cutting plant

CS = cold store
DC = dispatch centre
EPC = packing centre

FEPP =
plant

Fresh fishery products

FV = factory vessel

GHE = handling

establishment

LEP = Liguid egg plart
MM = minced meat establishment

MP = | preparation

establishment

meat

M&M = mechanically separated
meat establishment

PC = purification cenire

PP = processing ;ﬂ.aﬂt

RW = re-wrapping eswablishment
SH = slaughterhouse

WM = wholesale market

7V = freczer vessel

B = bovine
C = caprine

I = lagomorphs
O = ovine
P = porcine

3 = solipeds

fa = farmed
mammals  other
domestic ungulaies

R = ratite

wA = wild birds

wlL = wild lagomorphs

wl = wild ungulates

wG = wild land mammal
other than wild ungulate
and wild lagomorphs

tand
than

5
bl

mp = meat products

pap = meat extracts and
any powdered products
derived from meat

st = treated stomachs.
hladders and intestines

fI = frogs’ legs

an = =snails




Allegato I1

ANNEX IV

Sehema par glhi elenchi individuali deghi stabilimenti riconosciuti

SECTION xXX
M. Nome Categoria(l) Attivita associate(1) Bpeeie(2) Note {3)
riconoscimento Regime

1) Utilizzare 1 codici di cui alPallegato Viper ogni categoria / attivitd...
{2y Dove necessario, usare i codic definiti nell'allegato V per ciascuna specic
(3) Dove nccessario, usare i codici di cui all'allegato V

ANNEX V

Codici ¢ Lepende Specie Note

Categoria/Ativita
AH = Mercato allingrosso
o0 = Centro di racgolta A = pollame mp = Prodotti a base di carne
CP ~ Laboratorio di sezionamento B = bovini pap = Estratti e farine di camnc
8 = Deposito frigorifero £ = caprini ot = Stomaci, vesciche ed intestini
0C = Centro di spedizione molluschi L = lagomorfi atiat

o= fl = cosce di rana

EPC = Centro di imballaggio uova

£FPP = Stabilimento di prodott d an = Lumache

: pesca freschi

Fy =~ Mave oftieing

GHE=C lavorazione selvagging fG = mammiferi diversi dagli
LEP = Impianta di produzione uova Hauide mngulati domestici

MM = laboratorio di produzione carni macinate R = ratidi

MP = laboratorio di produzione di preparazione di | WA < uceelli selvatict

carmi wl, = lagomorfi selvatici

MEM = Impianto di produzione di carni separate | wU = ungulati selyatici
meccanicamente ~ w( = Mammiferi selvatici divers:

PC = Centro di depurazione molluseri dagli  ungulati selvaticl e
PP = Sabilimento di frasformazionc tagomorfl selvatici

RW = Centro di riconfezionamento .
§H =~ Macello

W — Meroato all'ingrosso

ZV = Nave deposito frigorifero
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