D.M. 16 dicembre 1993.

Individuazione delle sostanze alimentari deteriorabili alle quali s applicail re-
gimedi controlli microbiologici ufficiali.

(pubbl. inGazz. Uff. n. 303 del 28 dicembre 1993).
IL MINISTRO DELLA SANITA

Visto il decreto legislativo 3 marzo 1993, n. 1B83%ante I'attuazione della diretti-
va 89/397/CEE relativa al controllo ufficiale deodotti alimentari ed, in particolare,
I'art. 4, comma 1, che prevede I'emanazione di poaito decreto per l'indicazione
dei prodotti alimentari deteriorabili ai quali ggica il regime di controlli microbio-
logici ufficiali specificato nello stesso articolo;

Visto l'articolo 223, commi 1 e 3, delle norme diuazione, di coordinamento e
transitorie del codice di procedura penale appmean il decreto legislativo 28 lu-
glio 1989, n. 271;

Vista 'ordinanza ministeriale 11 ottobre 1978, cemente i limiti massimi di ca-
riche microbiche nelle sostanze alimentari e nadfeande, pubblicata nelidazzetta
Ufficiale n. 351 del 18 dicembre 1978;

Considerato che, per quanto riguarda gli alimeati nonfezionati possono rite-
nersi, fra gli altri, deteriorabili i prodotti aliemtari, non sottoposti a processi di stabi-
lizzazione, costituiti in parte o in tutto da la¢telerivati del latte, da prodotti di uovo,
carni, pesce, molluschi e crostacei edibili, nongaérodotti ortofrutticoli freschi re-
frigerati e non;

Considerato che la deteriorabilita di altri prodatimentari sfusi diversi da quelli
citati, non sottoposti a processi di stabilizzaeiahipende, in particolare, dalla con-
centrazione idrogenionica (pH) e dall’attivita cetiqua (a W), proprieta che possono
essere determinate con rapidita mediante idonemstrtazione;

Ritenuto di provvedere all’emanazione delle disposii necessarie per assicurare
I'univoca identificazione delle sostanze alimentdeteriorabili, al fine di assicurare
la corretta effettuazione dei controlli microbioicigdei prodotti alimentari deteriora-
bili nonché per coordinare con il presente provwetito le norme recate dalla citata
ordinanza ministeriale in data 11 ottobre 1978;

Visti i pareri espressi dal Consiglio superioresdnita in data 13 luglio 1992 e 8
luglio 1993;

Vista la comunicazione effettuata in data 21 lug®®3 alla Commissione CEE in
adempienza alle prescrizioni della direttiva 83/CEE del 18 marzo 1983, modifi-
cata dalla direttiva 88/182/CEE del 22 marzo 1988 prevede una procedura
d’'informazione nel settore delle norme e delle l@g@ntazioni tecniche;

Vista la comunicazione della Commissione CEE im @& ottobre 1993;

Decreta

1. 1. Ai fini degli accertamenti analitici di cui adlft. 4, comma 1, del decreto legi-
slativo 3 marzo 1993, n. 123, per prodotti alimdrdateriorabili si intendono:
a) i prodotti alimentari preconfezionati, destinatime tali al consumatore, il
cui periodo di vita commerciale, inferiore a nowagtorni, risulti dalla data di
scadenza indicata in etichetta, con la dicituraga@sumarsi entro ...» ai sensi
dell'art. 10, comma 2, del decreto legislativo Znhigaio 1992, n. 109;



b) i prodotti a base di carne che non abbiano subittrattamento completo e
presentino pertanto le seguenti caratteristicheofishimiche:
1) a W superiore a 0,95 e pH superiore a 5,2;
oppure
2) a W superiore a 0,91;
oppure
3) pH uguale o superiore a 4,5;
c) i prodotti alimentari sfusi e quelli posti in iohicro protettivo destinati alla
vendita previo frazionamento ai sensi dell’artcdmma 3, del decreto legisla-
tivo 27 gennaio 1992, n. 109, non sottoposti a etamjpone o a trattamenti atti
a determinare la conservazione allo stato sfusgp@eodi superiori a tre mesi
(quali sterilizzazione, disidratazione, affumicatuaggiunta di soluti e/o di
conservativi antimicrobici, altri trattamenti dirnpaffetto) costituiti in tutto o in
parte da:
1) latte, ivi compreso quello parzialmente concaotr
2) derivati del latte quali:
crema di latte, formaggi freschi spalmabili, formgafyeschi a pasta filata
preincartati di cui all’art. 1, comma 2, del deorétgge 11 aprile 1986, n.
98, convertito nella legge 11 giugno 1986, n. 26@dificato dall’art. 23
del decreto legislativo 27 gennaio 1992, n. 108iclai freschi, formaggi
molli senza crosta, formaggi molli con crosta aistaatura non superio-
re a sessanta giorni, formaggi erborinati;
3) carni fresche e preparazioni gastronomiche lfieesa base di carni fre-
sche;
4) prodotti della pesca freschi, nonché alimenthpositi freschi e prepara-
zioni gastronomiche a base di prodotti della pesca;
5) prodotti d'uovo, freschi o pastorizzati, non@iénenti compositi e di pa-
sticceria e preparazioni gastronomiche, a baseodiofti d’'uovo;
6) prodotti ortofrutticoli freschi, refrigerati eon;
7) paste fresche con ripieno destinate ad essedute allo stato sfuso ai
sensi dell’art. 16, comma 2, lettecqy del decreto legislativo 27 gennaio
1992, n. 109.
2. Qualora sorgano dubbi sulla deteriorabilita wilghe prodotto fra quelli di cui
al comma 1, lettera), 'accertamento della stessa viene effettuatialoratorio
tenendo conto del fatto che sono considerati noerideabili gli alimenti non pre-
confezionati né sottoposti a trattamento conserwationeo ad ottenerne una con-
servazione per periodi non inferiori a tre mesi presentino:
a) pH uguale o inferiore a 4,5 e/o
b) aw uguale o inferiore a 0,85.
3. | campioni dei prodotti alimentari deteriorallicui al comma 1 vanno mante-
nuti dal momento del prelievo al momento in cuingdniziata I'analisi ad una
temperatura, ove non diversamente previsto da noigenti, non superiore a
+4°C e non inferiore a 0°C. | prodotti alimentadngelati vanno mantenuti a -
15°C e quelli surgelati a -18°C:
4. |l trasporto dei campioni deve essere effettsatadal momento del prelievo in
contenitori atti a garantire il mantenimento dédeperatura entro i valori indicati
al comma 2.

. 1. Per i prodotti alimentari deteriorabili di cul'at. 1, comma 1, non essendo
possibile effettuare I'analisi di revisione seconelanodalita di cui all’'art. 1 della



legge 30 aprile 1962, n. 283, il campione preleatini del controllo microbio-
logico va ripartito dalla persona incaricata delligwvo in quattro aliquote, ciascu-
na delle quali in quantita congrua per I'espletaimedelle analisi da effettuare.
Una delle quattro aliquote, conservate con I'osmera delle prescrizioni previste
all'art. 1, comma 3, viene consegnata dal preleeaab detentore del prodotto a-
limentare unitamente al verbale di prelevamentajtrede altre tre aliquote ven-
gono consegnate ai laboratori competenti per éelwitper I'effettuazione, su una
prima aliquota, degli accertamenti analitici e [geripetizione, su una seconda a-
liquota, delle analisi limitatamente ai parametreualmente risultati non con-
formi. L'ultima aliquota, infine, resta di riserva@resso il laboratorio per
un’eventuale perizia ordinata dall’autorita giudiza.

2.Per i prodotti alimentari di cui all’'art. 1, pequali I'accertamento della deterio-
rabilita viene effettuata in laboratorio e per atjuin caso di conferma del caratte-
re di deteriorabilita, non sarebbe possibile affee I'analisi di revisione secondo
le modalita di cui all’art. 1 della legge 30 aprll@62, n. 283, il campione preleva-
to viene ripartito dalla persona incaricata delipve in cinque aliquote, ciascuna
delle quali in quantita congrua per I'espletameiétie analisi da effettuare; una
delle cinque aliquote conservata con l'osservaneke dprescrizioni previste
all'art. 1, comma 3, viene consegnata dal preleeaab detentore del prodotto a-
limentare unitamente al verbale di prelevamentd,qonele va precisato che po-
trebbe trattarsi di alimento deteriorabile, meméraltre quattro aliquote vengono
consegnate al laboratorio dell’'unita sanitaria lecampetente per territorio per
'accertamento, in via preliminare, su un’aliquotiella deteriorabilita mediante
misurazione della concentrazione idrogenionica (pHjellacqua libera (aW).
Delle tre restanti aliquote, una viene utilizzaga gli accertamenti analitici, una
per la ripetizione delle analisi limitatamente arametri eventualmente risultati
non conformi e l'ultima resta di riserva presstailoratorio per un’eventuale peri-
zia ordinata dall’autorita giudiziaria.

3.Nel caso di non conformita dei prodotti alimentircui al comma 1 e di quelli
di cui al comma 2 per i quali sia stata accertatadteriorabilita, il laboratorio
competente procede, ai sensi dell’art. 223, comnukelle norme di attuazione, di
coordinamento e transitorie del codice di procegh@male approvate con il decre-
to legislativo 28 luglio 1989, n. 271, e per glietfi di cui al comma 3 dello stesso
art. 223, comunicando all’interessato il giornoy# ed il luogo dell’effettuazione
dell'analisi, limitatamente ai parametri non comforin modo che il medesimo o
persona di sua fiducia appositamente designataapmesenziare all’analisi, e-
ventualmente con l'assistenza di un consulenteidecsecondo quanto previsto
dall'art. 4, comma 1, del decreto legislativo 3 ptat 993, n. 123.

4.1l laboratorio competente per 'effettuazione ldegcertamenti di cui all’art. 4,
comma 1, del decreto legislativo 3 marzo 1993, 28, E tenuto a conferire la
massima priorita all’effettuazione delle analigledle eventuali ripetizioni nei casi
di non conformita; le analisi in questione devolsseze, in ogni caso, effettuate
entro un periodo di tempo commisurato alle canatiehe di deteriorabilita del
prodotto in esame.

. 1. Le disposizioni del presente decreto sostituiecimitatamente ai prodotti de-
teriorabili, quelle contenute nell’ordinanza mieiséle 11 ottobre 1978 che conti-
nuano ad applicarsi ai prodotti non deteriorabili.



Il presente decreto sara pubblicato n&kzzetta Ufficiale della Repubblica ita-
liana.



