\ Trasmissione elettronica
T N.

Direzione generale per l'igiene e la sicurezza degli alimenti e la nutrizione
Ufficio 2
Via Giorgio Ribotta 5- 00144Roma

prot. DGISAN in Docsa/PEC

ASSESSORATI ALLA SANITA’

REGIONI E PROVINCIA AUTONOMA DI
TRENTO

SERVIZI VETERINARI

LORO SEDI

ASSESSORATO ALL’AGRICOLTURA

PROVINCIA AUTONOMA DI BOLZANO
SEDE

E p.c.

ASSOUOVA
assouov@tin.it

ASSOAVI
info@assoavi.it

UNAITALIA
Pec: unaitalia@legalmail.it

UNIONE ITALIANA FOOD
unionfood@unionfood.it

ASSICA
Pec: assica@promopec.it

ASSOCARNI
segreteria@assocarni.it

UNICEB
uniceb@tin.it

OGGETTO: Influenza Aviare. Ulteriori misure sanitarie restrittive per le esportazioni di carne di pollame
e relativi prodotti nonché ovo-prodotti verso gli Emirati Arabi uniti.

Si fa sequito alla nota di questo Dicastero n. 4341 datata 19 febbraio 2021 concernente le restrizioni
sanitarie in oggetto, per fornire ulteriori misure che sono state comunicate con nota n. 430/2021 datata 1°
gennaio 2021 del Ministero del Cambiamento del Clima e dell’Ambiente degli Emirati Arabi uniti e
pervenutaci il 4 febbraio c.m. per il tramite della nostra Ambasciata ad Abu Dhabi, in conseguenza della
registrazione di un focolaio di Influenza Aviaria in Italia.
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copia cartacea composta di 10 pagine, di documento amministrativo informatico firmato digitalmente da BRICHESE MICHELE, il cui originale viene
conservato nel sistema di gestione informatica dei documenti della Regione del Veneto - art.22.23.23 ter D.Lgs 7/3/2005 n. 82

A tal proposito, é stato comunicato quanto segue:

¢ Non sono consentite le esportazioni di uova da tavola e carne di pollame non trattati dalla Regione
Emilia Romagna prodotti successivamente alla data del 1 ° gennaio 2021;
e E consentita I’esportazione dall’Italia di prodotti avicoli trattati termicamente (carne trattata e ovo-

prodotti trattati);

e Sono consentite le esportazioni provenienti da Province italiane non infette se scortate dai modelli
di certificazione definiti dalle Autorita emiratine (all. 1) accompagnati da una dichiarazione
sanitaria supplementare che attesti che il prodotto importato proviene da zone dove, per un periodo
di almeno 3 mesi, non si sono registrati casi di influenza aviaria entro un raggio di 25 Km
dall'azienda agricola/macello/impianto di produzione/confezionamento e sono state prese tutte le
precauzioni atte ad evitare che la partita spedita sia venuta a contatto con qualsiasi fonte di virus
dell'influenza aviaria.

Si precisa che i modelli di certificazione allegati (per gli ovo-prodotti ed i prodotti a base di carne)
proposti dalla Parte emiratina sono in fase di negoziazione per il tramite della Commissione europea,
pertanto, il loro utilizzo ai fini dell’export ¢ da considerarsi provvisorio.

Nel chiedere a codesti Assessorati di voler cortesemente informare di quanto sopra i Servizi veterinari
delle ASL territorialmente competenti nonché Enti ed operatori interessati, si ringrazia per la
collaborazione.

IL DIRETTORE GENERALE
(Dott. Massimo Casciello)

Referente:

Dr.ssa Alessia Garofano
DGSAN- Uff. 2

Tel: 06.5994.6921

e-mail a.garofano@sanita.it
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Health Certificate for Export of Meat and Meat Products

to the United Arab Emirates ilaiiag agalll jusail Lauall salgdd)
Certificato sanitario per I’esportazione di carne e prodotti a base di Baaial) @ﬂ\ calay) g )

carne verso gli Emirati Arabi uniti
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1. Consignor (Exporter) (sxaall) duupal | 2. Certificate Reference No./ dauall Balgdll aaall o)l
Speditore(Esportatore): N° di riferimento del certificato
Name/ nome: ] Place of Issue/Luogo di rilascio Syl ¢l<a
Address| indirizzo: Olgind) Date of Issue/Data di rilascio ey gl
4. Consignee (importer) (Liall) 4 Jupal) |3, Competent/Certifying daidal) PEER] 143._1\
Destinatario (importatore) Authority
Autorita competente che rilascia il
certificato
Name/ nome: el Address| indirizzo: Olgiad)
Address|indirizzo: Olgadl | 5. Country of origin Laidl &4 | 1SO code 3 }J\J\ Ay
Paese d’origine (optional) ( & L;&)
Codice ISO
(facolativo)
6. Country of Jsagll &4 | 1SO code N
Destination (optional) (ghas))
Paese di Codice ISO
destinazione (facoltativo)
7. Producer/Slaughterhouse Est. Flallfdaibal) A8 | 8. Packing Est. (if applicable) (4&, 01) sw\ prgwA]
Produttore/Stabilimento di Stab. Di imballaggio (se
macellazione L
applicabile)
Name/ nome: audl) Name/nome P}
Address /indirizzo: Olgind) Address|indirizzo Olgind)
9. Border of Entry/Country of _m,./ deagll oy | 10. Border of Loading/Country of Jaaadl) @"y/b.ali.d\ aly
Destination sl Dispatch
Punto d’ingresso/Paese di Punto di uscita/Paese di spedizione
destinazione
11. Means of transport/conveyance Jai) Aluug 12. conveyance ldentification No. Jaa M:MJ Lﬁ/@ﬂ\ ?‘U\
Mezzo di trasporto N. ldentificazione del mezzo.
By Air/aereo o S
By Sea/nave m] G 13. Temperature of Food product 3.}31&11 Salall Jads 3y 3.;9.\
Temperatura dell’alimento
By Road/autocarro m] Sn Ambient/ ambiente Al Bl da
Chilled/refrigerato e
Frozen| congelato tana
14. Commodities Certified for:/ merce certificata per:

1 \galadiul] piladl e i a3

0 ulteriori lavorazioni ALl dallas a -
consumo umano diretto il (pad¥) Bgaall)

After FurtherProcess

O Human Consumption Direct
O Otherfaltro 54l




15. Identification of the Food Products

L9 sty g

Treatment Type
Production Expiry
Name & Description of Food HS-Code (optional) LI LD Date Date No Packages Batch/Retie Total Weight
Nome e descrizione dell’alimento Codice ULDC] Nomz.a Data di Data di N. colli o Peso totale
trattamento commerciale lotto
doganale (facoltativo) produzione scadenza
L1831 Bakal) gy and e A"m“f‘. = Lot Al | gl Al C_'Jh walse | S0 s
paal) (@hss) slgxill) JabullfALadal)
16. Health Attestations/ Attestazione sanitaria Laall clddy)
16.1 General Attestations/ Attestazione generale dale cilald)
—  The meat and'/or meat Products are safe and ﬁt for human consumption o) B Aaln s (i) s i i/ 5 05l
La carne e/o i prodotti a base di carne sono idonei al consumo umano i
—  Animals/birds have been slaughtered in a slaughterhouse approved and
under the supervision of the competent authority of the exporting count: i3 es e 5 - L s ; i |
and is aPprO\If)ed by the GCC authorities Y POTIE FOTE |1 b Aecitd Sl U8 o s gt o e 8 bl Sl 8 9
—  Gli animali/ i volatili sono stati macellati in stabilimenti approvati e sotto a3 dongs Tl bl [l 0ot UJM s 4 o dc 9.35"‘ 5 Ll
v : sl ) 5yl A0 sl daiaall Al 1) dga) Cal )
la supervisione dell’autorita competente del Paese esportatore; gli
stabilimenti sono stati approvati dale Autorita GCC
—  The meat and/or meat product from animals / birds that have been subjected
to ante-mortem and post- mortem inspection by veterinarians assigned by
the Cor_npete_nt Aut_horlty of the country (_)f origin & have shown no sign of 0 (e s3ns ol U mmil] Ciniad gl /i gm (50 Lehatia i/ 5 osall
any of 1nfect1_ous dlsea‘ses (as per OIE guidelines)/ S e e 5l o Lol ol 8 i al Als ) Agall (el (s oLkl
La carne.e/o lproafom .a.base di carne provengono da am.mall/a.wco'll che 2l ) el Zulad) Aaiiall el U 5 Ayl el
sono stati sottoposti a visita ante e post- mortem da parte dei veterinari della i ; - ’
Competente Autorita del Paese d’origine e non hanno mostrato alcun segno
di malattie infettive (come da linee guida dell’OIE)
—  The meat and/or meat product was handled at an establishment that has been
subjected to inspections by the competent authority and implements an
Internationally recognized food safety management system, and they are
certified by nationally accredited certification bodies Aeall U o Al Anala sliie i Ldladia /5 0 salll [l Cillee 6 ja) o
Le carni e/o i prodotti a base di carne sono stati manipolati in uno e Aala g ¢ Llsa 4y o yina o120l Ladlus 5l plai (Guba g chuaiaall 48
stabilimento sottoposto ad ispezioni da parte del l'autorita competente ed Laall aly 8 uitall 4l8 )l dgall (ga Baaine g G Al Sl
attua un sistema di gestione della sicurezza alimentare riconosciuto a livello
internazionale e certificati da organismi di certificazione riconosciuti a
livello nazionale
—  Good veterinary practices have been applied in the use of veterinary
medicines (including growth promoters) and agriculture chemicals in live
animals/ b'irds , and any residues in meat and/or meat product comply with i ina L Lag) Ly plad) 2 581 a3 50l 4y plandl il jleall gkt
GCC requirements . | sl e Oy sl sl Sl el el (5
Sono state applicate buone pratiche veterinarie nell'uso di medicinali 23l 13 il ALl e 48 e Lelatia )/
R . s . . Amlall oy oo A3 gia Lgiladia i/
veterinari (compresi i fattori di crescita) e di prodotti chimici per
l'agricoltura negli animali vivi/avicoli e tutti i residui consentiti nella carne
e/o nei prodotti a base di carne sono conformi ai requisiti GCC
—  The meat and/or meat product originates from animals / birds that have not
Eeerll sla}lghte‘red for the purpose ())f disease eradication or _dlsee‘ise conjtr‘oll le el sy Lo i o) s / il gm0 Lt S/ 5 psall e o
e carni e/o i prodotti a base di carne provengono da animali /volatili che Lo oSl 1l 5ol
non sono stati macellati ai fini dell'eradicazione o del controllo delle - Je=
malattie
—  The meat is derived from animals not been fed on meat and bone meal and
greaves from ruminant origin — attestation for ruminant meat only Gl g alaall g aall) Gaalise i Cadle] o (5335 ol il o (o Al o salll
—  Le carni sono state ottenute da animali che non sono stati alimentati con Lasd ) jiaall o galy sl 5ald — ) yina Jual (e ki 5 lélag
farine di carne e ossa e di ruminanti - attestato solo per le carni di ruminanti
—  The meat and/or meat product originates from animals / birds not been fed
on wastes, dirt or non halal feeds as per relevant GCC requirements i - s o ;
—  Lacarne e’/o il prodotto a base di ca;steprovengono da agimali/volatili che P J Q]J}:A}.&n le el )5 / Sl O leflatia };]/J o e J
e ) oo o o A 3 Ladal) lllaiall wa (380 5 Lag g (D) e e )l clalaal)
non sono stati alimentati con rifiuti, sporcizia o mangimi non halal secondo
i pertinenti requisiti GCC
—  Carcasses were submitted to maturation at a temperature above 2°C for a
minimum period of 24 hours following slaughter. — attestation for ruminant
meat only 24 e JE Y s Ay giada 22 0o B Y 5l n Aa s b Leaia o3 38 LA ¢
—  Le carcasse sono state sottoposte a maturazione ad una temperatura L ) jinall o saly Lals 501 — ) ey Aol
superiore a 2 °C per un periodo minimo di 24 ore successive alla
macellazione. - solo per le carni di ruminanti
16.2

Additional Health Attestations (Declarations) if deemed necessary

A el ki 1Y) Auald ddlda) A cufald)
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(M Mark as applicable)
Attestati sanitari suppl tari (dichiarazioni) se ritenuti necessari
(Contrassegnare se pertinente)

(D) (i Ca 2315 ])

[ Poultry meat/ carne di pollame:

:oalsdl asad O

—  The meat/meat products are produced from poultry originated from zone free
from infection with high pathogenic avian influenza viruses (HPAI) in poultry
and Newcastle disease (ND) for a minimum period of (3) months prior to
export where stamping out policy has been enforced, or for a minimum period
of (12) months prior to export where stamping out policy has not been
enforced

—  Lecarni/i prodotti a base di carne sono stati ottenuti da pollame proveniente
da una zona indenne da infezione da virus dell'influenza aviaria ad alta
patogenicita (HPAI) nel pollame e dalla malattia di Newcastle (ND) per un
periodo minimo di (3) mesi prima dell'esportazione, qualora sia stato
effettuato 1’ abbattimento, o per un periodo minimo di (12) mesi prima
dell'esportazione se | abbattimento non é stata applicato.

D3 L Doy ol Al (e Letlatiia /5 o salll jan all pal sall Liia o
(ND) JulS sl 5 al 52} 3 (HPAI) 5 poall e sdall ) 33 g1l aim sl
J Y el ol DY) Al Gaakad e el A8 el (3) e B Y Bad
Y Als (Baadat (50 paaill J8 jed (12) o

—  The meat / meat products are produced from poultry originated from Farm/s,
in a radius of 25 km area where no case of high pathogenic avian influenza
(HPAI) infection in poultry has been occurred in poultry

—  Lecarni/iprodotti a base di carne sono stati ottenuti da pollame proveniente
da allevamenti/aziende, in un raggio di 25 km, in cui non si é verificato alcun
caso di infezione da influenza aviaria ad alta patogenicita (HPAI) nel pollame

s 3 a5l (3 (HPAL) 551 pmal) 3 salall ) 30511 (1 5 s s
Lelatia i/ 5 o sall Lita de ) 3l (sm oS 25 a jlad oo

—  The meats are produced from poultry which have been slaughtered in an
approved abattoir in a zone free from infection with high pathogenic avian
influenza viruses (HPAI) in poultry and Newcastle disease (ND) for a
minimum period of (3) months prior to export where stamping out policy has
been enforced, or for a minimum period of (12) months prior to export where
stamping out policy has not been enforced

—  Le carni sono state ottenute da pollame che é stato macellato in un macello
riconosciuto in una zona indenne da infezione da virus dell'influenza aviaria
ad alta patogenicita (HPAI) nel pollame e dalla malattia di Newcastle (ND)
per un periodo minimo di (3) mesi prima dell'esportazione quando é stato
effettuato 1’abbattimento, o per un periodo minimo di (12) mesi prima
dell'esportazione se |’ abbattimento non é stato effettuato.

2 )3 e Jos ol dilaie (A adina 5 gl g frluse A al sl md
J5 Y 330 (ND) JudlS il 5 il 530} (3 (HPAT) 55) il sy guball | 33 gkl
(12) o= J8 Y aad 5 CaBEY) Ay (3l e _paaill Tl el (3) 0o
Y s Gl ()5 sl U e

—  The meats are produced from poultry which have been slaughtered in an
abattoir located in a radius of 25 km area where no case of high pathogenic
avian influenza (HPAI) infection in poultry has been occurred

—  Le carni sono state ottenute da pollame macellato in un macello situato in un
raggio di 25 km in cui non si é verificato alcun caso di infezione da influenza
aviaria ad alta patogenicita (HPAI) nel pollame

21 srhall )35l (o pe Qi o ol A 3 o febusa (8 il sall gl o
S 25 s i Cimi Gl Cal sl & (HPAT) 551wl

—  Poultry meats and its products are tested and found free from (Salmonella
typhimurium & Salmonella Enteritidis)

—  Lecarni di pollame e i relativi prodotti sono testati e sono risultati indenni da
(Salmonella typhimurium & Salmonella Enteritidis)

Oe alld a5 T e Lpnand 3 38 a5l o sl o
(Salmonella typhimurium & Salmonella Enteritidis)

O Beef, sheep and goat meat:| Carni bovine, ovine e caprine:

e lally aliely S8 asal O

—  The meat /meat product derived from animals originated from a zones/ areas
free from Foot and Mouth Disease (FMD) and Rift Valley Fever (RVF) during

Lol anll adn po Ly Ja al Ak (e o salll jaiae dpall il all
Al ) ses 3 e JE Y 3,58 (DA (RVF) gasiall 539 5l) an s (FMD)

the last 3 months prior to export/ el
—  Carni /prodotti a base di carne ottenuti da animali originari di zone/zone
indenni da Afta Epizootica (FMD)) e febbre della Rift Valley (RVF) negli
ultimi tre mesi precedenti l'esportazione
[ Beef:/ Bovino: ¥ asal

For Bovine Spongiform Encephalopathy BSE the product(s) described above
derived from Cattle originated from: (M Mark as applicable)/

Per l'encefalopatia spongiforme bovina BSE il prodotto (i prodotti) sopra descritti,
derivano da bovini, che originano da: ([ contrassegnare, se pertinente)

O a country, zone or compartment recognised as having a negligible BSE risk
and complies with Article 11.4.3 of the OIE Terrestrial Code/
un paese, una zona o un compartimento riconosciuti come a rischio sanitario di
BSE trascurabile e sono conformi all'articolo 11.4.3 del Codice Terrestre

dell'OIE

8yl il 5 (Gl ¢ 5im) gl (o) € Ladl el e s Lk
(Dl omie s 2033 () cpe 33l An ) La joma 8algil) o2y

Aaaiall ) gis e Article 11.4.3 (3830 s olSa¥) g sl ol didaia 5f 3150 ]
A5 shad 3 A g€ Abae 3 jaad) (sl of (a3 4l gl daall dpallal)

O a country, zone or compartment recognised as having a controlled BSE risk
and complies with Article 11.4.11 of the OIE Terrestrial Code/
un paese, una zona o un compartimento riconosciuti come a rischio controllato
di BSE e sono_conformi all'articolo 11.4.11 del codice terrestre dell'OIE

L5t 0e Article 11.4.11 85200 AlSa¥) i st sliie ol ddhaie 5350 [
5 sk 3 A oS Aiian 5 jaeadd) [l of [l 8 &l sl el duallall daiial
5kl caa
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[0 a country, zone or compartment recognised as having an undetermined BSE
risk and complies with Article 11.4.12 of the OIE Terrestrial Code/
un paese, una zona o un compartimento riconosciuti come aventi rischio sanitario
di BSE indeterminato e sono conformi all'articolo 11.4.12 del Codice Terrestre
dell'UE

L5 (e Article 11.4.12 853,05 aSaY) b v sliie §f dibie A0 [
5y shd B AN Adias s yuad) [l of (a3 4l poall daall dpallall daliil)

Bdna e

[0 Heat treated beef, sheep and goat meat products:
Prodotti a base di carni bovine, ovine e caprine trattati termicamente:

b s Aallaall Jelall g sUSY g BN o gal cilatia [

The necessary precautions were taken to avoid contact of the commodity with any
source of avian influenza virus & The product(s) described above have been treated
by one of the following methods: (M Mark as applicable)/

Sono state prese le precauzioni necessarie per evitare il contatto del prodotto con
una qualsiasi fonte di virus dell'Influenza Aviaria e il prodotto (i prodotti) sopra
descritti sono stati trattati con uno dei seguenti metodi: (M Contrassegnare se del
caso)

G 203 () AN 5okl (aals Leidlalas o 8algdll o3¢0 44 sam gall claiiall ()
() miia

O Canned Red Meat: It was subjected to a temperature of not less than 70°C for
at least 30 minutes
Carni rosse in scatola: Sono state sottoposto ad una temperatura non inferiore a
70 °C per almeno 30 minuti

JE Y B2l Ay e 3 3 70 e JE5 Y B s Al Lpaa 25 o5 el ¢ yaadl 0 salll [
15830 e

O Cooked Meat: bones and fats were removed and the product was subjected to a
temperature of not less than 70°C for at least 30 minutes
Carne cotta: le ossa e i grassi sono stati rimossi e il prodotto é stato sottoposto a
un temperatura non inferiore a 70 °C per almeno 30 minuti

125370 5,0 An Ly yai i LS clgio (aall 5 olaall g 33 23 A3 gibaall o galll [
438330 oo Ju Y sl 4y sie

[ Dried and Salted-cured Meat: bones were removed and the product was salted
with common salt (sodium chloride) and completely dried
Carne essiccata e salata-stagionata: le ossa sono state rimosse e il prodotto é
stato salato con sale comune (cloruro di sodio) e completamente essiccato

(ol 2 509) ALl ol Ll el ¢ 53 5 mLadl s il 201 (]
LIS Lgduiat

[ Heat treated Poultry meat products:
Prodotti a base di carne di pollame trattati termicamente:

2 Aallaall Gl gl sal claiia [

The necessary precautions were taken to avoid contact of the commodity with any
source of avian influenza virus & The product(s) described above have been treated
by one of the following methods: (M Mark as applicable)

Sono state prese le precauzioni necessarie per evitare il contatto del prodotto con
una qualsiasi fonte di virus dell'Influenza Aviaria e il prodotto (i prodotti) sopra
descritti sono stati trattati con uno dei seguenti metodi: (M Contrassegnare
secondo il caso)

[INot less than 70°C for a period of not less than 3.6 seconds
Non meno di 70 per un periodo non inferiore a 3,6 secondi

[] 74°C for one second
74 °C per un secondo

) sonll e o an Al ;Y1 Aallie il Fa 301 Ay 315 ¥) e oY) aaes 3351 &8
saaly wriall oLl Ly a5 a3 Balguill 0y 48 gam sull claniiall () 5y suball | 33 gl
(ua.“u-.'aﬁa%h.nadﬁ |Zl) Al 3kl

ASE3.6 0e JB Y Sl dysieda 5370 0o JB Y 5 )a da il [
RS ] ce JB Y sad e da 2 745 a daL [

Authorized Officer Name & Position/
Nome e posizione dell’Ufficiale autorizzato

Name of the Responsible Department/ Nome del Servizio responsabile

Official Stamp/ Timbro ufficiale

Date/ Data

oaidall addl) Aidag g anl
L i 3 510
WJM?:&“

é B
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Health Certificate for Export of Egg and Egg Products
to the United Arab Emirates
Certificato sanitario per l'esportazione di uova e ovoprodotti
negli Emirati Arabi Uniti

) DA Baral) Allaita g Bailal) lan paai! Laual) Salgdl)
Saaial) Ay adl el ey A ga LY

The eggs/ egg products are safe and fit for human consumption
Le uova/ovoprodotti sono sicuri e adatti al consumo umano

1. Consignor (Exporter)/ (saaall) Jupall | 2. Certificate Reference No. dauall gl aa yall o8 )
Speditore(Esportatore): N° di riferimento del certificato
Name/nome: as) Place of Issue/Luogo di rilascio Juay) Glsa
Address/ indirizzo: Ol gind) Date of Issue/ Data di rilascio Sl &
4. Consignee (importer) (osiesall) 43} Juipad) | 3, Competent/Certifying Authority Aaidal) 418 1) dgall
Destinatario (importatore) Autorita competente che rilascia il
certificate:
Name/nome: as) Address/ indirizzo: Ol siadl
Address/ indirizzo: Ylsiadl | 5, Country of origin Lada) ol | 1SO code 33 ey
Paese d’origine (optional) (s sa)
Codice ISO
(facolativo)
6. Country of Jdyagl iy | ISO code 3 ey
Destination (optional) (s sa)
Paese di Codice ISO
destinazione (facolativo)
7. Producer./ Produttore: dailall 45,20 | 8, Packing Est. (if applicable) (229 ) Blaaal) A< )
Stab. Di imballaggio (se
applicabile)
Name/nome: ptd) Name/nome: patd)
Address/ indirizzo: Ol siadl Address/ indirizzo: Ol sind)
9. Border of Entry/Country of Jodall dile/ Jguagll aly | 10. Border of Loading/Country of Sl 2 pa/b jaliall aly
Destination Dispatch
Punto d’ingresso/Paese di Punto di uscita/Paese di
destinazione spedizione
11. Means of transport/conveyance JaL A g 12. conveyance Identification No. R Al g A 58/ Ay ol 28 )
Mezzo di trasporto N. Identificazione del mezzo.
By Air/aereo (|
By Sea/nave ] e 13. Temperature of Food product 41381 Balal) Bba 5 5) 2 A g
Temperatura dell’alimento:
By Road/autocarro | e Ambient/ambiente 43 ah 5 e da s
Chilled/refrigerato k4
Frozen/congelato e
14. Commodities Certified for:/ merce certificata per: 18 Wl il yaid i o
CAfter Further Process /ulteriori lavorazioni/ 4él)dalas any (1 Consumo umano diretto/:5 »2lua a3 Sgiuy)
O Altro/Others Al Human Consumption Directly
15. Identification of the Food Products s il s e s
N . . Ay iyl § Ciua 5
Identificazione del Prodotto alimentare 2 S
. S -— : Treatment type
ame & Description o (optional) Brand Name Production Date | Expiry Date Batch/Lot No.
Food HS-Code i i " . No Packages B Total Weight
Nome e descrizione Codice doganale e fl trtjtta.melnto Nome' (s d ' Caiald] N. colli W Peso totale
dell’alimento ( ) ciale produzione scadenza lotto
FEgRTIN e 5
L13) BaLall Ciaa gy puad st (s 58l 4y jadll Aadlal) U & s Sl e 5 gl s eh _m*;f{ - AU sl
16.  Health Attestations/ Attestazione Sanitaria Laal) cilady)
16.1 General Attestations/Attestazioni generali dale cilad)

V) NG a5 (ol Yo ailaiio S/ 5 ) o) —

Regione del Veneto-A.0.O Giunta Regionale n.prot. 88280 data 25/02/2021, pagina 5 di 10



The eggs/egg products were handled at an establishment that has been
subjected to inspections by the competent authority in the country of origin
and implements a food safety management system based on HACCP
principles or an equivalent system. And they are certified by nationally
accredited certification bodies

Le uova/ovoprodotti sono stati manipolati in uno stabilimento sottoposto a
ispezioni da parte dell'autorita competente del paese di origine e attua un
sistema di gestione della sicurezza alimentare basato sui principi HACCP
o su un sistema equivalente. e sono certificati da organismi di
certificazione accreditati a livello nazionale

Agall 8 (e A6l daals sl b adlatia /5 panll gl lilee ol sa) &
Aldai oalae ) Taliad o130 AaDlas s 41 plas (ada g cLiiall Al 4 Aaindl Gyl
B Agall (e sadine Clga (e ABEINEE e dlals 5 alily o sl caulgll
il a3 daiaall

Good veterinary practice has been applied in the use of veterinary drugs
(including growth promoters) and agriculture chemicals in poultry, and any
residues in egg/egg products comply with GCC requirements

Nell'uso di medicinali veterinari (compresi i fattori di crescita) e di prodotti
chimici per l'agricoltura nel pollame sono state applicate buone prassi
veterinarie e tutti i residui di ovoprodotti sono conformi ai requisiti GCC

< e L Lal)) A yhaal) 3y 9o lasind 8 5aall 3 plaadl il jlaad) Guli 8
adlaie i/ 5 panll 8 cilisie 4l o 5 ol sl (A e )3l sl 5 (el
At il e A8 i

16.2

Additional Health Attestations (Declarations) if deemed necessary
(M Mark as applicable)
Attestati sanitari suppl tari (dichiarazioni) se ritenuti necessari

(7 Contrassegnare se pertinente)

A el ki 1) Auald bl daa cufald)
(Wl e G 2385 ()

[0 Unheat-treated table eggs and its products
Uova da tavola non trattate e relativi prodotti

LA Jalaa i) Bailal) G [

The eggs/ egg products are produced from birds originated from zone free
from infection with high pathogenic avian influenza viruses (HPAI) in
Poultry and Newcastle disease (ND) for a minimum period of (3) months
prior to export where stamping out policy has been enforced, or for a
minimum period of (12) months prior to export where stamping out policy
has not been enforced.

Le uova/ovoprodotti sono ottenuti da volatili originari di zone indenni da
infezione da virus dell'influenza aviaria ad alta patogenicita (HPAI) nel
pollame e nella malattia di Newcastle (ND) per un periodo minimo di (3)
mesi prima dell'esportazione, qualora sia stata applicata la politica di
abbattimento, o per wun periodo minimo di (12) mesi prima
dell’esportazione, qualora la politica di abbattimento non sia stata
applicata.

13531 oaim ye (0 Al Bilaie (e Gl Cilatia sl 5 panl) jaae jplall Liae gl
(3) = JE Y 53a) (ND) oS il 5 sl 5l 3 (HPAI) 551 el 3 sabal)
J8 el (12) oo JB Y sl 5l (adY) Al Gaadai pa el U 508
LAY Al Guakad () s3] )

The eggs/ egg products are produced & packed in an establishment (farm/
packaging facility) in a radius of 25 km area where no case in poultry of
high pathogenic avian influenza viruses (HPAI) has been occurred.

Le uova/ovoprodotti sono prodotti e confezionati in uno stabilimento
(azienda/impianto di imballaggio) in un raggio di 25 km in cui non si é
verificato alcun caso nel pollame di virus dell'influenza aviaria ad alta
patogenicita (HPAI)

o didaia A (L sLiiefAe ) a) Bliia 3 Giand) Clatia S/ 5 panll sty Zlil 5
Adlas b Calsall (& (HPAT) 35l puall a2l ) salall 135 5lail (m 30 L[ Uy
oS25 W yhd Caal

The eggs/ egg products are tested and found free from (Salmonella
typhimurium & Salmonella Enteritidis)

Le uova/prodotti a base di uova sono risultati indenni da (Salmonella
typhimurium & Salmonella Enteritidis)

Salmonella ) (e A4 Ciaa g5 1 ie lpand o3 8 ailatio g gl of
(typhimurium & Salmonella Enteritidis

Regione del Veneto-A.0.O Giunta Regionale n.prot. 88280 data 25/02/2021, pagina 6 di 10



1 Health attestation for the importation of heat-treated table eggs and its
products:
Attestato sanitario per l'importazione di uova da tavola trattate
termicamente e relativo prodotti:

The necessary precautions were taken to avoid contact of the commodity with any
source of avian influenza virus & The product(s) described above have been
treated by one of the following methods: (M Mark as applicable) according to
Article 10.4.25 of Terrestrial Animal Health Code of OIE:/

Sono state prese le precauzioni necessarie per evitare il contatto del prodotto con
una qualsiasi fonte di virus dell'influenza aviaria e il prodotto (i prodotti) sopra
descritti sono stati trattati con uno dei seguenti metodi: (| | Contrassegnare
secondo il caso) ai sensi dell'articolo 10.4.25 del codice sanitario per gli animali
terrestri dell'UE:

O

Product Core temperature (°C) Time

Temperatura a cuore
Prodotto o tempo

(°0)
Whole egg 60 188 seconds
Uovo intero secondi
Whole egg blends 60 188 seconds
Miscele di uova intere secondi
Whole egg blends 61.1 94 seconds
Miscele di uova intere secondi
Liquid egg white 55.6 870 seconds
Albume liquido secondi
Liquid egg white 56.7 232 seconds
Albume liquido secondi
Plain or pure egg yolk 60 288 seconds
Tuorlo d'uovo semplice o secondi
puro
10% salted yolk 62.2 138 seconds
10% di tuorlo salato secondi
Dried egg white 67 20 hours
Albume essiccato ore
Dried egg white 544 50.4 hours
Albume essiccato ore
Dried egg white 51.7 73.2 hours
Albume essicato ore

*The listed temperatures are indicative of a range that achieves a 7-log kill of avian
influenza virus. These are listed as examples in a variety of egg products, but when
scientifically documented, variances from these times and temperatures and for
additional egg products may also be suitable when they achieve equivalent
inactivation of the virus.

*Le temperature elencate sono indicative di un intervallo che possono
determinare [’eliminazione di 7 ceppi del virus dell'influenza aviaria. Questi sono
elencati come esempi in una varieta di ovoprodotti, ma se scientificamente
documentati, variazioni di questi tempi e temperature e per altri ovoprodotti
possono anche essere adatti quando raggiungono un'inattivazione equivalente del
virus.

L~ Aalacall ASlatiia g 5Ll (an A1 i duaall By [
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& (OIE) 4l soall dniall Lpallall Aalaiall &5 500 355 Lad T (Jla) (puinfia CGanen 2053

:Article 10.4.25

|
i

(°C) 30 A s &8 gl

| |

Whole egg | 60 | 188 seconds |

J Whole egg blends | 60 | 188 seconds |
J Whole egg blends | 61.1 | 94 seconds |
J Liquid egg white | 55.6 | 870 seconds |
J Liquid egg white | 56.7 | 232 seconds |
J Plain or pure egg yolk | 60 | 288 seconds |
J 10% salted yolk | 62.2 | 138 seconds |
J Dried egg white | 67 | 20 hours |
J Dried egg white | 54.4 | 50.4 hours |
J Dried egg white | 51.7 | 73.2 hours |

laiiall 5 o sadall | 33580 (a5 308 (e T-log et s2e Jii 3 5S35 ) jall s o
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Authorized Officer Name & Position
Nome e posizione dell’Ufficiale autorizzato

Name of the Responsible Department
Nome del Servizio responsabile

Official Stamp
Timbro ufficiale

Date
Data
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