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Facendo seguito alla nota n. 0916765 del 14 settembre 2012 di pari oggetto, si trasmette, in allegato, il
documento relativo alle “Procedire operative straordinarie per la prevenzione e la gestione del rischio
contaminazione da aflatossine nella filiera latiiero-casearia e nella produzione del mais destinato
all 'alimentazione umana e animale, a seguito di condizioni climatiche estreme”.

Considerato il perdurare dell stato di emergenza dovuto alle particolari condizioni climatiche che
hanno determinato la contaminazione da aflatossine nelle produzioni di maie 2012 e risultando
difficilmente perseguibile ’adozivne di deroghe temporanee ai limiti massimi vigenti, il Ministero della
Salute, di intesa con il Ministerc: dellc Politiche, Agricole, Alimentari e Forcstali, le Regioni/Province
autonome ¢ 1'Tsfituto Superiore di Sanitd, sentite le Associazioni di categoria, ha elaborato le suddette
procedure per gestire ’emergenze. in oggetto, sia a livello di autocontrollo che di controllo ufficiale.

" Dette procedure forniscono intlicazioni operative straordinarie alle autorita competenti ¢ agli operatori
dei seftori mangimistico cd alimentare, al fine di permettere di riduere i livelli di aflatossine nel mais
mediante tecniche di pulizia o altio trattamento fisico.

Si invitano pertanto codesfe Amministrazioni/Associazioni a dare puntuale applicazione alle
disposizioni contenute nelle procédure e massima diffusione delle stesse.

OGGETTO: Contaminazioné da
aflatossine nel mais e nella eatena
alimentare

]I, DIRETTORE GENERALE I DIRETTO ERALE
(Dregsa Gaetana Ferri) (Dr. Silvio
A oLt e~ U &
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PROCEDURE OPERA'{FIVE STRAORDINARIE PER LA PREVENZIONE E LA
GESTIONE DEL RISCHIO|/CONTAMINAZIONE DA AFLATOSSINE NELLA FILIERA
LATTIERO-CASEARTA £ NELLA PRODUZIONE DEL MATS DESTINATO
ALL’ALIMENTAZIONE UMANA E ANIMALE, A SEGUITO DI CONDIZIONI

- CLIMATICHE ESTREME

La presente linen guida mira h fornire delle procedure operative per la prevenzione ¢ la gestione del
rischio “aflatossina” da applicare! ogni qualvolta si verifichino condizioni climatiche ¢ ambientali tali da
‘causare un incrementa dei Jlivelli di contaminazione nel mais e, di congeguenza, nel latte e prodotti derivati.

Tali situazioni di emergenzi saranno individuate dalla/e Regione/i interessata/e dal fenomeno ¢
dichiarate con proprio provvedimbnto per un periodo limitato di tempo, sentito il Ministero della salute, il
quale in presenza di uno o piit Regioni che dichiarano )'intenzione di attuare le procedure straordmarie, ne da
comunicazione 4 livello nazionale:

Sulla base dei risultati deil controlli lc Regioni dichiareranno terminata I’emergenza, dandone
comunicazione al Ministero.

In presenza di incremento s,ligniﬂcaﬂvo dei livelli di contaminazionc da aflatossine nel mais, in
circoseritte arce di produzione, tali da non giustificare ["attivazione di misure straordinarie da parte di una
Regione, sard possibile trasferire imais non conforme da avviare alla detossificazione, alla pulizia o altro
trattamento fisico, verso Regiofi che hanno dichiarato I'emergenza e che attueranno le procedure
straordinaric con modalith concorcate tra le Regioni interessate.

[ casi di incremento delle ndn conformita per aflatossine B1 o totali (B1, B2, G1, G2) nel mais e
Aflatossina M1 nel lattc, segnalali in pil occasioni dal 2003, evidenziano che non siamo pid dinanzi ad
occorrenze sporadiche ma piuttost)y a situazioni che richiedono un approceio diretto alla prevenzione della
possibile immissione nella catam!l alimentare o mangimistica del maig contaminato.

E’ pertanto necessario dispores, nelle situazioni di emergenza, di misure adeguate per garantire interventy
efficaci e comuni in caso di grave fischio relativo agli alimenti o ai mangimi.

1 regolamento (CE) n. 1881/2006 ¢ suceessive modifiche stabilisce per 1"aflatossinn Bl e le aflatossine
totali due distinti tenori massimi el mais, a seconda che si tratti di mais e relativi prodotti di trasformazione
destinati al consumo umano diretth o all’impiego come ingredienti di prodotti alimentari, oppure di mais da
sottoparre a cernita o ad altro traltamento fisica prima del consumo umano, riconascenda la possibilita di
ricorrere a teeniche di decontaminazione laddove rnon & stato posgibile prevenire la presenza del
“eontaminante, Stabilisce inoltre i Timiti di aflatosgine nel maig destinato agli alimenti per Ta prima infanzia e
di aflatossina M1 nei latte crudo.

Per | mangimi, la normativa d| riferimente & la direttiva 2002/32/CE e succcsjivc modifiche, relativa alle
sostanze indesiderabili nellalimertazione degli animali, che stabilisee i limiti di Aflatossina B1 nej prodotti
destinati allalimentazione animalé. Tale normativa comunitaria prevede la possibilita di ricorrere alla pulizia
o altro tratlamento fisico nonché #lla detossificazione dei prodotti destinati allalifnentazione animale al fino
di abbattere la contaminazione e sonformare | mangimi ai limiti massimi di cui alla suddetta direftiva, cosi
come richiamato nella nota minisferiale prot. n.0018742 del 16 ottobre 2012,

Il mais destinato all’alimentazion# animale, non conforme ai limiti fissati per I'aflatossina B1, pud essere
destinato allo stabilimento che epegue i trattamenti di cui sopra a condizione che sia accompagnato da

documento di trasporto/dichiarazlone in cui gi indica lo speditore, la quantitd, il lotto, ¢ che riporti la
dicitura “mais semilavorato destinato allz detossificazions”.
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MAIS E SUOI PRODOTTI DERIVATT

Le seguenti procedure si applicano alle aziende che raccolgono, stoccano, essiccano il mais destinato
all'alimentazione vmana e animale.

in Allegato 1 sono riportate |le indicazioni oporative per ridurre e prevenire la contaminazione da
aflatossine nel mais, dalla raccolta lalla commercinlizzazione.

Si rammenta che, ai sensi del legolamento (CE) n. 1881/2006 e della direttiva 2002/32/CE, per garantire
la tutela della salute pubblica, i prodotti il cui contenuto di aflatossine superi 1 rispettivi tenori massimi
stabiliti, non devono essere commereializzati come tali, né esserc impiogati come ingredienti di altri alimenti
o utilizzati nell’alimentazione anifnale, e non possono essere diluiti con mais a minor contaminazione

per render]i conformi.

8 riportano di seguito | pnrhclpalr punti di attenzione nelle attivitd di auwcontrolio e di controllo
ufficiale dolla granella di mais.

1.1 Compiti dell’OSA/OSM ¢

1. Sono soggetti a misure di autocontrollo basate sull’analisi del rischio, gii impianti che riccvono ¢
sottopongono a Javorazionp e a essiccazione la granella di mais.
Gl Operatori prediqpongﬂmo una Speciﬂca procedura, completa della nboasqana documentazione,
disponibile a richiesta del]' A.C, in cui sono indicati i metodi di campionarhento, di analisi del mais e
di smaltimento, nonché i criterl di identificazione dei lotti (numero e naturd).
Qi Operatori, inoltre, devbono attivare un sistema di tracciabilith che garahtisca |’identificazione dei
lotti di mais. _ ‘
In fase di pre-commereializzazione, i responsabili delle imprese che a vario titolo ricevono mais, lo
stoccano c/o lo lavorano nei propri impianti, verificano in autocontrollo il livello dell’eventuale
contaminazione da aflatbssine e possono, sotto la loro responsabilith, raccogliere, pulire,
decontaminare c/o detossificare ta granella di mais proveniente da pii forhuon per ridurre il tenore
di aflatossine,
Particalari attenzioni vanno poste alle fasi di accettazione del prodotio, con I’applicazione di
procedure standard di carrrpionmncmo per Panalisi in autocontrollo, anche con sistemi rapidi, al fine
di separare i lotti conformt da quelli da, sottoporre a decontaminazione.

1. Nella decontaminazione & importante garantire I'efficacia del processo f‘smn e fare in modo che le

po|ver|., gli scarti della lavorazione, ed il prodotto di risulta che supera i limiti imposti dalla norme,
siano smaltiti in modo situro e non possano entrare nella catena alimentare. Deve inoltre essere
prestata la dovuta attenzlionc alle misure di sicurezza per gli operatdri addetti ai processi di
decontaminazione, prevedendo I’utilizzo di dispositivi di protezione 1nd|wdualc (guanti, maschera ¢
tuta).
Le strutture dj stoccagg:o (s:los, magazzini, cassoni, ece,) dove & consenfatu il mais da sottoporre a
processi di pulitura, cernifw/trattamento fisico, devono cssere chinramente identificate ed etichettate
in modo tale da esserd distinte da quelle in cui & conservato il prodotto pronto per la
commercializzazione. )

t 3

(1. Gli Operatori effcttuano vVerifiche analitiehe sul mais che ha subito trattamenti per Ja riduzione del

contenuto di aflatossine, ¢ sulla base dei risultati dell’autocontrollo, decidono la destinazione d'uso

del prodotto (mais destinito all’alimentazione umana, mais destinato all’alimentazione animale o

mais destinato ad altri usi), identificano | lotti, conserveno la documchtnznone inerente la loro
traceiabilita rendendola disponibile al controllo dell’AC.

IV, L'Operatore dovra prevedere nel proprio piano di autocontrollo e dpportune procedure per
assicurare che il mais coh tenori di aflatossine superiori al limite pmvisi-o dalla normativa venga
destinato alla distrazione/ai sensi dell’art. 20 de! regolamento (CE) n. 178/2002 o, in accordo con

< a
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I’AC, ad usi alternativi ;'(nd esempio, produzione dj bioges, bioplastiche ecc), mentre gli scarti

derivanti dai processi di dktossificazione dovranno essere avviati esclusivamente alla distruzione,
1.2 Compiti dell’AC

Su tutti gli impianti di essicf:azicne che trattano mais ed in considerazione della destinazione d'uso
indicata dall'OSA/OSM per la corimercializzazione del prodotto, I'AC provvede a:

a) verificarc ¢ valntare le procedure di autocontrollo messe in atto nell"impianto, con particolare
riferimento alle modalita/di campjonamento sul prodotto pronto per la commercializzazione, che
dovranno essere effettuate’ garantendo la rappresantativitd dei campioni destinati all’analisi;

b) verificare la presenza di procedure per la gestione di prodotto non conforme;

¢) valutarc 'adeguatezza delle frequenze di ricerca per aflatossine previste nel piana di autocontrollo;

d) verificare a campione 1ajconformitd ai limiti normativi del prodotto detossificato/decontaminato,

~ efTeftuando il prelievo e I”analisi di campioni ufficiali del mais pronto per la commercializzazione,
ai sensi del regolamento (IZE) n. 401/2006 per gli alimenti ¢ del regolamento (CE) n. 152/2009 per |
mangimi, a seconda della Hestinazione commerciale del prodotto gia stabilita da)l’Operatore;

c) sc del caso attiva immediatamente il sistema di Allerta Rapido per alimenti e mangimj, sulla base
delle non conformitd Accertate con il campionamento ufficiale sul mais destinato alln
commereializzazione.

In ceso di mancato adcmpimbnm delle presenti procedure da parte dell’OSA/OSM, I'AC provvederd a
disporre gli opportuni provvedimenti e aanzioni.
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LATTE E PRODOTTT A BASE DI LATTE

E necessario implementare controlli nel settore lattiero-caseario attraverso misure di prevenzione, basate
sull’individuazione di una soglia i anenzione, al fine di consentire una risposta rapida ed interventi efficaci
per la gestione del rischio aflatoss/ne a tutela del consumatore ¢ delle produzioni,

Il limite massimo per Aflatodsina M1 nel latte, fissato dalla normativa europea, & pari a 0,050 mg/kg,
suparato il quale non ¢ consentita I'ammissibilitd al consumo umano né la commerciabilit del latte.
Pertanto, in considerazione della hita tossicitd dell’ Aflatossina M1 viene definito, per il latte, un [ivello di
atienzione di 0,040 ug/kg al fine di consentire interventi efficaci prima che il latte rapprasenti un riachio per
la salute del consumatore,

[ Piani regionali di prevenzione, aisensi del Reg. (CE) n. 882/2004, art. 3, elaborati tenendo conto delle
seguenti indicazioni, consentirantfo interventi armonizzati sull’inters territorio nazionale, nei diversi punti
della filiera latticro-casearia: azidnde zootecniche da latte, centri di raceolta, stabilimenti di trattamento
termico, stabilimenti di produzione: ¢ trasformazione lattiero-caseari.

In considerazione del fatto dhe la vigente normativa in materia di sicurezza alimentare attribuisce
all'operatore un ruolo fondamentale di garanzia della sicurezza def mangimi c degli alimenti che egli stesso
immette in commercio, i Piani dovranno esserc basati sulla programmazione dello attivitd di controllo
ufficiale valte principalmente alla iverifica dell'applicazionc e dei risultati dell'autocontrollo.

Nell'ambito dell'autocontrolle, ai fini della ricerca delle aflatossine M1 ne) latte, per i controlli
agginntivi previsti dalle presenti linee- guida & consentito I'utilizzo di tost rapidi immunoenzimatici.

Le Regioni e le Province Autdnome di Tronto e di Bolzano programmano un’attivitd supplementare, per
i pertodo dell’emergenza, sulla bise delle rispettive realtd territoriali ¢ produttive, seguendo e indicazioni
presenti nell’ Allegato 0.

Per migliore 1'efficacia dei Pihni di prevenzione & oppartuno prevedere delle attivita di assistenza agli
Operatori c¢/o Associazioni dei |produttori per sengibilizzarli alla problematica ¢ fornire un'adeguata
formazione, in particolare riguardc I'approvvigionamento, lo stoccaggio ¢ I'uso degli alimenti per gli animali
¢ delle relative materie prime nella/filiora lattiero-cascaria.

Pi seguito si segnalano i principali punti d'attenzione per i diversi livelli della filiera.

1. AZIENDE DI PRODUZIONE DI LATTE

Le seguenti procedure si applicano alle aziende che producono e commercializzano latte destinato alla
trasformazione nonché alle azienHle che producono latte crudo per la vendita dirctta in azienda ¢ con

distributori avtomatici,

1.1 Compiti dell'OSA

a.  Adutoconmrollo

Il piano di autocontrollo deve rrravederm anche analisi di campioni di latte per Ja verifica della conformita
delle produzioni ai livelli massimi i aflatossina M1 stabiliti dalla normativa vigente, Tali analisi, in pregonza
di specifico accordo tra I'allevators od il primo raceoglitore, possona cssere svolte dircttamente a cura di
quest'ultimo, . _

In tal caso, le analisi dovrannd esserc effettuate sn campioni relativi alla singola azicnda conferente € |
risultati dovranno csserc comunicati apchg all*allevatore, che dovra custodire copin dei referti di laboratorio.

Si reputa efficace un monitolaggio che preveda almeno un prelievo del latte di massa a frequenza
settimanale, salvo diversa valutaziéne, in congiderazione della realt territoriale, del volume delle produzioni
¢ dei risultati def precedenti controlli e previo parere favorevole da parte della AC, Particolare attenzione va
posta, inoltre, in tufti i casi in onilsubentrino fattori di rischio aflatoasing, quali ad esempio modifica della

il
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razione alimentare giornaliera che preveda I'utilizzo di nuovi aliment! a rischio o )'apertura di nuova trincea
di silomais/pastone di mais,

b Gestione del superamentodei limiti

I caso di superamento del litello di attenzione (0,040 pg/kg), 'OSA deve comunicare il risultato alla
AC entro e 12 ore dali‘acquisizi:Lne dell’esito, secondo modalitd da concordare con I'AC stessa e adottare
azioni correftive sulle buone prassi agricole (se necessario modifica della razione alimertare giornaliera con
I'eliminazione o la riduzione deglilalimenti a maggior rischio di contaminazione, ecc.).

Nei casi in cui, invece, i valorf:i di aflatossina M1 in campioni escguiti in autacontrollo superino i tenorf
massimi previsti dal reg. (CE) n! 1881/2006, tenuto conto dell’incertezza di misura qualora si utilizzi un

metodo chimico, ['OSA provvede h;

I comunicare, ai sensi defl Reg. (CE) n. 178/2002 - art.19, il risultato alla AC ¢ a tutte Je aziende a
cui il latte & stato fornito, entro le 12 ore dall’acquisizione dell'esito;

M. sospendere il conferimeilto del latte prescnte in azienda e/o la vendita diretta;

[11.  adottarc azioni correttive sull'alimentazione degli animali;

IV, avviare procedure di riti'o (se il latte & stato gia avviato alla trasformazione e/o & stato conferito aj
distributori automatici); .

V. avviare alla distruzione| ai sensi del Regolamento (CE) n, 1069/2009, {l Jatte contaminato ¢ |
prodotti da esso derivati! In alternativa, & possibile applisare | metodi di trasformazione previsti al
punto 2.2, lettera b).

1.2 Compiti dell’AC

a. Controlli ufficiali
L' Antoritd competente provvede a:

. individuare, per tutta la dlurata del Plano, sulla base dei criteri deseritti nell’Allegato T1, il numero
delle aziende in cui intensificarc i controlli per il rischio aflatossina M1 con un campionamento sul
latte di massa ai sensi Hel regolamento (CE) n. 401/2006 ¢ successive modifiche. e del DPR
327/80, in assenza di sospetto e senza vineolo del prodotto; ‘

[T, verificare che il piano dilavtocontrollo sia adeguato alla gestione del rischio aflatossine: verificare
il rispetto delle frequene di controllo, la corretta tenuta delle registrazioni ¢ delle copie dei

rapporti analitici ottenut! ¢ Je azioni correttive (esempio gestione delle buone prassi agricole) in
caso di superamento del fivello di attenzione;

. sensibilizzare gli nllava’rori sulle problematichc connesse alla contaminazione del lafte con
aflatossina M1 ¢ fornire loro assistenza sulle attivith necessarie a ridurre/eliminare tale rischio.

h. Gestione del superamento ti’e! limiti
In caso di supcramento del tendre massimo stabilito dal reg. (CE) n, 1881/2006 per aflatossina M1;

I in campioni prelevati In Avtocontrollo, la AC verifios le azioni correttive messe in atto dall’OSA
. 8ul latte non conforme. In alternativa, il latte delle successive mungiture pud essere avviato, in
vincolo, alla trasformazicne. 1 latte ed i prodotti possono essere svincolati solo dopo 'invio della
dichiarazione di rientro du parte dell’OSA a seguito dell’osito anche del primo test rapido e il
successivo esito favorevdle di conferma di un campione ufficiale prelevato dalla AC e suo parere
favorevole; ,

Il in campioni prelevati a sdguito di controllo ufficiale, il latte ¢ i prodotti da esso desivati dovranno
essere destinati alla disthuzione (qualora possibile, il latte potrd essere eliminato con i reflui
aziendali). In alternativa,l & possibile applicare i metodi di tragformazione provisti al punto 2.2,
lettera b, IT. La ripresa de! conferimento del latte da parte dell’OSA pud avvenire soltanto al primo
riscontro analitico favorevole di un campionamento ufficiale @ dopo parere favorevole da parte

della AC.
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TRASFORMAZIONE

2.1 Compiti dell’OSA

a.  Auwtocomrolly

L'autocontrollo aziendale deve prevedere un programma specifico di monitoraggio per il controllo
dell'Aflatossina M1 sni latte crudo|di massa in arrivo preaso lo stabilimento,

Tale programma deve contehere 1'indicazione di frequenze di campionamento proporzionate alla
capacitd produttiva e alla tipologisi dello stabilimento, metodi di analisi, sistema di rintracciabilita dei singoli
conferenti, azioni correttive in casc di non conformita o di superamento del livello di attenziona.

In tale periodo di emergenzal si ritiene, tuttavia, efficace un monitoraggio ohe preveda almeno un
prelievo sulle cisterne in entrata coh frequenza settimanale, salvo diversa, valutazione, in congiderazione della
realtd geografica, del volume delle produzioni ¢ dell’affidabilitd dei precedenti controlli e previo parere
favorevole da parte dellc Autoritd dompetenti.

Dovrannn essere soggatte a verlifica in autocontrollo aziendale anche |e partite di latte provenienti da altri
stabilimenti nazionali ed esteri,

b, Gestione del superamanto Wei limiti

In caso di superamento del livello di attenxione, I'OSA deve comunicare il risultato alle AC, entro le 12
are, fornendo I'elenco dei fornitort e provvedendo nel contempo ad identificare I’azienda e/o Je aziende da
cui proviene il latte contaminato. Tali aziende devono essere segnalate alle AC. che interverranno con |
previsti controlli.

Nei casi in oui, invece, i valorildi aflatossina M1 in campioni eseguiti in autocontrollo superino i tenori

massimi previsti dal reg. (CE) n. |881/2006, tenuto conto della incertezza di misura qualora si utilizzi un
metodo chimico o un metodo di sersening quantitativo, I"OSA provvede a:

I. - comunicare I'esito analitito, entro le 12 ore, al Servizio veterinario competente;

M. _sospendcre il conferimento del latte/prodotto, provvedendo nel contempo ad identificare I'azienda
e/o lc aziende da cui proviene il latte contaminato. Tali aziende devono esserc segnalate aj Servizi
Veterinari, che interverrafno con i previsti controlli:

Il avviare le procedure di rifiro/richiamo.

2.2 Compiti del’AC
a. Controlli uffieiali

L*AC individuera il numero di strutture secondo quanto riportate nell’ Allegato If, provvedendo a:

l. verificare il piano di avtocontrollo, le registrazioni cffettuate dagli operatori e gli ositi analitici
ottenuti;

1. verificare che il piano di autocontrollo sia adeguato alla gestione del rischio aflatossine: il
rispetto delle frequenzi di contrallo, la corretta tenuta delle registrazioni ¢ delle copie dei
rapporti analitici ottenuti e le azioni in caso di superamento del livello di attenzione;

111, effattvare un campionatnento ulficiale sul latte dalla eisterna, ai sensi del regolamento (CE) n.
401/2006 e successive modifiche e DPR 327/80, senza vinsalo del prodotto,

b. Gestione del superamento ddi limity

I, Tn caso di superamento de| temore massimo stabilito dal Regolamento (CE) n. 1881/2006 per
aflatossina M1, in campiohi prclevati in autocontrollo, il Servizio veterinario verifica le azioni
correttive messe in atto dall’OSA sul latte non conforme ¢ procede ad un campionamento sulle
aziende conferenti il latte sefinalate come non conformi:
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1. In caso di superamento del tenore massimo a seguito del eampionamento ufficiale, il latte dovra
‘essere prontamente destiniito alla distruzione come matetiale dj categoria 1, ai sensi dol)’art. § Jettera
d)e dell’ art. 12 del regoldmento CE n. 1069/2009. In alternativa, il latte pud essere:

¢ trasformato con uno dei metodi da | a § (AlL IV, capo 111 del reg. (UE) n. 142/201 ei
prodotti derivati dalla trasformazione possono cssere traaformati in biogas. In tal caso i
residui di digestione devono. essere smaltiti in conformitd della sezione 3. punto 1 (i) o (i)
dell’allegato TV, chpo IV del reg, (UE) n.142/2011;
¢ la parte grassa ud cssere utilizzata per produrre biodiescl/combustibile in motore
endotermico o usalo in caldaia secondo le indiaazioni di cui all’allegato TV, eapo IV, sezione
2 del veg. (UE) n, 142/2011;

*  trasformato oon método 1 (All. TV, capo 1] del reg. (UE) n, 142/2011) ¢ sottoposto ad idrolisi
ad alta pressione plima di andare a biogas;

* softoposto a procedso di idrolisi alcalina;

* tragformato con uto dei metodi da 1 a 5 (Al IV, capo 11l del reg, (UE) n. 142/2011) e |

prodotti derivati (grassi fusi) possono essere uheriormente trasformati in derivati lipidici ai
sensi dell’allegato K111, capo X1 del reg. (UE) ., 142/2011.

FLUSSI INFORMATTVI

Le Regionl/Province autonomd, con cadenza trimestrale, provvedono a compilare ed a trasmetters )
Ministero la tabella in Allegato ITI alla DGISAN (dgsan@pastacert.sanita.it, p.califano@sanits.it,
Leandela@sanita.it ) e la tabelln in Allegato IV all’Ufficio VII ~DGSAF (m.ballante@sanita.it,
m.collu@sanita.it ). Le due tabelle dovranno essere altres] trasmesse ol Laboratorio Nazionale di Riferimento
per le micotossine, all’indirizzo ghrlo.hrera@iss.it, che provvederd a redigere una relazione tocnica sui
risultati trasmessi, ‘

In ogni caso, soltanto | dati relativi ai controlli ufficiali nelle aziende di produzione di latte devono essere
gestiti come attivitd Extra - PNR. o, jlertanto, anche inseriti nel sistema informativo NSIS/PNR.

Allo stesso modo, per I'attivitd di controllo ufficiale gul mais pronto per la regolare immissionc sul
mercato destinato al settore mangiinistico e sui mangimi composti contenenti mais, le Adtorita regionali
atrueranno un'attivitd extra-piano, cosi come consentito dal PNAA (piano nazionale alimentazione animale)
2012-2014 e indicato nella nota ministeriale prot. n. 0016765 del 14 Settembre 2012. Cid determinera,
comunque, una rendicontazione sepatata dalle attiviti proprie del PNAA, attraverso la tabella sopra indicata,

In relazione alla tabella Allegath 111, le Regioni raccolgona ¢ conservano in corrigpondenza delle non
conformitd riscontrate 1a documenthzionc. con particalare riguardo ai risultati analitici al fine di poter
monitorare 'andamento della contanlinazione, '

N DIRETTORE GENERALE ! I DIRETTORE|GE LE
(Dr.s3a Gaetana Terri) (Dr. Si) orello)

[ W% R

N
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ALLEGATO T

INDICAZIONI OPERATIVE STRAORDINARIE PER RIDURRE & PREVENIRE LA
CONTAMINAZIONE DA AFLATOSSINE NEL MAIS, DALLA RACCOLTA ALLA
- COMMERCIALIZZAZIONE

L eliminazione d*tmpurita, _sfgczzati, polveri, farine e pule, Ia riduzione delle micro-fessurazion
e della rottura delle cariossidi, permette un buon abbattimento del livello di micotossine
(aflatossine) ed una migliore corservazione del prodotto.

La pulitura svolge quindi ui’'azionc preventiva, in quanto permette I'allontanamento di quei
materiali come chicchi spezzati, ffarina o polveri facilmente contaminabili dalle muffe.

Per questo motivo ogni mbvimentazione deve essere possibilmente accompagnata da un
processa di pulitura in particolaré nelle fasi di:
* riccvimento della granelly verde

*  caricamento dell'essiccatore
* caticamento del silo di stdccaggio de) cereale secco
*  consegna del prodotto allfutilizzatore finale.

Parallelamente, ¢ possibile é!ffettuare uva decontaminazione della partita tramite 1’utilizzo dj
spazzolatrici e di selezionatrici dttiche che consentono di individuare e rimuovere i grani neri ed
ammuffiti, che possono essere cofisiderati come indicatori di una contaminazione da aflatossina, BI.

Al fine di minimizzare il fendmeno della contaminazione da aflatossina B1 nel mais dalla fase
ci taccolta alla commercializzazidne, le attivitd che devono esserc effettuate sono e seguenti:

Fase di accettazione.

a. Effettuare analisi per determinare il contenuto di umidita de] cereale.

b. T tempo di permanenza inl cumulo presso | centri di raccolta deve essere compatibile con le
huone prassi di conservazibne.

c. Per individuarc i conferimenti contaminati possono essere utilizzati sistemi rapidi di
screening. Per permettere la segregazione del conferimento, Ja determinazione deve avvenire
alla consegna (prima dellolscarico).

Fase di essiccazione:

« In caso di conferimenti cof presenza di un nurmero significativo di semi risultati positivi ai
test rapidi di screening, dedtinare gli stessi il prima possibile all’essiceazione.

* Stoccarc la granella di mhis verde contaminara, separatamuente da quella non ritenuta a
rischio da muffe.

* 8Sec possibile, essiceare 1j partite formate da conferimenti contaminati, utilizzando un
egsiceatoio diverso da quello utilizzato per le partite non contaminate, oppure in momenti
diversi ¢ ben distinti, previé idonea ed appropriata pulizia dell’ impianto.

*  Effettuaro una pre-pulitura iciel mais ritenuto a rischio da muffe ed cssiceare entro le 24 o 48
ore dal ricevimento, a sdconda delle condizioni ambicntali (cfr. fase di acecettazione,
punto b).

* Essiccare il mais a bassa temperatura (max 90 °C) ¢, ove possibile, setacciare, aspirare,
spazzolare e destinare a silildedicati.

¢ Essiccare il cercale al 14% di umidita (se possibile, tre il 12 e 13%) por una corretta

conservazione dello stesso.
B a
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Conservazione del mais esd:iccato nei sili

Ventilare e, se possibile, ircfrigerare la massa di maig, avendo cura di evitare innalzamenti dj
temperatura ¢ la conscguente propagazione di eventuali muffe all'interno dei sili durante le
fasi di conservazione.

Contemporaneamente alla tradizionale pulitura post-essiccazione si puo procedere, ove
possibile, alla spazzolatira e separazione della granella di mais in modo da eliminare tutt i
fattori di rischio che portdno allo sviluppo di muffe e relative micotossine.

Privilegiare lo svuotamento rapido delle strutture con minore controllo del microclima,
Mantenerc la segregazion di lotti a diverso livello di contaminazione,
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ALLEGATO I1
CRITERI DI CAMPIONAMENTO PER LA RICERCA DI AFLATOSSINA NEL LATTE N
ALLEVAMENTI E STABILIMENTI

'l numero di allevamenti/stalhilimenti da controllare in ciascuna Regione e Provincia Autonoma
sono determinati sulla base delle! Tabelle 1,2, 3 e 4 di segnito riportate:

Numero di Allevamenti Numero di allevamenti da
nella Riegione campionare
N o
fino 2 80 tutti gli allevamenti

Tabella 1- Numero dj allevamenti/stabilimenti da campionare

Per numerosits maggiori a 80 allevarmenti, il piano prevede uno schema di campionamento di
selezione casuale degli allevamiénti in ciascuna Regione ¢ Provincia Autonoma. [l numero di
alJevamenti da campionare @ tale|da garantire, con un livello di fiducia del 95%, che in assenza di
positivita yilevata nel campione df allevamenti, 1a percentuale di allevamenti con latte non conforme
per Aflatossina si mantenga al di sotto di una pereentuale approssimativamente uguale all’1%.

Al fine di contenere il numeéro di classi delle consistenze degli allevamenti, le numerosita
campionaric corrispondenti sonn state calcolate per piceoli intervalli intorno all'1%. Nello
specifico, la Tabella 2 per una perhentvale di positivitd compresa tra lo 0,9% e 1'1,1%.

Numero di sl:allevamenti Numero di allevamenti da
nella Rkgione campionare
I\’( n
81 -183 80
84 -187 83
88 -91 86
92 - 196 90
97 - 101 94

__102-1106 98
107 - 112 102
113 - 120 107
121 - 129 113
130 - 141 120
142 - |56 128
157 - 176 138
177 - 205 150
206 - 250 165
251 - 329 [84
330 ~ §03 209
504 - 1250 243

Tabella 2 - Numero di al!iwa.memi/stabﬂimanti da campionare per 0,9% <p=<1,1%

La Tabella 3 per una percentuali: di positivith compresa tra lo 0,99% ¢ 1'1,01.
« 10 -
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Numero di allevamenti Numero di allevamenti da
nella fiegione campinonare
N n
1251)- 1538 268
1539:- 1918 273
1919 - 2693 279
2694 |- 4439 285
4440 - 10000 291

Tabella 3 - Numero di allévamenti/stabilimenti da campionare per 0,99% < p<1,01%

Nella Tabella 4 infine, la percintuale di positivita corrisponde esattamente all’1%.

Numero di aﬁevamenti Numero di allevamenti da
nella Rel_zione campionare
N | n
> 10000 298

Tabella 4 - Numero di allevamenti/stabilimenti da campionare per p = 1%

w Y
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