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OGGETTO: ch‘iarimenﬁ'applicnﬁvi per ’attunzione del regnlamento (UE) 162012 dell’21
naio 2012 che modifica Pallegato T de) regolamento (CE) . §53/2004 per quanto riguards 1
requisiti rolativi agh alimenti congelati di origine animale destinati al cONSUMO NAN0.

La Comumissione curopea on il regolamento di cui all’oggetto ha inteso definire 1’ obbligo PET gh
operatori del settore alimentare di fornire informazioni dettagliate riguardanti il congelamento degh
alimenti dl origine animale, durant® futti i stadi intermedi della produzions, prima che essi slano
etichettall per il consumatore finale (direttiva 2000/13/CE) © prima della loxo ulteriore trasformazione, al
fine di consentire aghi operatori stoasi di poterme valutare al meglio 1%;doncitd al consuro Wmano.

A tal riguaxdo si informa che pel €orso della rlunione dcl “Gruppo di lavoro Regolementd Jgiene”
tenutasi il 27 giugno u.s, Ja Commissione curopea ha fornito alouni chiarimenti &l fine di garantire
'applicazione armonizzatd del suddetto regolamento in tutta I'UE e una posizione comune nei confronti
delle importazioni da Pacst terzi.

Di seguito si elepcano gh argomenti oggetto di chiarimento nonché sl formsce in allegato (1) uné
tabelln esemplificativa qulle modulith di applicazione dei requisiti previsti dalla sezione IV dell’allegato 11
del reg. (CE) ™ 853/2004 per le fattispecie 4 alimenti congolati di origine anmale presi in
considerazionc.

Alimenti di originc '.!.nimlk. congelati e surgelati: nei tegolamemi dc) paccheno igiene non vitla
definizione di alimento congelato. L’intenzione & stata chiaramente quells di comprendere turtl ghi
alimenti di origine animale congélati, inclugi i surgelati come dofiniti dalla direttive CEE 8%/ 108.

Nnovo ciclo di roduzione: Una volta avvenuto il trd ento, pex il prodotto inizia un nuovoe ciclo ai fini
delle informazioni he devono essere fornite. 11 regolamento CE $53/2004 applica le definizioni del
regolamento CE 852/2004 che definisce “spattamento” (art.2 Jett. m) “qualsiasi azione che provoca una
modificazione sostanziale del prodotio iniziale, compresi trattamento termico, affumicatura, salagione,
stagionalura, essiccazione, marinatura. estraziong, eStrusione o una combinazione di rall pracedfmenﬂ "
" 1 prodoiti non s0N0 considerati “rattati” 8¢ Sone atati sottoposti soltanto 3d azioni quali divigione,
separazione, seziopatura, affeniatora, disosso, tritatura, Scuoiatura, frantumazione, taglio, pulimura;
rifilatura, decorticazione, macinatura, [cfciperazione, congelamento. surgelazione © seongelamento.
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"Ulteriore trattamento" deghi alimenti congelati di origine apimale: 8¢ 1 a}lin‘-.’:ntoi:m;es ;?D‘Em :
tr f::nato (esempio affumicato), J'informazione aul congelamento MILV :on eppiﬁ applicabile st
d_ﬂS -sione del Successivo opgfatom del settore alimentare. LS Sazione 1 iy  rhettato PCr .
aﬁg;-:n \rasformati. Se guesto alimento trasfbrmatodvlianz di 2?$:ntti::§¢c:a°; v nel eampo &
spedito ) guceessivo operatore p) settore AL ) i
i;;?mgx f:lr(;:: t;:f_;m v, quindi le date di produzione e di congalamento devono €sser

disponibili ai sensi della suddetta sezione per guesto AWOVO alimento copgelato ("nuovo cielo”).
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Almento di origine animate

T Data di produzione
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Datn dol congelnmento

S

PAG  B3/83

Allegato 1

congelata prima del seaionnmento)

Filonti di pasoc conpelali (non ontipelatl
prima delln afilctiaturn)

“Carne dl schvaggina selvatiea congelat ( non

Dt di sezionamento (punto T(d) da quasta
data 1n came non & piil imtesa COME
wanroansa i sclvapgina™®

Data di congelamento della enme di
gelvagpinn aelvotics

\ate df raseotia o di catturn (punte (1 <)
Filettl dj pasee sono prodotti della pesea

Data di congelomento del filetlo

singofarmente cd etlchetiatc pet It

una fase che precede 1 vendiin a quest’

intermedio).

Carenssc i pollame congelate, oonfcrionmic
aonsurmnatore finale. A commersinlizzate if

ultimo ( ¢.g destinato ad un commerciante

conformemente alladiretiva 2000/13/CE

e disposizioni della sozanc 1V nan si applicano plix i) alimento vtichettato

singoTarmente, ma non singolnrmente
etichenate, in seatole pecompagnme dal

(1) (b), delin dirctiiva 2000/13,

ad commergiante intermedio).

Careasse 0| poliame congetate, confezionale

documento commerciale di cul all'articolo 13

commercializzate n una fase precadente alln
vendita Al consuMAOTe SLESFO ( o destinmo

T atichettatura non & coperta dal documento
commerciale di fcorta cho ¢ now & visibile al
consumutore

Dot di mazcllazione

Dara di congelamento delle carcasse

‘ Peace congeinto, sconsielato, ghlettato &
ricongelnto

Peace congelato: data di rancolt o eatturn

Filcnio congelato: data di raccolth O catturd

(la sfilettatura f0D % congiderota
trattamento: NESSAR AUOVO aialo)

Feocs congaiato: data Al congelnmento ad
pesee !

Filetio Congelato: data di congrlemento dal
pesac

(1a sfilctanurn non & eonsiderata un
fremamento)

rlcongeinte

Pesce conpelata, scongeiato, asfumicata 8

Teace nffumicato: data di ThCNI o catmIra
(resta un prodotte delln pexcn)

Pata di congelamento dopo \'affumicomura
(V"pffomicamento # congldorato un
rattamentd: MIOVD nlelo)

Quani di came conpelati, seonpelati,
disonanti, sezionati & riconpelnti

—________.-—-——"‘_-—

Quarti Conpelati ; dma A maeellozion®

Carni conpelate: data di sEziGnAMEnto
(punto 1 (4}

Quart congelatd | dntn di congaiamento del =1
quarno

Carni congelnte: data di congelamento del
quarto (sanza wheriort frafamento, AESSUN X

nuovo ciclo)
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