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OGGETTO: Richiesta parere sulla qualificazione di coadiuvanti tecnologici di talune sostanze utilizzate
nella produzione della trippa conservata - Risposta

Si fa riferimento alla richiesta di parere pervenuta alla scrivente Dirczione Generale in data
26.01.2011 da codesta impresa. circa la qualificazione di coadiuvanti tecnologici di talunc sostanze
utilizzate nella produzione della trippa conservata.

l.a stessa impresa ha precisato che Tripolifosfato di sodio, idrato di sodio ¢ perossido di idrogeno. si
utilizzano rispettivamente per ammorbidire, sbiancare e propedeuticamentc alla spelatura.

L"attivita di sbiancamento della trippa & prevista dal Reg 853/2004. cap 1V. allegato 3, punto 18,
comma a. che cosi recita: “se sono destinate ad ulteriore trasformazione le trippe devono essere sbiancate
o pulite™.

Il Tripolifosfato di sodio ¢ il sinonimo dell’E451(j) un additivo alimentare consentito. fra Ialtro. nei
prodotti a base di carne alla dose di 5 gr/kg.

A riguardo. la normativa vigente ovvero il regolamento (CE) n.1333/2008, definisce additivo
alimentare qualsiasi sostanza, abitualmente non consumata come alimento in sé ¢ non utilizzalu come
ingrediente caratieristico di alimenti, con o senza valore nutritive. la cui aggiunta intenzionale ad
alimenti per wo scopo tecnologico nella fabbricazione, nella trasformazione. wella preparazione. nel
traitamento, nell imballaggio. nel (rasporto o nel magazzinaggio degli alimenti. abbia o possd
presumihilmente avere per effetto che la sostanza o i suoi sottoprodotli diveniino, direftamente o
indirettamente. componenti di tali alimenti.

Altresi ai sensi del Reg 1333/2008, ed in particolare all'art. 3, per coadiuvante tecnologico si
intcnde ogni sostanza che:

e non & consumala come alimento in 5¢; X

o ¢ volontariamente utilizzala nella trasformazione di materic prime, alimenti o loro
ingredienti, per esercilare una determinata funzione tecnologica nella Javorazione o nella
trasformazione; e

o pud dar luogo alla presenza, non intenzionale ma tecnicamenle inevitabile, di residui df tule
sostanza o di suoi derivati mel prodotio finito, a condizione che questi rexidui non
costituiycano un rischio per la salute e non abbiano effeut tecnologict sul prodotto finito,
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Allo stato attuale non esiste un elenco di coadiuvanti tecnologici consentiti in quanto, fermo
restando Ja definizione sopra riportata, il loro uso rientra nell’ambito dclle responsabilita dell’Operatore
del seltore alimentare,

[n tal senso, [*impresa ha dichiarato di utiliczare tutte ¢ tre le sostanze come coadiuvanti tecnologici
¢ che il prodotto prima del confezionamento & sottoposto ad una fasc di accurato lavaggio che climina le
sostanze di cui sopra.

Pertanto, considerate tali premesse. il perossido di idrogeno, il tripolifosfato di sodio ¢ I'idrato di
sodio. possono essere considerate alla stregua dei coadinvanti tecnologici, ¢ come tali il Joro utilizzo deve
essere menzionato nel piano di autocontrollo dell’ impresa interessata.

‘I'uttavia per quanto riguarda il tripolifosfato di sodio si chiarisce che si tratta di una sostanza
“polifunzionale™ ovvero che il suo uso pud essere sia come coadiuvantc tecnologico sia come additiye
alimentare, i

Non si pud tuttavia sottovalutare che tale sostanza trova sovente impiego a scopo fraudolento per

aumentare il peso e/o il volume dei prodotti alimentari pertanto, nel caso specifico, occorre valutare
attentamente il piano di autocontrollo dell’azienda.

IL DIRETTOREIGENBRAILE
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