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Oggetto: Bozza di intesa sul requisiti minimi richiesti agh stabilimenti di macellazione non
industriali a ridotta capacith produttiva,

In riferimento alla bozza di intesa che individua specifict requisiti per stabilimenti di
macellazione "non industriall a ridotia capacita ;um!umm claborata da codesto Coordinamento ¢
discussa nell'ambito della riunione del 12 febbraiy ws., st rappresenta quanto segue.

In considerazione del fatto che 1 vigentt Regolumentd non prevedone la possibilita i
individuare una upologin i stabihimento con requisiti diverst da quelli previsti per il
riconoscimento comunitarks, si rittene che i provvedimento proposto non sia accettabile gia in linea
di principio.

Tnoltre, asepuito delnabia deb e proposto, st ritiene opportune evidenziare che
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- la maggior parte dei requisiti elencati nella bozza di intesa corrisponde a quanto gia
previsto dai Regolamenti (CF) n.852/2004 ¢ 853/2004; pertanto riproporli nell'ambito di
un'intesa appare superiluo ¢ potrebbe dar adito a confusione;

- aleune specifiche previsioni (ad esempio, la possibilita che spogliatoi e gabinetti non
siano direttamente accessibili dalle zone di lavorazione) sono inaccettabili dal punto di
vista igienico, indipendentemente dalle dimensioni ¢ dalla capacita produttiva degli
stabilimentic

- viene futto riferimento alla possibilita che le diverse operazioni di macellazione. qualora
non vengano cffettuate in locall separati, avvengano in tempi diversi: tale possibilita ¢
gia esplicitamente prevista dal Reg. (CE) n.833/2004, Allegato HL. capitolo L.

Annare onportuno evidenziare che perplessitd analoghe a quelle fin qui esposte sono state
P I
sollevate anche da diversi rappresentanti regionali.

Cio premesso. tuttavia, si concorda sulla necessita di porre una particolare attenzione agli
stabilimenti di macellazione operanti in aree geografiche particolarmente disagiate o per le quali
sussistano vincoli urbanistici. per i quali non si renda possibile prevedere ampliamenti ¢ modifiche
strutturali.

Pertanto, anche in considerazione della necessita di stabilire una modalita univoca ¢
armonizzata che permetta, dopo il 31 dicembre 2009, di riconoscere ai sensi dell'articolo 4 del Reg.
(CE) n. 833/2004 gli attuali stabilimenti " a capacitd limitata”, sulla base di requisiti di massima, si
propone una nota circolare, in accordo con le Regioni ¢ le Province Autonome, che diseiplini aleune
possibilita gia contemplate in detto Regolamento, quale, ad esempio, la distinzione nel tempo delle
diverse operazioni, qualora non sia possibile effettuarle in locali separati.
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